g V.b @ Compras.gov.br

PREGAO
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02/2023

CONTRATANTE (UASG)
(158634)

OBJETO

Prestacdo do servico de fornecimento de refeicbes prontas transportadas
(almogo e jantar), para o refeitorio da Universidade da Integragao
Internacional da Lusofonia Afro-Brasileira (UNILAB), Campus dos Malés —
S3o0 Francisco do Conde/BA, com CONCESSAO ONEROSA DE USO DE
ESPACO PUBLICO.

VALOR TOTAL DA CONTRATAGAO
R$ 1.314.432,00

DATA DA SESSAO PUBLICA
Dia 04/12/2023 as 09h (horario de Brasilia)

CRITERIO DE JULGAMENTO:
Menor preco por grupo

MODO DE DISPUTA:
Aberto
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UNIVERSIDADE DA INTEGRAGAO INTERNACIONAL DA LUSOFONIA AFRO-BRASILEIRA/CAMPUS DOS

MALES

PREGAO ELETRONICO N° 02/2023

(Processo Administrativo n° 23804.001121/2023-13)

Torna-se publico que a UNIVERSIDADE DA INTEGRAGAO INTERNACIONAL DA
LUSOFONIA AFRO-BRASILEIRA - CAMPUS DOS MALES, por meio da Divisdo de
Administragao, sediada na Avenida Juvenal Eugénio Queiroz, s/n, na cidade de Sao Francisco
do Conde/Bahia, CEP: 43.900-000, Baixa Fria, inscrito no CNPJ sob o n° 12.397.930/0002-90,
realizara licitagdo, na modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA, nos termos daLei n°
14.133, de 1° de abril de 2021, e demais legislagdo aplicavel e, ainda, de acordo com as
condigdes estabelecidas neste Edital.

1. DO OBJETO

1.1.

1.2.

O objeto da presente licitagcdo é a prestacdo do servico de fornecimento de refeicbes prontas
transportadas (almogo e jantar), para o refeitério da Universidade da Integragéo Internacional da
Lusofonia Afro- Brasileira (UNILAB), Campus dos Malés — S&o Francisco do Conde/BA, com
CONCESSAO ONEROSA DE USO DE ESPACO PUBLICO, conforme condi¢des, quantidades e
exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos.

A licitacao sera realizada em grupo unico, formado por 02 (dois) itens, conforme tabela constante
no Termo de Referéncia, devendo o licitante oferecer proposta para todos os itens que o
compdem.

2. DA PARTICIPAGAO NA LICITAGAO

21.

2.2.

2.3.

24.

Poderao participar deste Pregdo os interessados que estiverem previamente credenciados no
Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF e no Sistema de Compras do
Governo Federal (www.gov.br/compras).

2.1.1. Os interessados deverao atender as condigdes exigidas no cadastramento no Sicaf até
o terceiro dia util anterior a data prevista para recebimento das propostas.

O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transagdes efetuadas em seu nome,
assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados
diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou
do 6rgdo ou entidade promotora da licitacdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido
das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais nos
Sistemas relacionados no item anterior e manté-los atualizados junto aos 6rgéaos responsaveis
pela informagéo, devendo proceder, imediatamente, a corregdo ou a alteragdo dos registros téo
logo identifique incorregdo ou aqueles se tornem desatualizados.

A nédo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagdo no momento da
habilitagao.
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2.5. Nao poderao disputar esta licitagao:
2.5.1. aquele que ndo atenda as condigoes deste Edital e seu(s) anexo(s);

2.5.2. autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou
juridica, quando a licitagdo versar sobre servicos ou fornecimento de bens a ele
relacionados;

2.5.3. empresa, isoladamente ou em consorcio, responsavel pela elaboragdo do projeto
basico ou do projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente,
gerente, controlador, acionista ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital
com direito a voto, responsavel técnico ou subcontratado, quando a licitagdo versar sobre
servigos ou fornecimento de bens a ela necessarios;

2.5.4. pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitagdo, impossibilitada de
participar da licitagdo em decorréncia de sancao que lhe foi imposta;

2.5.5. aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira,
trabalhista ou civil com dirigente do 6rgao ou entidade contratante ou com agente publico
que desempenhe func¢ao na licitagdo ou atue na fiscalizagdo ou na gestédo do contrato, ou
que deles seja cénjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade,
até o terceiro grau;

2.5.6. empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n® 6.404, de 15
de dezembro de 1976, concorrendo entre si;

2.5.7. pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgagédo do edital,
tenha sido condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploragao de trabalho
infantil, por submissédo de trabalhadores a condigbes analogas as de escravo ou por
contratacao de adolescentes nos casos vedados pela legislacao trabalhista;

2.5.8. agente publico do érgao ou entidade licitante;

2.5.9. Organizagbes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa
condigao;

2.5.10. N&o podera participar, direta ou indiretamente, da licitagdo ou da execugéo do contrato
agente publico do 6rgado ou entidade contratante, devendo ser observadas as situagbes
que possam configurar conflito de interesses no exercicio ou apds o exercicio do cargo
ou emprego, nos termos da legislagdo que disciplina a matéria, conforme § 1° do art. 9°
da Lein® 14.133, de 2021.

2.6. O impedimento de que trata o item 2.5.4 sera também aplicado ao licitante que atue em
substituicdo a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da sancéo a
ela aplicada, inclusive a sua controladora, controlada ou coligada, desde que devidamente
comprovado o ilicito ou a utilizagao fraudulenta da personalidade juridica do licitante.

2.7. A critério da Administracdo e exclusivamente a seu servigo, o autor dos projetos e a empresa a
que se referem os itens 2.5.2 e 2.5.3 poderéao participar no apoio das atividades de planejamento
da contratagio, de execugdo da licitagao ou de gestdo do contrato, desde que sob supervisdo
exclusiva de agentes publicos do 6rgao ou entidade.

2.8. Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo econdémico.

2.9. O disposto nos itens 2.5.2 e 2.5.3 ndo impede a licitagdo ou a contratagdo de servigo que inclua
como encargo do contratado a elaboracdo do projeto basico e do projeto executivo, nas
contratacgdes integradas, e do projeto executivo, nos demais regimes de execugéo.
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2.10. Em licitagbes e contratacdes realizadas no &mbito de projetos e programas parcialmente
financiados por agéncia oficial de cooperagdo estrangeira ou por organismo financeiro
internacional com recursos do financiamento ou da contrapartida nacional, ndo podera participar
pessoa fisica ou juridica que integre o rol de pessoas sancionadas por essas entidades ou que
seja declarada inidbnea nos termos da Lei n°® 14.133/2021.

2.11.A vedagdo de que trata o item 2.5.8 estende-se a terceiro que auxilie a condugao da contratagéo
na qualidade de integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou funcionario ou
representante de empresa que preste assessoria técnica.

3. DA APRESENTAGAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

3.1. Na presente licitacdo, a fase de habilitagdo sucedera as fases de apresentagdo de propostas e
lances e de julgamento.

3.2. Os licitantes encaminharao, exclusivamente por meio do sistema eletrénico, a proposta com o
preco ou o percentual de desconto, conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, até a
data e o horario estabelecidos para abertura da sessao publica.

3.3. Caso a fase de habilitagdo anteceda as fases de apresentagdo de propostas e lances, os
licitantes encaminharéo, na forma e no prazo estabelecidos no item anterior, simultaneamente os
documentos de habilitagdo e a proposta com o prego ou o percentual de desconto, observado o
disposto nos itens 8.1.1 e 8.13.1 deste Edital.

3.4. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo proprio do sistema, que:

3.4.1. esta ciente e concorda com as condigdes contidas no edital e seus anexos, bem como de
que a proposta apresentada compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos
trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas
convengdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de sua entrega
em definitivo e que cumpre plenamente os requisitos de habilitagdo definidos no instrumento convocatorio;

3.4.2. n&o emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e n&o
emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condigdo de aprendiz,
nos termos do artigo 7°, XXXIll, da Constituicao;

3.4.3. néo possui empregados executando trabalho degradante ou forgado, observando o
disposto nos incisos Ill e IV do art. 1° e no inciso 1l do art. 5° da Constituicdo Federal;

3.4.4. cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para
reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

3.5. O licitante organizado em cooperativa devera declarar, ainda, em campo proprio do sistema
eletrénico, que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 16 da Lei n°® 14.133, de 2021.

3.6. O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa devera declarar, ainda, em campo préoprio do sistema eletrénico, que cumpre os
requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n® 123, de 2006, estando apto a
usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49, observado o disposto nos
§§ 1° a0 3° do art. 4°, da Lei n.° 14.133, de 2021.

3.6.1. nos itens em que a participagdo nao for exclusiva para microempresas e empresas de
pequeno porte, a assinalacdo do campo “ndo” apenas produzira o efeito de o licitante nao
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ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n°® 123, de 2006,
mesmo que microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.

3.7. A falsidade da declaracdo de que trata os itens 3.5 ou 3.6 sujeitara o licitante as sangdes
previstas na Lei n® 14.133, de 2021, e neste Edital.

3.8. Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta ou, na hipétese de a fase de habilitagdo
anteceder as fases de apresentagéo de propostas e lances e de julgamento, os documentos de
habilitagdo anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sessao publica.

3.9. Nao havera ordem de classificagdo na etapa de apresentagéo da proposta e dos documentos de
habilitagao pelo licitante, o que ocorrera somente apds os procedimentos de abertura da sessao
publica e da fase de envio de lances.

3.10. Serao disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem a proposta dos
licitantes convocados para apresentacdo de propostas, apds a fase de envio de lances.

3.11.Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante podera parametrizar o seu
valor final minimo ou o seu percentual de desconto maximo quando do cadastramento da
proposta e obedecera as seguintes regras:

3.11.1. a aplicagdo do intervalo minimo de diferenga de valores ou de percentuais entre os
lances, que incidira tanto em relagdo aos lances intermediarios quanto em relagdo ao
lance que cobrir a melhor oferta; e

3.11.2. os lances serdo de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor final minimo,
caso estabelecido, e o intervalo de que trata o subitem acima.

3.12. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado no sistema
podera ser alterado pelo fornecedor durante a fase de disputa, sendo vedado:

3.12.1. valor superior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o
critério de julgamento por menor prego; e

3.12.2. percentual de desconto inferior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema,
quando adotado o critério de julgamento por maior desconto.

3.13. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado na forma do
item 4.11 possuira carater sigiloso para os demais fornecedores e para o 6rgdao ou entidade
promotora da licitagdo, podendo ser disponibilizado estrita e permanentemente aos 6rgaos de
controle externo e interno.

3.14. Cabera ao licitante interessado em participar da licitagdo acompanhar as operagbes no
sistema eletrénico durante o processo licitatorio e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da
perda de negdcios diante da inobservancia de mensagens emitidas pela Administragdo ou de
sua desconexdo.

3.15. O licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento
que possa comprometer o sigilo ou a seguranga, para imediato bloqueio de acesso.

4. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

4.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrénico, dos
seguintes campos:

4.1.1. valor unitario por item, valor anual por item e valor total,

4.2. Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.
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Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios,
trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na
execucgao do objeto.

Os pregos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo Ihe assistindo o direito de pleitear qualquer alteragao, sob
alegagéao de erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais variaveis, a
cotagdo adequada sera a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da empresa nos
ultimos doze meses.

Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento serao retidos na
fonte os percentuais estabelecidos na legislagao vigente.

Na presente licitagdo, a Microempresa e a Empresa de Pequeno Porte poderado se beneficiar do
regime de tributacdo pelo Simples Nacional.

A apresentagdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢des nelas
contidas, em conformidade com o que dispée o Termo de Referéncia, assumindo o proponente o
compromisso de executar o objeto licitado nos seus termos, bem como de fornecer os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a
perfeita execugao contratual, promovendo, quando requerido, sua substituigao.

4.8.1. O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 90 (noventa) dias, a contar da
data de sua apresentacgao.

4.8.2. Os licitantes devem respeitar os pregcos maximos estabelecidos nas normas de
regéncia de contratagdes publicas federais, quando participarem de licitagdes publicas;

O descumprimento das regras supramencionadas pela Administragéo por parte dos contratados
pode ensejar a responsabilizagao pelo Tribunal de Contas da Unido e, apés o devido processo
legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a adogdo das medidas
necessarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso X, da Constituicéo; ou
condenagado dos agentes publicos responsaveis e da empresa contratada ao pagamento dos
prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por sobrepreco na
execugao do contrato.

5. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICAGAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGAO DE LANCES

5.1.

5.2.

5.3.

5.4.

5.5.
5.6.

A abertura da presente licitagdo dar-se-a automaticamente em sessao publica, por meio de
sistema eletrénico, na data, horario e local indicados neste Edital.

Os licitantes poderéo retirar ou substituir a proposta ou os documentos de habilitagao, quando
for o caso, anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sess&o publica.

O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e 0s
licitantes.

Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverao encaminhar lances exclusivamente por meio
de sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor
consignado no registro.

O lance devera ser ofertado pelo valor total do item

Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da
sessao e as regras estabelecidas no Edital.
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5.7. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ao ultimo por ele ofertado e registrado
pelo sistema.

5.8. O intervalo minimo de diferenca de percentuais entre os lances, que incidira tanto em relacao
aos lances intermediarios quanto em relagcao a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser de
0,5% (cinco décimos por cento).

5.9. O licitante podera, uma unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no intervalo de quinze
segundos apds o registro no sistema, na hipétese de lance inconsistente ou inexequivel.

5.10. O procedimento seguira de acordo com o0 modo de disputa adotado.

5.11.Caso seja adotado para o envio de lances no pregao eletrénico o modo de disputa “aberto”, os
licitantes apresentaréo lances publicos e sucessivos, com prorrogagoes.

5.11.1. A etapa de lances da sessao publica tera duragao de dez minutos e, apds isso, sera
prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois
minutos do periodo de duragéo da sessao publica.

5.11.2. A prorrogagdo automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, sera de
dois minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse
periodo de prorrogacao, inclusive no caso de lances intermediarios.

5.11.3. Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sesséo
publica encerrar-se-a automaticamente, e o sistema ordenara e divulgara os lances
conforme a ordem final de classificagéo.

5.11.4. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relagdo a proposta classificada em
segundo lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o pregoeiro, auxiliado pela equipe
de apoio, podera admitir o reinicio da disputa aberta, para a definicdo das demais
colocacgoes.

5.11.5. Apds o reinicio previsto no item supra, os licitantes serdo convocados para apresentar
lances intermediarios.

5.12. Ap6s o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema ordenara e
divulgara os lances segundo a ordem crescente de valores.

5.13. Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for
recebido e registrado em primeiro lugar.

5.14. Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do
valor do menor lance registrado, vedada a identificagdo do licitante.

5.15. No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregéo, o
sistema eletrdnico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepgao dos lances.

5.16. Quando a desconexao do sistema eletrOnico para o pregoeiro persistir por tempo superior a
dez minutos, a sessdo publica sera suspensa e reiniciada somente apds decorridas vinte e
quatro horas da comunicacdo do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletrénico
utilizado para divulgagao.

5.17. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

5.18. Em relagdo a itens ndo exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de
pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificagdo automatica,
junto a Receita Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificara em coluna
propria as microempresas e empresas de pequeno porte participantes, procedendo a
comparagao com os valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior porte, assim
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como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da Lei
Complementar n® 123, de 2006, regulamentada pelo Decreto n° 8.538, de 2015.

5.18.1. Nessas condigdes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que
se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor
lance serao consideradas empatadas com a primeira colocada.

5.18.2. A melhor classificada nos termos do subitem anterior tera o direito de encaminhar uma
ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada,
no prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunicagao
automatica para tanto.

5.18.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou
ndo se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes
microempresa e empresa de pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5%
(cinco por cento), na ordem de classificagao, para o exercicio do mesmo direito, no prazo
estabelecido no subitem anterior.

5.18.4. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas
de pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores,
sera realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera
apresentar melhor oferta.

5.19. Sé podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances
finais da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

5.19.1. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera
aquele previsto no art. 60 da Lei n°® 14.133, de 2021, nesta ordem:

5.19.1.1. disputa final, hipétese em que os licitantes empatados poderao
apresentar nova proposta em ato continuo a classificagao;

5.19.1.2. avaliagcao do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual
deverdao preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de
atesto de cumprimento de obrigagdes previstos nesta Lei;

5.19.1.3. desenvolvimento pelo licitante de agbes de equidade entre homens e
mulheres no ambiente de trabalho, conforme regulamento;

5.19.14. desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme
orientagdes dos o6rgaos de controle.

5.19.2. Persistindo o empate, sera assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e
servigos produzidos ou prestados por:

5.19.2.1. empresas estabelecidas no territério do Estado ou do Distrito Federal
do 6rgéo ou entidade da Administracdo Publica estadual ou distrital licitante ou,
no caso de licitagédo realizada por 6rgdo ou entidade de Municipio, no territério
do Estado em que este se localize;

5.19.2.2. empresas brasileiras;

5.19.2.3. empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de
tecnologia no Pais;

5.19.24. empresas que comprovem a pratica de mitigagdo, nos termos da Lei n°®
12.187, de 29 de dezembro de 2009.
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5.20. Encerrada a etapa de envio de lances da sessao publica, na hipotese da proposta do primeiro
colocado permanecer acima do pregco maximo ou inferior ao desconto definido para a
contratacdo, o pregoeiro podera negociar condi¢des mais vantajosas, apés definido o resultado
do julgamento.

5.20.1. A negociagdo podera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de
classificagdo inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apds a
negociagao, for desclassificado em razdo de sua proposta permanecer acima do prego
maximo definido pela Administragéo.

5.20.2. A negociagao sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos
demais licitantes.

5.20.3. O resultado da negociagdo sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos do
processo licitatorio.

5.20.4. O pregoeiro solicitara ao licitante mais bem classificado que, no prazo de 02 (duas)
horas, envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociagéo realizada,
acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares, quando necessarios a
confirmagao daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados.

5.20.5. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagdo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

5.21. Apds a negociagdo do prego, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitagdo e julgamento da
proposta.

6. DA FASE DE JULGAMENTO

6.1. Encerrada a etapa de negociacdo, o pregoeiro verificara se o licitante provisoriamente
classificado em primeiro lugar atende as condigbes de participagdo no certame, conforme
previsto no art. 14 da Lei n® 14.133/2021, legislagdo correlata e no item 3.7 do edital,
especialmente quanto a existéncia de sangdo que impega a participagao no certame ou a futura
contratagao, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

6.1.1. SICAF;

6.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS, mantido pela
Controladoria-Geral da Unido (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis); e

6.1.3. Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela Controladoria-Geral da
Unido (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep).

6.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu sécio
majoritario, por forga da vedagéo de que trata o artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992.

6.3. Caso conste na Consulta de Situacdo do licitante a existéncia de Ocorréncias Impeditivas
Indiretas, o Pregoeiro diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas
apontadas no Relatério de Ocorréncias Impeditivas Indiretas. (IN n° 3/2018, art. 29, caput)

6.3.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de
fornecimento similares, dentre outros. (IN n°® 3/2018, art. 29, §1°).

6.3.2. O licitante sera convocado para manifestagdo previamente a uma eventual

desclassificagédo. (IN n° 3/2018, art. 29, §2°).
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6.3.3. Constatada a existéncia de sancgao, o licitante sera reputado inabilitado, por falta de
condig¢ao de participagao.

6.4. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se utilizado de algum
tratamento favorecido as ME/EPPs, o pregoeiro verificara se faz jus ao beneficio, em
conformidade com os itens 3.5.1 e 4.6 deste edital.

6.5. Verificadas as condigbes de participacdo e de utilizagdo do tratamento favorecido, o pregoeiro
examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto a adequagdo ao objeto e a
compatibilidade do pregco em relagdo ao maximo estipulado para contratagdo neste Edital e em
seus anexos, observado o disposto no artigo 29 a 35 da IN SEGES n° 73, de 30 de setembro de
2022.

6.6. Sera desclassificada a proposta vencedora que:
6.6.1. contiver vicios insanaveis;
6.6.2. nao obedecer as especificagdes técnicas contidas no Termo de Referéncia;

6.6.3. apresentar pregos inexequiveis ou permanecerem acima do preco maximo definido
para a contratagao;

6.6.4. nao tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administracao;

6.6.5. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus
anexos, desde que insanavel.

6.7. No caso de bens e servigos em geral, € indicio de inexequibilidade das propostas valores
inferiores a 50% (cinquenta por cento) do valor or¢cado pela Administragao.

6.7.1. A inexequibilidade, na hipotese de que trata o caput, s6 sera considerada apods
diligéncia do pregoeiro, que comprove:

6.7.1.1. que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e
6.7.1.2. inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.

6.8. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, para que a empresa
comprove a exequibilidade da proposta.

6.9. Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificagbes do objeto, podera
ser colhida a manifestagao escrita do setor requisitante do servigo ou da area especializada no
objeto.

7. DA FASE DE HABILITAGAO

7.1. Os documentos previstos no Termo de Referéncia, necessarios e suficientes para demonstrar a
capacidade do licitante de realizar o objeto da licitagédo, serdo exigidos para fins de habilitagao,
nos termos dos arts. 62 a 70 da Lei n® 14.133, de 2021.

7.1.1. A documentagéo exigida para fins de habilitagéo juridica, fiscal, social e trabalhista e
econdmico-financeira, podera ser substituida pelo registro cadastral no SICAF.

7.2. Quando permitida a participagdo de empresas estrangeiras que nao funcionem no Pais, as
exigéncias de habilitagdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente
apresentados em tradugéo livre.
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7.3. Na hipoétese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que nao funcione no Pais, para fins
de assinatura do contrato ou da ata de registro de precos, os documentos exigidos para a
habilitacdo serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do
disposto no Decreto n°® 8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou
consularizados pelos respectivos consulados ou embaixadas.

7.4. Quando permitida a participagdo de consorcio de empresas, a habilitagdo técnica, quando
exigida, sera feita por meio do somatério dos quantitativos de cada consorciado e, para efeito de
habilitagdo econémico-financeira, quando exigida, sera observado o somatério dos valores de
cada consorciado.

7.4.1. Se o consorcio ndo for formado integralmente por microempresas ou empresas de
pequeno porte e o termo de referéncia exigir requisitos de habilitacdo
econdémico-financeira, havera um acréscimo de 10% (dez por cento) para o consoércio em
relacéo ao valor exigido para os licitantes individuais.

7.5. Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poderdo ser apresentados em original, por
copia ou através dos enderecos eletrénicos selog-sfc@unilab.edu.br e

diamcm-sfc@unilab.edu.br .

7.6. Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poderdo ser substituidos por registro cadastral
emitido por 6rgéo ou entidade publica, desde que o registro tenha sido feito em obediéncia ao
disposto na Lei n® 14.133/2021.

7.7. Sera verificado se o licitante apresentou declaragdo de que atende aos requisitos de habilitagao,
e o declarante respondera pela veracidade das informagdes prestadas, na forma da lei (art. 63, I,
da Lei n°® 14.133/2021).

7.8. Sera verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de inabilitagdo, a declaragéo de
que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado
da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

7.9. O licitante devera apresentar, sob pena de desclassificagdo, declaragdo de que suas propostas
econdmicas compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas
assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas
convengdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de
entrega das propostas.

7.10. Considerando que na presente contratacdo a avaliagdo prévia do local de execugédo é
imprescindivel para o conhecimento pleno das condicbes e peculiaridades do objeto a ser
contratado, o licitante deve atestar, sob pena de inabilitagdo, que conhece o local e as condigbes
de realizagéo do servico, assegurado a ele o direito de realizagdo de vistoria prévia.

7.10.1. O licitante que optar por realizar vistoria prévia tera disponibilizado pela Administragao
data e horario exclusivos, a ser agendado através dos enderegos eletrOnicos
selog-sfc@unilab.edu.br e diamcm-sfc@unilab.edu.br, de modo que seu agendamento
nao coincida com o agendamento de outros licitantes.

7.10.2. Caso o licitante opte por nao realizar vistoria, podera substituir a declaragdo exigida no
presente item por declaragcdo formal assinada pelo seu responsavel técnico acerca do
conhecimento pleno das condigbes e peculiaridades da contratagao.

7.11.A habilitagédo sera verificada por meio do Sicaf, nos documentos por ele abrangidos.

7.11.1. Somente havera a necessidade de comprovagcdo do preenchimento de requisitos
mediante apresentacdo dos documentos originais nao-digitais quando houver duvida em
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relagédo a integridade do documento digital ou quando a lei expressamente o exigir. (IN n°
3/2018, art. 4°, §1°, e art. 6°, §4°).

7.12. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no Sicaf e
manté-los atualizados junto aos 6érgdos responsaveis pela informagédo, devendo proceder,
imediatamente, a corregdo ou a alteracdo dos registros tdo logo identifique incorrecao ou
aqueles se tornem desatualizados. (IN n°® 3/2018, art. 7°, caput).

7.12.1. A nao observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagdo no
momento da habilitagdo. (IN n® 3/2018, art. 7°, paragrafo Unico).

7.13. A verificagdo pelo pregoeiro, em sitios eletrénicos oficiais de 6rgdos e entidades emissores
de certiddes constitui meio legal de prova, para fins de habilitacao.

7.13.1. Os documentos exigidos para habilitagdo que ndo estejam contemplados no Sicaf
serdo enviados por meio do sistema, em formato digital, no prazo de 02 (duas) horas,
prorrogavel por igual periodo, contado da solicitagdo do pregoeiro.

7.14. A verificagdo no Sicaf ou a exigéncia dos documentos nele ndo contidos somente sera feita
em relagao ao licitante vencedor.

7.14.1. Os documentos relativos a regularidade fiscal que constem do Termo de Referéncia
somente serdo exigidos, em qualquer caso, em momento posterior ao julgamento das
propostas, e apenas do licitante mais bem classificado.

7.14.2. Respeitada a excegdo do subitem anterior, relativa a regularidade fiscal, quando a fase
de habilitacdo anteceder as fases de apresentagdo de propostas e lances e de
julgamento, a verificagdo ou exigéncia do presente subitem ocorrera em relagdo a todos
os licitantes.

7.15. Apbs a entrega dos documentos para habilitacdo, ndo sera permitida a substituicdo ou a
apresentacao de novos documentos, salvo em sede de diligéncia, para (Lei 14.133/21, art. 64, e
IN 73/2022, art. 39, §4°):

7.15.1. complementagdo de informagbes acerca dos documentos ja apresentados pelos
licitantes e desde que necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do
certame; e

7.15.2. atualizagdo de documentos cuja validade tenha expirado apds a data de recebimento
das propostas;

7.16. Na analise dos documentos de habilitagdo, a comissdo de contratagdo podera sanar erros ou
falhas, que néo alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisdo
fundamentada, registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de
habilitagao e classificacao.

7.17. Na hipétese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitagdo, o pregoeiro examinara
a proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificagdo, até a apuragéo de
uma proposta que atenda ao presente edital, observado o prazo disposto no subitem 8.13.1.

7.18. Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitagdo do
licitante cuja proposta atenda ao edital de licitagdo, apds concluidos os procedimentos de que
trata o subitem anterior.

7.19. A comprovagao de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das empresas de
pequeno porte somente sera exigida para efeito de contratagdo, e ndo como condi¢do para
participagéo na licitagéo (art. 4° do Decreto n°® 8.538/2015).
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8. DOS RECURSOS

8.1.

8.2.
8.3.

8.4.
8.5.

8.6.

8.7.

8.8.

8.9.
8.10.

A interposicao de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitagdo ou inabilitagdo de
licitantes, a anulagdo ou revogacéo da licitagdo, observara o disposto no art. 165 da Lei n°
14.133, de 2021.

O prazo recursal é de 3 (trés) dias uteis, contados da data de intimagéo ou de lavratura da ata.

Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato de habilitacdo ou
inabilitacao do licitante:

8.3.1. aintengao de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob pena de precluséo;

8.3.2. o prazo para a manifestagdo da intengdo de recorrer ndo sera inferior a 10 (dez)
minutos.

8.3.3. o0 prazo para apresentagao das razdes recursais sera iniciado na data de intimagao ou
de lavratura da ata de habilitagdo ou inabilitagéo;

8.3.4. na hipotese de adogdo da inversdo de fases prevista no§ 1° do art. 17 da Lei n°
14.133, de 2021, o prazo para apresentacdo das razdes recursais sera iniciado na data
de intimagao da ata de julgamento.

Os recursos deverao ser encaminhados em campo préoprio do sistema.

O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a deciséo recorrida, a
qual podera reconsiderar sua decisdo no prazo de 3 (irés) dias Uteis, ou, nesse mesmo prazo,
encaminhar recurso para a autoridade superior, a qual devera proferir sua decisdo no prazo de
10 (dez) dias uteis, contado do recebimento dos autos.

Os recursos interpostos fora do prazo nao serdo conhecidos.

O prazo para apresentacao de contrarrazdes ao recurso pelos demais licitantes sera de 3 (trés)
dias uteis, contados da data da intimacao pessoal ou da divulgacdo da interposi¢cao do recurso,
assegurada a vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

O recurso e o pedido de reconsideragéo terdo efeito suspensivo do ato ou da deciséo recorrida
até que sobrevenha decisao final da autoridade competente.

O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.

Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados no sitio
eletrdnico https://unilab.edu.br/licitacoes-2023-bahia/.

9. DAS INFRAGOES ADMINISTRATIVAS E SANGOES

9.1.

Comete infragdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou culpa:

9.1.1. deixar de entregar a documentacdo exigida para o certame ou ndo entregar qualquer
documento que tenha sido solicitado pelo/a pregoeiro/a durante o certame;

9.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a
proposta em especial quando:

9.1.2.1.ndo enviar a proposta adequada ao Ultimo lance ofertado ou apds a
negociagao;

9.1.2.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;
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9.1.2.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva; ou

9.1.2.4. deixar de apresentar amostra;

9.1.2.5. apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificagdes do
edital;

9.1.3. néo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacgéo exigida para a contratagao,
quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

9.1.3.1. recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de registro de preco,

ou a aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela
Administragao;

9.1.4. apresentar declaragdo ou documentagcdo falsa exigida para o certame ou prestar
declaracgéo falsa durante a licitacdo

9.1.5. fraudar a licitagao

9.1.6. comportar-se de modo iniddbneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial
quando:

9.1.6.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;
9.1.6.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;
9.1.6.3. apresentar amostra falsificada ou deteriorada;
9.1.7. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagdo
9.1.8. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n.° 12.846, de 2013.

9.2. Com fulcro na Lei n°® 14.133, de 2021, a Administragao podera, garantida a prévia defesa, aplicar

aos licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes sancdes, sem prejuizo das responsabilidades civil
e criminal:

9.2.1. adverténcia;
9.2.2. multa;
9.2.3. impedimento de licitar e contratar e

9.2.4. declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem os motivos
determinantes da puni¢cdo ou até que seja promovida sua reabilitagdo perante a prépria
autoridade que aplicou a penalidade.

9.3. Na aplicagéo das sangdes serao considerados:
9.3.1. anatureza e a gravidade da infragdo cometida.
9.3.2. as peculiaridades do caso concreto
9.3.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes
9.3.4. os danos que dela provierem para a Administragao Publica

9.3.5. a implantagdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientacdes dos 6rgaos de controle.

9.4. A multa sera recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor do contrato licitado,
recolhida no prazo maximo de 30 (trinta) dias Uteis, a contar da comunicagéo oficial.

9.4.1. Para as infragdes previstas nos itens 12.1.1, 12.1.2 e 12.1.3, a multa sera de 0,5% a
15% do valor do contrato licitado.
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9.4.2. Para as infragbes previstas nos itens 12.1.4, 12.1.5, 12.1.6, 12.1.7 e 12.1.8, a multa
sera de 15% a 30% do valor do contrato licitado.

9.5. As sancgbes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaragao de inidoneidade para
licitar ou contratar poderao ser aplicadas, cumulativamente ou nao, a penalidade de multa.

9.6. Na aplicacao da sanc¢ao de multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze)
dias uteis, contado da data de sua intimagao.

9.7. A sangao de impedimento de licitar e contratar sera aplicada ao responsavel em decorréncia das
infragdes administrativas relacionadas nos itens 12.1.1, 12.1.2 e 12.1.3, quando nao se justificar
a imposi¢ao de penalidade mais grave, e impedira o responsavel de licitar e contratar no ambito
da Administracdo Publica direta e indireta do ente federativo a qual pertencer o érgao ou
entidade, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos.

9.8. Podera ser aplicada ao responsavel a sangao de declaragao de inidoneidade para licitar ou
contratar, em decorréncia da pratica das infragbes dispostas nos itens 12.1.4, 12.1.5, 12.1.6,
12.1.7 e 12.1.8, bem como pelas infracdes administrativas previstas nos itens 12.1.1, 12.1.2 e
12.1.3 que justifiquem a imposi¢do de penalidade mais grave que a san¢ao de impedimento de
licitar e contratar, cuja duracdo observara o prazo previsto no art. 156, §5° da Lei n.°
14.133/2021.

9.9. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou a ata de registro de prego, ou em
aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracao, descrita
no item 12.1.3, caracterizara o descumprimento total da obrigacdo assumida e o sujeitara as
penalidades e a imediata perda da garantia de proposta em favor do érgdo ou entidade
promotora da licitagdo, nos termos do art. 45, §4° da IN SEGES/ME n.° 73, de 2022.

9.10. A apuragdo de responsabilidade relacionadas as sangdes de impedimento de licitar e
contratar e de declaracéo de inidoneidade para licitar ou contratar demandaréa a instauragao de
processo de responsabilizagdo a ser conduzido por comissdo composta por 2 (dois) ou mais
servidores estdveis, que avaliara fatos e circunstancias conhecidos e intimara o licitante ou o
adjudicatario para, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimagao,
apresentar defesa escrita e especificar as provas que pretenda produzir.

9.11.Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias Uteis da aplicagdo das sang¢des de adverténcia,
multa e impedimento de licitar e contratar, contado da data da intimagao, o qual sera dirigido a
autoridade que tiver proferido a decisdo recorrida, que, se nao a reconsiderar no prazo de 5
(cinco) dias uteis, encaminhara o recurso com sua motivagdo a autoridade superior, que devera
proferir sua decisdo no prazo maximo de 20 (vinte) dias uteis, contado do recebimento dos
autos.

9.12. Cabera a apresentacao de pedido de reconsideragao da aplicacdo da sancao de declaracao
de inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data da
intimagao, e decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias uteis, contado do seu recebimento.

9.13. O recurso e o pedido de reconsideragdo terdo efeito suspensivo do ato ou da deciséo
recorrida até que sobrevenha decisao final da autoridade competente.

9.14. A aplicacdo das sangodes previstas neste edital ndo exclui, em hipdtese alguma, a obrigacao
de reparacéo integral dos danos causados.
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10. DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

10.1.  Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicagao
da Lei n® 14.133, de 2021, devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias uteis antes da data da
abertura do certame.

10.2. A resposta a impugnagao ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado em sitio eletrénico
oficial no prazo de até 3 (trés) dias uteis, limitado ao ultimo dia util anterior a data da abertura do
certame.

10.3. A impugnacgdo e o pedido de esclarecimento poderdo ser realizados por forma eletronica,
pelos seguintes meios: selog-sfc@unilab.edu.br e diamcm-sfc@unilab.edu.br.

10.4. As impugnacbes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem o0s prazos previstos no
certame.

10.4.1. A concessdo de efeito suspensivo a impugnacao é medida excepcional e devera ser
motivada pelo agente de contratagdo, nos autos do processo de licitagao.

10.5. Acolhida a impugnagéo, sera definida e publicada nova data para a realizagao do certame.

11. DAS DISPOSIGOES GERAIS

11.1.Sera divulgada ata da sessao publica no sistema eletrénico.

11.2.Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizagdo do
certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o primeiro dia util
subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que n&o haja comunicagéo
em contrario, pelo Pregoeiro.

11.3.Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessao publica observardao o
horario de Brasilia - DF.

11.4.A homologacgao do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratagéo.

11.5.As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliagdo da
disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administracédo, o
principio da isonomia, a finalidade e a seguranga da contratagéo.

11.6.0s licitantes assumem todos os custos de preparagido e apresentagdo de suas propostas e a
Administracdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente
da conducéao ou do resultado do processo licitatério.

11.7.Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio e
incluir-se-a o do vencimento. S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na
Administracao.

11.8.0 desatendimento de exigéncias formais n&o essenciais ndo importara o afastamento do
licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia
e do interesse publico.

11.9.Em caso de divergéncia entre disposi¢cbes deste Edital e de seus anexos ou demais pegas que
compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

11.10. O Edital e seus anexos estédo disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contrata¢des
Publicas (PNCP) e endereco eletrdnico https://unilab.edu.br/licitacoes-2023-bahia/.

11.11. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
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11.11.1. ANEXO | - Termo de Referéncia;
11.11.1.1. Apéndice do Anexo | — Estudo Técnico Preliminar;
11.11.2. ANEXO Il — Minuta de Termo de Contrato;
11.11.3. ANEXO IIl — Modelo de proposta;
11.11.4. ANEXO IV — Termo de vistoria;
11.11.5.ANEXO V - Instrumento de medi¢ao de resultados (IMR);
11.11.6. ANEXO VI — Modelos de declaragoes;

11.11.6.1. Apéndice | do Anexo VI - Modelo de declaragao para instalagdo de
escritorio;
11.11.6.2. Apéndice Il do Anexo VI - Modelo de autorizagao para a utilizacdo da

garantia e de pagamento direto;

Sao Francisco do Conde, 16 de novembro de 2023

Documento assinado digitalmente

b LORENE CHAGAS BRITO
g » Data: 16/11/2023 11:16:19-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

Lorene Chagas Brito
Responsavel pela Elaboragéo de Editais
Campus dos Malés
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UASG 158634 Termo de Referéncia 6/2023

Termo de Referéncia 6/2023

Informacoées Basicas

N d
umero do UASG Editado por Atualizado em
artefato
6/2023 158634-UNILAB - CAMPUS DOS VALDIVIA SOUZA DE CARVALHO 13/11/2023 14:22 (v
MALES SANTANA 10.1)
Status
CONCLUIDO

Outras informacoes

Categoria Numero da Contratacdo Processo Administrativo
Locacao de Iméveis 90008/2022 23804.001121/2023-13

1. Definicao do objeto
1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1. Contratacio de servico de fornecimento de refei¢cdes prontas transportadas (almoco e jantar), para o
refeitorio da Universidade da Integracdo Internacional da Lusofonia Afro- Brasileira (UNILAB),
Campus dos Malés — Sdo Francisco do Conde/BA, com CONCESSAO ONEROSA DE USO DE
ESPACO PUBLICO, nos termos da tabela abaixo, conforme condicdes e exigéncias estabelecidas neste
instrumento.

QUANTIDADE |[QUANTIDADE |[VALOR
GRUPO|(ITEM|[DESCRIGAO|[CATSER[[VALOR [[UNIDADE|[ESTIMADA ESTIMADA ESTIMADO
DIARIA ANUAL ANUAL

ALMOCO -
Conposto 02
opoes de
proteina
animal, com
01 150gr /prato; ||3697 T;SG UND 150 43.200 844.992,00
opgdo
vegetariana,
guarnigdes,
sobremesa e

suco

01
JANTAR -

Conposto 02
opoes de
proteina
animal, com
02 150gr /prato; ||3697 }12::56 UND 100 24.000 469.440,00
opgao
vegetariana,
guarnicoes,

sobremesa e

suco

QUANTIDADE ESTIMADA ANUAL 67.200
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||VALOR TOTAL ESTIMADO R$ || R$ 1.314.432,00 |I "

1.2 O(s) servigos(s) objeto desta contratacdo sdo caracterizados como comum, de prestacdo continuada, de
fornecimento de refei¢oes prontas transportadas, para o refeitério da Universidade da Integragdo Internacional
da Lusofonia Afro-Brasileira (UNILAB), Campus dos Malés — Sdo Francisco do Conde/BA com concessdo
onerosa de uso de espago publico, conforme justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar.

1.3 O prazo de vigéncia do contrato é de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado por interesse das partes até
o limite de 10 anos, com base nos artigos 106 e 107, da Lei 14.133, de 2021.

1.5 O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relacdo a vigéncia da contratacdao

1.6 Os quantitativos na tabela acima sdo meramente estimativos, podendo sofrer variagdes para mais ou para menos,

cabendo a equipe de gestdao do contrato acompanhar os registros médios de consumo e comunicar a CONTRATADA, com
antecedéncia, sobre alteracdes que fujam da rotina de execucdo contratual.

1.7 Optou-se pelo agrupamento em um tnico lote do objeto da contratacao, pelas seguintes razoes:

1.7.1 A prestacao do fornecimento de almoco e jantar por empresas distintas seria inviavel, uma vez que
0 servico prevé toda uma logistica e um grupo de equipamentos e utensilios que deverao ser
disponibilizadoes, alguns destes guardados no proprio espaco do Restaurante Universitario, o que
tornaria impraticavel, além de onerosa, a contratacao de mais de uma empresa para este servico.

1.7.2 Aumento do desconto oferecido pelas licitantes devido ao ganho de escala no fornecimento de todas
as refeicdes licitadas.

1.7.3 No que diz respeito a viabilidade econémica, cabe frisar que a divisdo em lote ndo esta
prejudicando a competitividade, dado que o fornecimento ocorre em apenas 01 (um) Campus, o que
favorece a logistica para o fornecimento das refei¢oes (frete/entrega e etc), promovendo vantajosidade
para a Administracao Publica, bem como a garantia de entrega simultanea dos almocos/jantares.

1.8 A presente contratacao adotara como regime de execucao a Empreitada por Preco Unitario.
1.9 Justifica-se a escolha de tal regime pelo fato de que:

1.9.1 O quantitative indicado no objeto é meramente estimativo, de modo a prever o maximo de
refeicoes a serem consumidas. Nao ha como se ter certeza precisa dos quantitativos a serem consumidos,
considerando a impossibilidade de se mensurar a quantidade exata de estudantes a se matricularem
nesta Universidade por semestre durante a vigéncia dessa contratacao. Ademais, o usufruto do servico
depende da livre escolha do usuario, possibilitando grande e imprevisivel flutuacao nos quantitativos
estimados acima.

1.9.2 Dessa forma, para se evitar o pagamento de servicos nao executados, o regime de Empreitada por
Preco Unitario é o mais adequado a esta contratacao.

1.9.3 A concessido de uso do espaco sera onerosa. O valor da concessdo sera de R$ 10.379,28 ( dez mil, trezentos e setenta e
nove reais e vinte e oito centavos ) anuais, devendo ser pago mensalmente o valor R$ 864,94 (oitocentos e sessenta e
quatro reais e noventa e quatro centavos) a Unido, através de GRU gerada pela CONTRATANTE.
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2. Fundamentacao da contratacao
2. FUNDAMENTAGAO E DESCRIGAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

2.1. A Fundamentagdo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em Tépico especifico dos Estudos
Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia e anexos.

2.2. O objeto da contratagdo esta previsto no Plano de Contratacdes Anual 2023, conforme detalhamento a seguir:
I) Id do item no PCA: 12397930000100-0-000001/2023
1) Data de publicagdo no PNCP: 20/05/2023
11T) Id do item no PCA: 19
1IV) Classe/Grupo: 632 - SERVICOS DE FORNECIMENTO DE COMIDA

V) Identificador da Futura Contratacéo: 158634-9/2022

3. Descricao da solucdo
3. DESCRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO

3.1. A descricéo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em Topico especifico dos
Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. Requisitos da contratacao
4. REQUISITOS DA CONTRATAGAO
Sustentabilidade:

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser atendidos os seguintes
requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratagbes Sustentdveis:

4.1.2. Respeitados os principios da razoabilidade e da proporcionalidade, a CONTRATADA
devera adotar préticas de sustentabilidade e de natureza ambiental no fornecimento, na execucédo
dos servicos e no fornecimento de insumos, observando, no que for cabivel, a Instrucédo
Normativa n® 01 de 19 de janeiro de 2010 da Secretaria de L ogistica e Tecnologia da Informagéo
do Ministério do Planejamento, Orcamento e Gestdo, que versa sobre critérios de
sustentabilidade ambiental na aquisicdo de bens, contratagdo ou obras pela Administracéo
Plblica Federal direta, autarquica e fundacional, e aLel n° 12.305 de 02 de agosto de 2010, que
Institui a Politica Nacional de Residuos Solidos.

4.1.3. A contratada deverd assumir as seguintes praticas de sustentabilidade:

4.1.4. Uso raciona da égua;
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4.1.5. Gestéo de residuos solidos,
4.1.6. Gestéo energética eficiente;

4.1.6.1 Os servicos somente poderdo ser prestados com a utilizacio de equipamentos com a Etiqueta Nacional de
Conservagao de Energia — ENCE, na(s) classe(s) A ou B, nos termos da Portaria INMETRO, que aprova os Requisitos de
Avaliagdo da Conformidade — RAC do produto e trata da etiquetagem compulséria.”

4.1.7.Conforme dispde o Capitulo I11, art. 5°, inciso Il da Instrugdo Normativa/lMPOG n.°01, de
19 de janeiro de 2010, caso se aplique, os bens deverdo ser preferencialmente acondicionados
em embalagem individual adequada, com o menor volume possivel, que utilize materiais
reciclaveis, de formaa garantir a maxima protecdo durante o transporte e armazenamento.

4.1.8 Por ocasido da assinatura do contrato a empresa devera fornecer todos os alvarés de
funcionamento, especialmente o0 sanitario;

4.1.9. A CONTRATADA devera realizar quaisquer adaptacdes necessérias a obtencdo dos
alvaréds, sem 6nus para CONTRATANTE;

4.1.10. A CONTRATADA, aém de obedecer a todas as leis e normas vigentes de licitagéo,
devera obedecer em especid:

4.1.10.1 Lei n° 6.437, de 20 de agosto de 1977, D.O.U. - Diario Oficia da Uni&o. Poder
Executivo, de 24 de agosto de 1977.

4.1.10.2 Lei n° 6.514, de 22 de dezembro de 1977, D.O.U. - Di&io Oficial da Unido. Poder
Executivo, de 25 de dezembro de 1977;

4.1.10.3 Decreto-Lei n° 986, de 21 de outubro de 1969, D.O.U. - Diério Oficia da Unido.
Poder Executivo, 1969. Ministério da Salide.;

4.1.10.4 Portarian® 1.428 de 26 de novembro de 1993 (DOU de 02/12/93);

4.1.10.5 Portaria n® 58, Ministério de Salde. Secretaria de Vigilancia Sanitaria, de 17 de maio
de 1993. Diario Oficial da Uni&o. Poder Executivo, de 31 de maio de 1993;

4.1.10.6 Resolucdo RDC n° 175, de 08 de julho de 2003, ANVISA - Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitéaria, D.O.U. — Diario Oficia da Uni&o. Poder Executivo, de 09 de julho de 2003;

4.1.10.7 Resolugéo — RDC n° 218, de 29 de julho de 2005;

4.1.10.8 Resolug&o n° 12 de 1978, Comisséo Nacional de Normas e Padrdes para Alimentos
(CNNPA), D.O.U. Diério Oficial da Unido. Poder Executivo, de 24 de julho de 1978;

4.1.10.9 Resolucéo RDC n° 216, ANVISA, de 15 de setembro de 2004,

4.1.10.10 Portarian® 518, de 25 de mar¢o de 2004, Ministério da Salde, de 26 de margo de
2004;

4.1.10.11 Portarian® 24 de 29 de dezembro de 1994. PCM SO — Nova redacdo dada pela NR-
7, Secretaria de Seguranca e Medicina do Trabal ho.

4.1.10.12 A ausénciade citacéo de lel, decreto, regulamento, norma ou quaisquer dispositivos
legais ou regulamentadores ndo implica em reducdo de responsabilidade da CONTRATADA,
tampouco desobriga esta do cumprimento das mesmas.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Servigos sem dedicagdo — Atualizagdo: maio/2023 4 de 39
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo



UASG 158634 Termo de Referéncia 6/2023

INDICAGAO DE MARCAS OU MODELOS

4.2 SUPRESSAO

DA VEDACAO DE UTILIZACAO DE MARCA/PRODUTO NA EXECUCAO DO SERVICO

4.3 SUPRESSAO

DA EXIGENCIA DE CARTA SOLIDARIA

4.4 SUPRESSAO

DA SUBCONTRATACAO

4.5. N&o sera admitida a subcontratacdo do objeto licitatorio.

4.9 Sera exigida a garantia da contratacdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n°® 14.133, de
2021, no percentual e condicbes descritas nas clausulas do contrato.

4.10 Em caso de opgéo pelo seguro-garantia, a parte adjudicataria devera apresenta-la, no maximo, até
a data de assinatura do contrato.

4.11 A garantia, nas modalidades caucéo e fianca bancéria, devera ser prestada em até 10 dias Uteis
apos a assinatura do contrato.

4.12. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagdo a garantia
da contratacao.

VISTORIA PARA A LICITAGAO

414 A avaliagdo prévia do local de execucdo dos servigos € imprescindivel para o
conhecimento pleno das condi¢cfes e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo
assegurado ao interessado o direito de realizacdo de vistoria prévia, acompanhado por
servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 09:00 horas as 12:00
horas e das 13:00 as 16:00h sob responsabilidade do Setor de Alimentagdo e Nutriggdo, no
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Campus dos Malés — Sédo Francisco do Conde/BA, devendo o agendamento ser efetuado
previamente pelo telefone (71) 3651.8251, ou por e-mail: ru.sfc@unilab.edu.br ou diamem-
sfc@unilab.edu.br.

415 Serdo disponibilizados data e horério diferentes aos interessados em realizar a
vistoria prévia

4.16 Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar
devidamente identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela
empresa comprovando sua habilitacdo para a realizacdo da vistoria.

417 Caso o licitante opte por nédo realizar a vistoria, devera prestar declaracédo formal
assinada pelo responsavel técnico do licitante acerca do conhecimento pleno das
condicOes e peculiaridades da contratacao

4.18 A ndao realizacdo da vistoria ndo poderd embasar posteriores alegacfes de
desconhecimento das instalagdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes
dos locais da prestacdo dos servicos, devendo o contratado assumir os 6nus dos
servigos decorrentes

5. Modelo de execucdo do objeto

5. MODELO DE EXECUGCAO DO OBJETO
Condigoes de Execucdo

5.1. A execugdo do objeto seguird a sequinte dindmica:

5.1.1. Inicio da execugdo do objeto: 30 (trinta) dias, podendo ser prorrogado por igual prazo, desde que
devidamente solicitado e justificado pela CONTRATADA, a partir da retirada do instrumento
equivalente ao contrato. Nao havera pagamento por servico ndo executado durante este prazo,
MEesMOo que O contrato ja esteja vigente.

5.1.2 SUPRESSAO
5.1.3 SUPRESSAO
5.1.4 SUPRESSAO

Local e horario da prestacdo dos servicos

5.2. Os servigos deverdo ser prestados no refeitorio da UNILAB, cujos endereco € Av. Juvendl
Eugénio de Queiroz, Baixa Fria, Sdo Francisco do Conde - BA.

5.3. Os servicos deverdo ser prestados nos horarios pré-determinados pela UNILAB, ou
sgja amoco das 11:30h as 14:00h e jantar das 17:00h as 19:00h, de segunda a sexta-feira, e
almoco aos sdbados das 11:30h as 14:00h. Em caso de ateracdo nos horarios de pré-
estabel ecidos, por conveniéncia da UNILAB, a empresa CONTRATADA sera comunicada com
antecedéncia minima de 24 horas.
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Rotinas a serem cumpridas:
5.4. A execucdo contratual observara as rotinas abaixo:

5.4.1. O servico inclui producdo das refeicBes, que devera ocorrer nas dependéncias da
CONTRATADA e adistribuicdo no local a ser concedido pela UNILAB, caracterizando
assim a modalidade delivery (entrega). O objeto inclui amocgo para estudantes, servidores,
funcionarios terceirizados e visitantes em atividade académico/cultural, de segunda a
sabado, durante o periodo letivo, conforme calendério aprovado pelo CONSUNI; jantar,
para todos os estudantes, servidores, funcionérios terceirizados e visitantes em atividade
académico/cultural, de segunda a sexta-feira, durante o periodo letivo, incluindo periodo
deférias e feriados;

5.4.2. Os recursos do PNAES somente serdo utilizados para subsidiar os estudantes
regularmente matriculados na Universidade, enquanto politica de permanéncia estudantil,
conforme previsto no Decreto n° 7.234, de 19 de julho de 2010;

5.4.3. A execugdo do servico abrange: aquisicdo de matéria-prima em conformidade com
0 especificado neste Termo; manipulagdo e preparo das refeicdes; fornecimento das
refeicdes e dos materiais de consumo em geral (utensilios, descartaveis, materiais de
limpeza, entre outros necessarios a perfeita execucéo do servigo); disponibilizacdo de méo
de obra especializada; pessoal técnico, operacional e administrativo em nimero suficiente
para efetivacdo do servico; transporte adequado e compativel com o volume de refeicdes,
observadas as normas vigentes da vigilancia sanitéria;

5.4.5. Excepcionalmente, em caso de interesse da administragdo para realizagdo de
atividades académicas, poderd ser solicitado fornecimento de refei¢bes durante sdbados
(jantar) e domingos (almogo e jantar), devendo essa solicitagdo ser feita a empresa
CONTRATADA com, no minimo, 05 (cinco) dias de antecedéncia;

5.4.6. O(s) representante(s) da CONTRATANTE envolvidos na gestdo do contrato
comunicardo a CONTRATADA qualquer aumento significativo do nimero de clientes
com antecedéncia de, no minimo, 24 horas.

5.4.7 Informacdes Gerais para 0 Fornecimento:

5.4.7.1. As refeicBes deverdo ser produzidas pela CONTRATADA em loca apropriado
para essa finalidade, que seja de sua exploracdo, e 0 mesmo deve estar de acordo com
todas as normas da vigilancia sanitéria;

5.4.7.2 A CONTRATADA devera comprovar experiéncia na érea de servico de
alimentacdo de refeicles prontas transportadas e infraestrutura adequada para a prestagéo
do servico;

5.4.7.3. O transporte das refeicbes prontas deverd ocorrer imediatamente apds a
producdo, em veicul os adequados a esta finalidade. O alimento deve ser acondicionado em
reci pi entes térmicos, adequados ao tipo de alimento a ser transportado;

5.4.7.4. O servico a ser prestado é de refeigdes prontas transportadas de modo que toda
operacionalizacdo e custos referentes ao transporte serdo de responsabilidade da
CONTRATADA. As refeicOes serdo servidas no refeitério da CONTRATANTE em
horario a ser definido pela administracéo;
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5.4.7.5. Apenas as etapas de distribuicdo das refeicdes e de higienizacdo dos utensilios
utilizados no fornecimento de refeicbes ocorrerdo nas dependéncias do restaurante
universitario da UNILAB;

5.4.7.6 As refeicdes deveréo ser servidas em balces térmicos de aguecimento e de
refrigeragcéo, com dois corre-bandejas e protetor salivar de vidro, a ser disponibilizados
pela CONTRATADA. Os balcbes quentes e refrigerados devem receber cubas
gastronémicas (GN 1/1). O nimero de balcdes de atendimento ird depender da estrutura
fisica do Refeitdrio e do nUmero de refei¢cdes fornecidas, podendo ser solicitado o aumento
do nimero de balcdes, uma vez que hagja a necessidade, de modo que o tempo de
atendimento de cada comensal ndo seja superior a 03 (tres) minutos,

5.4.7.7 A CONTRATANTE disponibilizara 8 CONTRATADA 0s moveis existentes no
refeitorio, estando o referido material sob a responsabilidade da mesma;

5.4.7.8. A CONTRATADA utilizar4 as instalacBes do refeitério para prestacdo do
servico de distribuicdo das refeicOes, sendo de sua inteira responsabilidade as despesas
com as adequagdes necessarias, previamente autorizadas pela CONTRATANTE;
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5.4.7.9. O refeitério destinar-se-4, unicamente, de forma continua e ininterrupta, ao
desempenho das atividades previstas no Contrato de Prestacdo de Servico destinado a
exploragdo comercial do Restaurante Universitario, para fornecimento de alimentacéo,
visando o atendimento dos estudantes, servidores, funcionérios terceirizados e visitantes
em atividade académico/cultural. Qualquer outra atividade devera ser autorizada
previamente pela CONTRATANTE;

5.4.7.10. A CONTRATADA seraresponsavel pela conservacdo e limpeza das instalacoes
e do mobiliario colocado a sua disposicédo e da drea de sanitarios de uso de seus
funcionérios e da de uso geral do refeitorio;

5.4.7.11. As refeicbes serdo servidas no modo self-service, com porcionamento dos
pratos proteicos, da preparacdo vegana, da sobremesa e do suco, realizado por funcionério
daempresa CONTRATADA;

5.4.7.12. A méo de obra especializada operacional e administrativa, em quantidades
suficientes para o desenvolvimento de todas as atividades previstas, serd de
responsabilidade da CONTRATADA. Nos locais de execugcdo do servico a empresa
CONTRATADA devera manter:

a) Nutricionista: coordenar e controlar todas as atividades desenvolvidas na unidade;
comandar a equipe de trabalho; elaborar cardapios de acordo com as necessidades do
presente Termo de Referéncia; elaborar fichas técnicas das preparacdes disponiveis nos
cardapios; encaminhar requisicbes de compra ao estoque; coordenar as atividades de
distribuicéo; realizar atendimento adequado aos usuarios; capacitar o pessoal da unidade;
controlar valores per capita, resto/ingestdo, fatores de correcéo e coccao e rendimento das
preparacOes e alimentos; coordenar a limpeza e higienizagdo em todos os setores do
Refeitorio; participar do processo de selecdo e admissdo de pessoal; elaborar rotinas de
trabalho e escala de servigos dos funcionérios; elaborar descricdo de cargos; realizar
pesquisa de satisfacdo junto aos clientes e funcionarios; avaliar o desempenho dos
funcion&rios; coordenar e zelar pela higiene e seguranca dos funcionarios; elaborar
rel atorios técnicos sempre que necessario; realizar inventério mensal junto ao estoquista.

b) Copeiro: organizar e limpar a &rea de distribuicdo; verificar se o balcéo de
distribuicdo esta ligado e em funcionamento; manter limpo o balcdo de distribuicao;
controlar a distribuicdo das refeicOes, realizando a reposicdo das preparacoes e de
utensilios; porcionar as preparacOes; auxiliar o cliente durante o servimento; realizar a
colheita de amostras; verificar o funcionamento de equipamentos e comunicar a
necessi dade de manutencdo ou conserto e ser educado e prestativo.

c) Auxiliar de servicos gerais: proceder a limpeza de todos os ambientes da unidade,
inclusive durante o horario da distribuicéo; higienizar equipamentos e utensilios.

5.4.7.13. A CONTRATADA devera ter em seu quadro de pessoal fixo profissional
Nutricionista, devidamente habilitado para o exercicio da profissdo, com carga horaria
minima de 24 horas semanais, 4 horas por dia, distribuidas entre aimogo e jantar, nas
Unidades da CONTRATANTE, estando sob este profissiona a responsabilidade técnica
do servico. Os servicos realizados nos finais de semana deverdo ser supervisionados pela
nutricionista ou profissionais de areas correlatas da CONTRATADA;

5.4.7.14. O fornecimento dos géneros e produtos alimenticios, materiais descartaveis,
materiais de higiene e limpeza, entre outros, necessarios a preparacdo e distribuicéo das
refei cOes sdo de responsabilidade da CONTRATADA;
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5.4.7.15. Todas as etapas do processo de producdo, transporte e distribuicdo das
refeicOes deverdo estar de acordo com as legislacOes pertinentes e vigentes.

5.4.8. Especificagdes Técnicas e Composi¢do das Refeicles:

5.4.8.1. As refei¢des deverdo ser preparadas de acordo com as boas praticas de fabricacdo, em local apropriado
e que atenda a todas as exigéncias da legislacdo vigente, sendo transportadas prontas, nas condi¢des
sanitarias adequadas de acordo com as exigéncias da legislacdo vigente.

5.4.8.2. A refeicdo padréo para ALMOCO deve obedecer a seguinte composi ¢ao:

a) Prato principal: 02 tipos de pratos proteicos diferentes, permanecendo
disponiveis no balcdo até o final do servigo;

b) Prato Principal Vegano;
¢) Guarnicao basica: arroz branco, arroz integral e feijao;

d) Guarnicao variavel: uma opcdo, em combinagdo com o prato principal (macarrao,
farofa, puré, cuscuz ou pirdo, suflé de legumes, polenta, etc..);

e) Salada crua: 01 opcéo;
f) Salada cozida: 01 opcéo;

g) Sobremesa: doces para 30% (trinta por cento) dos usuérios) ou frutas (para 70%
(setenta por cento) dos usudrios,

h) Suco de frutas naturais ou de polpa de fruta, ndo sendo permitido o uso de suco
artificial. Quantidade a ser servida: 250 ml.

5.4.8.3. A refeicdo padrdo para JANTAR deve obedecer a mesma composi¢cao do almogo.
Duas vezes por semana devera ser servido SOPA;

5.4.8.4. NO jantar, a sopa devera ser oferecida como guarnicéo.

5.4.8.5. No almoco e jantar o comensal devera optar por apenas uma das opcoes
proteicas (animal ou vegana) e por apenas uma sobremesa (doce ou fruta). As
demais preparacoes poderdo ser consumidas integralmente por todos,

5.4.8.6. Os cardépios deverdo ser elaborados mensalmente e entregues a nutricionista
da CONTRATANTE ou ao fiscal do contrato, até o dia 15 (quinze) de cada més
para implementagdo  no més subsequente. Em caso de eventuais
substitui cdes ou modificactes no cardapio apresentado, a CONTRATADA devera
comunicar anutricionista da CONTRATANTE com antecedéncia minima
de 24 (vinte e quatro) horas para a devida aprovagao;

5.4.8.7. Caso ndo seja possivel a comunicacdo acima audida, as eventuais substituicoes
ou modificagbes no cardépio deverdo ser comunicadas ao fiscal do contrato com
antecedéncia minimade 24 (vinte e quatro) horas para a devida aprovacao;

5.4.8.8. A CONTRATADA devera colocar a disposi¢do dos usuérios, apos aprovagdo
do CONTRATANTE, 11 (onze) cardapios por semana, correspondendo a seis de
segunda a sabado (almogo) e cinco cardpios de segunda a sexta (jantar). Os
cardapios deverdo ser variados, diariamente e semana mente;
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1. 5.4.8.9. Os card4pios deverdo atender as seguintes especificacdes e frequéncias de
alimentos e/ou preparacoes.
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a) PRATO PROTEICO: Peixe — 02 (duas) vezes/semana, sendo 01 (uma) vez no
almoco e 01 (uma) vez no jantar; Carne moida — até 02 (duas) vezes/semana, desde que em
preparacoes diferentes (almbndegas, quibe, cozida com legumes, etc.), sendo 01 (uma) vez no
almoco e 01 (uma) vez no jantar; Bisteca suina— 01 (uma) vez/semana, no amogo ou jantar;
Pernil suino — 01 (uma) vez/semana, no almoco ou jantar; Figado — 01(uma) vez/semana, no
almoco ou jantar; Bife bovino: pelo menos 01(uma) vez/semana, no almoco ou jantar; Feijoada -
01(uma) vez/semana, no amoc¢o; Carne do Sol - pelo menos 01(uma) vez/semana, no almogo ou
jantar; Cardépio tipico dos paises lusdfonos - 02 (duas) vezes/semana, sendo 01 (uma) vez no
almoco e 01 (uma) vez no jantar; Massa com Proteina (Ex: panqueca, lasanha ou torta) - 01
(uma) vez/semana, no amogo ou jantar; Carne bovina— no minimo 04 (quatro) vezes/semana,
em diferentes preparacdes e cortes; Frango (peito ou sobrecoxa)— no maximo 06 (seis) vezes
/semana, em diferentes preparagdes e cortes.

b) PRATO VEGANQO: as preparacdes deverdo ter, no minimo, um alimento com
proteina de melhor valor bioldgico (Exemplo: soja, lentilha, gréo de bico, quinoa). O
fornecimento devera ser diario, sendo sua producdo conforme demanda da clientela, observado o
limite de 10% (dez por cento) do total de usuarios de cada unidade.

¢) As proteinas enviadas para as refei¢oes do almoco e jantar devem seguir a
proporcao de até 10% (dez por cento) para a proteina vegana e 45% (quarenta e cinco por cento)
para cada uma das outras duas proteinas. Pratos pouco aceitos (suino, figado e peixe) e pratos
tipicos, devem obedecer a proporcéo de 10% (dez por cento) para o prato vegano, 55%
(cinquenta e cinco por cento) para a proteina de melhor aceitacéo e 35% (trinta e cinco por
cento) para preparacdes de baixa aceitacdo e pratos tipicos.

d) SALADA CRUA: cada opcéo de salada crua devera ser composta por, no minimo,
2 (dois) vegetais do grupo A (ver tabela abaixo), além de outros itens (Exemplo: outros vegetais,
milho verde, uvas passas, azeitona, ervilha, frutas, castanhas, entre outros).

€) SALADA COZIDA: devera ser composta por vegetais do grupo B/Tubérculos (ver
tabela abaixo), além de outros itens (Exemplo: outros vegetais, maionese, requeijao, milho
verde, uvas passas, azeitona, ervilha, frutas, castanhas, entre outros).

VEGETAISDO GRUPO A:

ACELGA CEBOLA PIMENTAO
ALFACELISA CHICORIA REPOLHO VERDE
ALFACE CRESPA COUVE MANTEIGA REPOLHO ROXO
ALFACE ROXA ESCAROLA RUCULA
BETERRABA ESPINAFRE TOMATE
CENOURA PEPINO TOMATE CEREJA
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VEGETAIS DO GRUPO B:

ABOBORA MADURA BETERRABA MANDIOCA
ABOBRINHA VERDE BROCOLIS MAXIXE
BATATA DOCE CENOURA QUIABO
BATATA INGLESA CHUCHU RABANETE
BERINJELA COUVE-FLOR VAGEM

f) ARROZ INTEGRAL: Devera ser fornecido diariamente, sendo sua producéo conforme
demanda da clientela, observado a proporcéo de 15% (quinze por cento) do total de usuarios de
cada unidade

g) SOBREMESA: Doces - doces industrializados com embalagem individual (doces de
goiaba, doce de banana, doce de caju, doce de leite, quebra-queixo e cocada) e as Frutas — da
época. Deverdo ser disponibilizadas 02 (duas) opcdes de sobremesa (doce ou fruta) para escolha
do usuario. As frutas das sobremesas ndo deverdo ser repetidas no cardgpio no prazo minimo de
3 (trés) dias. Em dias festivos, tais como Pascoa, dia da mulher, dia do estudante, dia do
professor, dia do servidor publico, independéncia dos paises lusofonos e Natal, deverdo ser
servidas sobremesas elaboradas em potes de 100g.

h) SOPA: Deve possuir, no minimo, 0s seguintes ingredientes: carne (Ex: carne bovina,
frango, peixe, etc.), 01 (um) cereal ou 01 (uma) leguminosa (Ex: arroz, macarrdo, feijdo, lentilha,
etc.) e 04 (quatro) vegetais do grupo A e€/ou do grupo B/Tubérculos. Deve ser fornecida 2 vezes
por semana como guarnicao, sendo sua producéo conforme demanda da clientela. A porcéo de
200ml devera ser servida em recipientes adequados (cumbucas).

i) SUCO: Deverdo ser utilizados sucos de fruta naturais, de sabores variados (goiaba,
acerola, abacaxi, manga, maracuja, caja, uva, graviola, tamarindo, tangerina, dentre outros
aprovados pela UNILAB), adogados, com concentragcdo minima de polpa de fruta de 30% (trinta
por cento) e deverdo ser servidos em copos ou canecas plasticos de 250 ml. Devera ser ofertada
também uma pequena parte (em torno de 5% (cinco por cento) de suco sem acgucar, com
adocante dietético (a base de sucralose) a parte.

5.4.8.10. Caso 0(s) representante(s) da CONTRATANTE identifiquem géneros alimenticios e/ou
preparacoes com baixa aceitacdo pelos usuarios, podera ser feita a alteracdo na frequéncia
estabel ecida ou excluséo do cardapio;

5.4.8.11. Cardpios diferenciados deverdo estar previstos para atendimento em datas especiais
(Ex: periodo junino, Pascoa, Natal, ano novo, independéncia dos paises, etc);

5.4.8.12. Refeicbes especiais para portadores de patologias poderdo ser solicitadas por
nutricionista da institui ¢cdo, mediante aviso prévio;

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Servigos sem dedicagdo — Atualizagdo: maio/2023 13 de 39
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo



UASG 158634 Termo de Referéncia 6/2023

5.4.8.13. Em situagBes excepcionais e a interesse da administracdo, poderd ser solicitado
fornecimento de refeicdes em recipientes descartaveis proprios para o acondicionamento de
alimento, bem como talheres descartaveis, e acomposi¢ao devera seguir o padrdo estabel ecido.

5.4.8.14. A CONTRATADA devera fornecer juntamente com as refei¢cdes saché de sal e saché
de palito, azeite extra virgem, vinagre de macd, molho inglés, molho de pimenta, farinha de
mandioca ou de mesa, e guardanapos. Esses itens deverdo ser colocados a disposicdo dos
usuarios durante todo o periodo de fornecimento de refeicoes,

5.4.8.15. A CONTRATADA devera manter identificadas no balcdo as preparacdes servidas nas
cubas, seja por meio de placas de acrilico ou outro material que possa ser higienizado,
ressaltando a presenca dos seguintes itens nas preparacOes. leite e derivados, gluten, suino,
camardo, ovo e derivados e dcool;

5.4.8.16. O carddpio diario, bem como a lista de ingredientes deste, devera ser divulgado em
locais de fécil visualizagdo no refeitério;

5.4.8.17. A per capita dos pratos proteicos e vegano deverdo estar demonstrados nos bal coes,

5.4.8.18. Deverdo ser utilizados temperos e condimentos, de preferéncia naturais, em
guantidades que propiciem sabor agradavel;

5.4.8.19. N&o podera ser utilizado excesso de sal e outros condimentos/insumos que possam
provocar danos a salde;

5.4.8.20. Selecionar frutas, vegetais, hortalicas e assemelhados frescos e que estgjam no ponto
de consumo, que ndo contenham partes amassadas e/ou apodrecidas e que estejam isentas de
vestigios de agrotoxicos;

5.4.8.21. Disponibilizar talheres de inox, pratos rasos e pratos fundos em louga na cor branca,
cumbucas para servir sopas e caldos, bandejas plasticas. N&o poderdo ser utilizados
instrumentos e/ou utensilios de madeira sob nenhuma al egagéo;

5.4.8.22. Os vegetais a serem consumidos crus deverdo, obrigatoriamente, ser sanitizados em
solucéo de hipoclorito de sodio 200-250 ppm (duzentas a duzentas e cinguenta partes por
milh&o), ou outro produto especifico com a mesma finalidade, desde que este seja aprovado pela
ANVISA, por, no minimo, 15 (quinze)minutos,

5.4.8.23. As saladas deverdo ser mantidas sob refrigeracdo e distribuidas em balcéo
refrigerado;

5.4.8.24. Todos os itens utilizados deverdo ser consumidos/oferecidos durante o prazo de
validade, podendo ser motivo de rescisdo contratual, além de outras san¢des previstas no
contrato e na legislacdo especifica, a constatacdo de quaisquer materiais vencidos nos estogues
daCONTRATADA;

5.4.8.25. Poderdo ser aplicadas a CONTRATADA as sangdes previstas no contrato e na
legislacdo especifica, quando forem identificados ou forem comunicadas a existéncia de
materiais contaminantes na alimentacéo fornecida, quer sgja na bandeja de distribuicdo ou no
prato do usuario;

54826 A CONTRATADA ndo podera, em hipétese alguma, reaproveitar qualquer
componente de refeicdes preparadas, servida ou ndo servida, para confeccdo dos produtos a
serem ofertados;
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5.4.8.27. O descarte dos residuos, sobras limpas e sujas, € de responsabilidade da

CONTRATADA, devendo atender ao disposto em legislacéo especifica;

5.4.8.28. A CONTRATANTE podera requerer o fornecimento de alimentacéo para estudantes
de outras instituicdes de ensino que estejam em atividades académicas (ensino, pesquisa e

extensdn) nas suas instalagdes, ou por quaisquer convenios, parcerias, entre outras;

5.4.8.29. Os itens a serem servidos devem atender as especificagdes técnicas e aos per capitas
de alimento pronto, conforme quadros abaixo:

PER CAPTAS DE ALIMENTOS PRONTOS PARA CONSUMO

PREPARACAO

ESPECIFICAGAO

QUANTIDADE

PRATO PROTEICO

Bife — alcatra ou coxado mole 150gr
Carne de panela — coxao mole, paleta sem 150gr
0SS0

Assado bovino — lagarto ou paulista 150gr
Cozido bovino — coxao duro, cruz machado 150gr
Carne do sol 150gr
Carne moida — patinho 150gr
Figado 150gr
Peito de frango 150gr
Sobrecoxa 200gr
Pernil suino 150gr
Bisteca suina 200gr
Filé de peixe — pescada, tilapia ou merluza 150gr
Posta de peixe — cavala, pescada branca, 180gr
pescada amarela

Lasanhas 200gr
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(Descricao: carne - 100g; queijo - 30g; presunto - 20g)

Panquecas

200gr

(Descricao: carne - 100g; queijo ralado - 10g)

Feijoada (brasileira e angolana) e
Catchupa

4009

(Descricao: carnes e linguicas defumadas —200g)

SOBREMESAS

PRATO Prato pronto 150gr
VEGANO
Tortas, panquecas, lasanha ou outras 200gr
preparacdes contendo carboidrato
ARROZ Branco, tipo 1 200gr
FEIJAO Carioca, mulatinho, corda ou preto 100gr
Macarréao 100gr
B Puré ( batata, abdbora, aipim) 100gr
GUARNICAO
Pirdo ou polenta 100gr
Farofa de mandioca 50gr
Farofa de cuscuz 80gr
SALADA CRUA Vegetais do grupo A 50gr
SALADA COZIDA Vegetais do grupo B 80gr
Doces industrializados ou caseiros 25gr

Sobremesa elaborada

1 porg¢éo (100gr)

Frutas (fatia)

1 porcéo(100gr)

Frutas unidade

1 porcéo 80gr

Salada de frutas (no minimo quatro tipos 150gr
diferentes de frutas)
Suco de frutas naturais 250ml
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(Concentracédo de 15% para frutas azedas e 30%
para as demais frutas)

Suco de polpa de fruta 250ml
Suco (Conforme recomendac&o do fabricante)
Acucar 159

(quando suco de limao )

7-10g

(demais sucos)

Carne, cereal ou oleoginosa, e legumes 200 ml

SOPA (Descricao: proteina - 40g; cereal ou leguminosa —
40g; vegetais — 50g de 04 tipos do grupo A e/ou
grupo B/Tubérculos)
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ESPECIFICACOES TECNICAS DOS ALIMENTOS

ITEM DESCRICAO
Arroz Agulhinha, tipo 1.
Arroz integral Longo, fino, tipo 1.
Feijao Carioquinha, de corda, preto ou mulatinho tipo 1.
Azeite de oliva Extra Virgem.
Frutas, vegetais, hortalicas, Frescos, selecionados, lavados e desinfetados, tipo a.
hortifrutigranjeiros e afins.
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Carnes

Vistoriadas pela vigilancia sanitaria, com embalagem do
fabricante contendo todas as informagdes
regulamentares, inclusive carimbo do sistemade
inspecéo federal (SIF).

Devera ser dada prioridade para cortes pouco gordurosos,
de facil cocgao, isentas de nervos, 0ssos, articulagdes e
afins.

Ovos

Somente ovos de granja, especiais do tipo A.

Defumados, embutidos, leite e
derivados.

Adquiridas em fornecedor vistoriado pela vigilancia
sanitaria, com embalagem do fabricante contendo todas as
informacgdes regulamentares, inclusive carimbo do SIF.

5.4.9. Das Instalagdes Fisicas e equipamentos da CONTRATADA:

Termo de Referéncia 6/2023

5.4.9.1. No sentido de minimizar o risco de contaminagdo e multiplicagdo microbiana,
controlando o binémio tempo-temperatura, recomenda-se que o transporte de refeicdes ocorra no

menor tempo possivel;

5.4.9.2. as refeicOes deverdo ser produzidas pela CONTRATADA em loca apropriado para essa
finalidade, que seja de sua exploracdo, e 0 mesmo deve estar de acordo com todas as
especificagcOes deste Termo de Referéncia, bem como com todas as normas da vigilancia
sanitaria; O local de producédo das refeicdes devera distar no maximo 70 km do local de entrega.

5.4.9.3. A CONTRATADA deveradispor das instalagdes fisicas minimas a seguir descritas:

AREAS FISICAS

Area de Carga e Descarga

Recepcéao e Pré-lavagem

Estoque Seco (temperatura ambiente)

Estoque Refrigerado/ Congelamento

Estoque de Material de Limpeza

Estoque de Descartaveis

Pré-preparo de Carnes

Area de Saladas

Area de Pré-preparo de Gréos e Cereais
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Preparo de Sobremesas

Area de Coccéo

Area de Montagem e Expedicéo das Refeicdes

Lavagem e Guarda de Panelas

Lavagem e Guarda de Carrinhos

Lavagem e Guarda de Pratos

Detritos (lixo Umido)

Depositos (lixo reciclavel)

Sanitario/Vestiario feminino

Sanitario/Vestiario masculino

Sala da Administrac&o/Nutricionista

Casa de Gas

Acesso de Funcionarios

Circulagdo

Carros de transporte de alimentos

5.49.4. ACONTRATADA deveradispor de:

a) Area compativel com o volume de refei¢des a serem produzidas, e equipamentos em ndmero
suficiente para atendimento da demanda;

b) Instalacbes com, no minimo, trés formas de entrada/saida sem qualquer interligagdo entre
elas, afim de evitar contaminacdo cruzada. Uma delas seré destinada a saida de residuos, uma a
entrada de matéria prima e uma a saida de alimentos preparados;

¢) Caixas térmicas, material de polietileno linear, cor incorporada a quente, com paredes duplas,
isolamento térmico em poliuretano expandido (pu), tampa com encaixe perfeito, travas de ago
inoxidavel, em bom estado de conservacdo e em nimero suficiente; balcdo de distribuicdo (pista
guente e fria); maguina de lavar louca elétrica; fogdo tipo industrial minimo 06 bocas; forno;
refrigeradores; freezers; liquidificadores, descascador de legumes; balanca tipo plataforma;
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balanca tipo doméstica ou comercial; pallets ou estrados em polietileno, prateleiras, batedeira
tipo industrial, pass trough, refresqueira, carrinho de transporte em material inoxidavel. entre
outros.

d) Carros adequados e exclusivos para transporte de alimentos.
5.4.10. Dos Recur sos Humanos
5.4.10.1. A CONTRATADA deveradispor de pessoa qualificado e em nimero suficiente;

5.4.10.2. Todos os funciondrios da CONTRATADA que prestarem servicos no restaurante deveréo
usar crachas com foto e dados de identificacéo;

5.4.10.3. A CONTRATADA devera promover treinamentos semestrais para seus funcionarios
em contaminantes alimentares, doengas transmitidas por aimentos, higiene pessoal,
manipulacéo higiénica dos alimentos, boas praticas e qualidade no atendimento, sem quaisquer
Onus para a UNILAB, apresentando cronograma dos referidos treinamentos e frequéncia dos
participantes;

54.10.4. A CONTRATADA devera fornecer luvas de latex, aventais, botas de PVC branca,
sapatos fechados com solados antiderrapantes, gorros, toucas e outros materiais Necessarios para
0 desenvolvimento das atividades. Deverdo ser disponibilizados 03 (trés) jogos completos de
uniformes para os funcionarios e dois conjuntos de Equipamentos de Protecdo Individual (EPIS)
para cada funcionario, durante o contrato;

5.4.10.5. Todos os funcionarios deverdo estar devidamente uniformizados e utilizar os EPIs e de
seguranca alimentar, conforme as normas vigentes;

5.4.10.6. Os funcionarios da CONTRATADA deverdo ainda realizar suas atividades em
perfeitas condi¢des de salde e de asseio e passar por inspecdo médica admissional, periddico
anual e demissional. As despesas com os exames dos funcionarios correrdo as expensas da
CONTRATADA;

5.4.10.7. O quantitativo sugerido de funcionarios encontra-se detalhado no quadro abaixo:

FUNCAO QUANTIDADE
Copeiro 02
Auxiliar de Servicos Gerais 03
Cozinheiro(a) 01
Ajudante de cozinha 03
Nutricionista 01
Motorista 01
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Caixa 01

5.4.10.8. Podera ser realizado um estudo personalizado acerca da necessidade de mais funcionarios
no refeitério, de modo a permitir que todas as atividades sejam realizadas com eficiéncia.

5.4.11. Das Condicbes de Higiene e Limpeza

5.4.11.1. Os funcionarios dever&o apresentar-se uniformizados, de maneiralimpae higiénica, e
deverdo usar toucas;

5.4.11.2. Os funcionarios dever&o usar uniforme completo, constituido por: touca, camisa, calca
comprida, sapato ou bota, avental, luvas de protecdo e méscara. Os uniformes deveréo
diferenciar por cores os funcionarios manipul adores de alimentos dos funcionarios responsaveis
por limpeza e higienizacéo de éreas e utensilios;

5.4.11.3. Os uniformes ser&o de responsabilidade da empresa CONTRATADA, bem como,
todas as despesas com sua manutencao e reposi ¢ao;

5.4.11.4. Qualquer funcionério e visitante que for transitar pela cozinha de apoio ou érea de
distribuicdo devera proteger os cabelos com touca fornecida pela CONTRATADA, retirar
anéis, alianca, relégios ou outro objeto que possa acumular sujeira nas maos ou cair sobre os
aimentos. A CONTRATADA deverd manter em perfeitas condic¢bes de limpeza e assepsia
as instalagBes do refeitdrio e dos equipamentos por ela utilizados, bem como as instalagdes
sanitérias do refeitorio de uso exclusivo do pessoal da CONTRATADA e de uso dos clientes,
provendo-as dos materiais necessarios a sua utilizacéo;

5.4.11.5. As instalacBes da cozinha de apoio e do refeitério deverdo ser adequadamente
higienizadas ap0s a sua utilizacao;

5.4.11.6. A higienizac8o das bandejas, pratos e talheres devera ser feita por meio de maguina
de lavagem elétricafornecida pela CONTRATADA, utilizando detergente neutro;

5.4.11.7. Durante todo o periodo de distribuicdo das refeicdes, a CONTRATADA devera
manter funciondrios fazendo a limpeza das mesas, do balcdo e do chéo, a fim de garantir um
padrdo de higiene e apresentacdo satisfatérios,

5.4.11.8. A higienizacdo dos utensilios usados na distribuicéo das refeicbes ficara por conta da
CONTRATADA e ocorrerd nas dependéncias da Universidade, a fim de viabilizar a prestacéo
do servico de forma segura e eficiente.

5.4.11.9 . A CONTRATADA devera

a) Usar produtos de limpeza e conservagdo de superficies e objetos inanimados que obedecam as
classificagOes e especificagcOes determinadas pela ANVISA,;

b) Adotar medidas para evitar o desperdicio de &guatratada;

¢) Observar aResolucdo CONAMA n° 20, de 7/12/94, quanto aos equipamentos de limpeza que
gerem ruido no seu funcionamento;

d) Fornecer aos empregados os equipamentos de seguranca que se fizerem necessarios, paraa
execucao de servicos;
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€) Realizar um programainterno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros meses
de execucdo contratual, para reducéo de consumo de energia elétrica, de consumo de aguae
reducéo de producdo de residuos solidos, observadas as normas ambientais vigentes;

f) Realizar a separagdo dos residuos reciclaveis descartados pelos Orgéos e entidades da
Administracdo Publica Federal direta, autarquica e fundacional, na fonte geradora, e a sua
destinacdo as associagbes e cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis, que sera
procedida pela coleta seletiva do papel para reciclagem, quando couber, nos termos da INMARE
n° 6, de 3 de novembro de 1995 e do Decreto n° 5.940, de 25 de outubro de 2006;

g) Respeitar as Normas Brasileiras - NBR publicadas pela Associacdo Brasileira de Normas
Técnicas sobre residuos solidos;

h) Prever a destinacdo ambiental adequada das pilhas e baterias usadas ou inserviveis, segundo
disposto na Resolucéo do CONAMA vigente;

5.4.12. Das CondigBes de Transporte

5.4.12.1. Os alimentos devem ser preparados e acondicionados nas caixas térmicas 0 mais rapido
possivel para o transporte;

5.4.12.2. Antes da montagem para 0O transporte, os alimentos quentes devem estar em
temperatura minima de 70°C;

5.4.12.3. O transporte das refeicdes prontas deve ser realizado em veiculo fechado, em recipiente
hermeticamente fechado, de material adequado, conservada a temperatura do produto ao redor
de 4°C, para alimentos sob refrigeracéo, ou acima de 65°C, para alimentos quentes,

5.4.12.4. O transporte deve dispor de equipamento ou mecanismo que garanta temperatura
inferior a 4°C para todos os produtos alimentares que necessitem estar em temperaturas de
refrigeracao;

5.4.12.5. As temperaturas dos alimentos deverdo ser monitoradas durante as etapas de preparo,
recebimento e distribuicdo das refei¢oes,

5.4.12.6. O veiculo utilizado para o transporte das refei¢es deve ser mantido em perfeito estado
de conservacdo e higiene, de modo a garantir a integridade e qualidade das refeicbes
transportadas e dispor de estrados para apoio das caixas térmicas,

5.4.12.7. A cabine do condutor deve ser isolada da parte que contém os alimentos,

5.4.12.8. Os pavimentos, paredes e tetos devem ser de material resistente & corrosdo,
impermeaveis, imputrescivels, lisas e faceis de limpar e desinfetar;

5.4.12.9. Os estrados devem ser de material resistente e impermeavel, permitir a circulagdo de ar
e evitar o contato dos produtos com os liquidos ou detritos que se acumulam no pavimento;

5.4.12.10. O veiculo utilizado no transporte de refeices deve ser exclusivo para transporte de
alimentos, ficando proibido o transporte, no mesmo compartimento, de animais, pessoas e
guaisguer outros materiais ou substancias;

5.4.12.11. O compartimento onde as refeicdes sao transportadas deve ser devidamente
higienizado apos a realizacdo da prestacdo do servico, bem como os recipientes utilizados para
acondicionar os produtos alimentares,
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5.4.12.12. A carga e descarga ndo devem apresentar risco de contaminacdo, dano ou deterioragdo
a0 produto e deve ser realizada no menor tempo possivel;

5.4.12.13. Os responsaveis pelo transporte e distribuicdo deverdo respeitar as boas préticas de
higiene e usar vestuario adequado.

5.4.13. Da Administracdo do Dinheiro e Controle de Acesso:

5.4.13.1. A recarga dos cartdes para acesso ao Restaurante Universitario ficara por conta da
CONTRATADA, através do sistema de controle utilizado pela CONTRATANTE;

5.4.13.2. A empresa devera fornecer relatério do fechamento diério e mensal do controle do
nimero de refeices a CONTRATANTE através do fiscal, sem prejuizo do controle eletrénico a
ser ingtituido pela CONTRATANTE com os mesmos fins;

5.4.13.3. A empresa sera responsavel pela seguranca do seu caixa e do dinheiro que arrecadar,
ndo havendo qualquer responsabilidade por parte da CONTRATANTE, em caso de furto ou
roubo praticado contra a CONTRATADA. Caso ndo hga a retirada didria do numerario
arrecadado, a CONTRATADA devera providenciar ainstalacéo de cofre para a sua seguranca;

5.4.13.4. A venda de fichas para acesso ao restaurante universitério é de total responsabilidade
da empresa CONTRATADA, assim como a guarda dos valores arrecadados. Estes valores
dever&o ser devolvidas a Universidade, até o décimo dia util do més subsequente a arrecadacéo,
naforma de GRU.

5.4.13.5. As refeicBes comercializadas a estudantes de pos-graduacdo, estudantes na modalidade
a distancia, servidores, inclusive docentes, terceirizados e visitantes ndo seréo custeadas pela
UNILAB, em consonancia ao que fora determinado no art. 2°, inc. | e art. 15, caput, da Portaria
PGF N° 931, DE 14 DE DEZEMBRO DE 2018; COTA n. 00008/2020/NLC/ETRLIC/PGF
/AGU e NOTA n. 00017/2020/GAB/PF UNILAB/PGF/AGU expedidas no NUP 23804.400049
/2020-61; bem como ao disposto na Lei n. 8.460/92, art. 22, § 5° e no Decreto n°3.887/2001, art.
4°, inc. 1V, que dispde que o auxilio-alimentacdo ndo sera acumulével com outros de espécie
semelhante, tais como cesta bésica ou vantagem pessoal originaria de qualquer forma de auxilio
ou beneficio alimentacdo; vedacdo que se aplica por analogia ao terceirizado que ja receba verba
destinada ao custeio da alimentagdo conforme previsto na respectiva CCT ou na proposta
contratada perante a Administracdo, diante da vedacdo de bis in idem. Observado também o
Oficio-Circular n. 1/2019/DIFES/SESU MEC referente ao item 9.5. do Acdrddo n. 1.464/2019-
P, quanto a “vedacdo legal para o fornecimento de refeicdo com preco subsidiado a servidores,
inclusive professores, e empregados terceirizados, de forma cumulada com o pagamento de
auxilio/vale alimentacdo”. Nesses casos, tais despesas devem ser direta e integralmente
suportadas pelos respectivos usuarios.

5.4.14. Do controle microbiolégico

5.4.14.1 A contratada devera cOletar amostras diérias da alimentagdo servida, por refeico e preparagéo.
Estas deverdo ser coletadas a 1/3 (um terco) do tempo antes do término da distribuicdo das
refeicbes, acondicionadas em sacos plasticos para congelamento, desinfetado e esterilizado. Os
utensilios utilizados para a colheita da amostra deverdo ser os proprios da distribui¢cdo, um para
cada tipo de alimento. Deverdo ser coletados, no minimo, 100g (cem gramas) Uteis do material,
proceder a identificagdo da embalagem (local, data, horério, produto e responsavel pela colheita)
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e armazenar as amostras sob congelamento, a -18°C por 72 horas, ou sob refrigeracéo, até 4°C
por 72 horas. O controle microbioldgico da alimentacdo devera ser realizado nos casos de
suspeita de deterioracdo, surtos e toxiinfeccdes alimentares, e para fins de controle de qualidade
dos alimentos servidos, sem 6nus para a CONTRATANTE. Uma coOpia do laudo devera ser
entregue a CONTRATANTE;

5.4.141 A CONTRATADA deverd realizar analise microbiologica e/ou fisico-quimica
semestralmente com funcionarios e agua utilizada na UAN e area de higienizacdo de
utensilios, e bimestralmente das preparacdes servidas, conforme discriminado no quadro
abaixo, e encaminhar os laudos a fiscalizagdo da UNILAB:
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MATERIAL TIPO QUANTIDADE DE AMOSTRAS
ANALISADO
Funcionarios
da Microbiolégica 15% do total de empregados
contratada ) ;
ligados ao servigo.
01 ponto de saida de agua da UAN e
Agua Padr o de 01 da} greadehlglenlz_at,;a.o de
L utensilios de cadarefeitorio da
potabilidade do UNILAB
CONAMA. '
Todas as prepar agdes servidas no
) . o almogo e jantar
Alimentos Microbiolégica
. _ Conforme cronograma estabelecido
( preparacdes servidas) pela UNILAB

5.4.14.3. Caso 0s resultados das andlises ndo sejam satisfatorios, a CONTRATADA tera prazo de
até 20 (vinte) dias paratomar as medidas necessérias e refazer os testes;

MATERIAISA SEREM DISPONIBILIZADOS

5.5. Para a perfeita execucdo dos servicos, a CONTRATADA devera disponibilizar os materiais,
eguipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades adequadas e de qualidade,
promovendo sua substituiCdo sempre que Necessario:

5.5.1. peverdo ser disponibilizados PRATOS RASOS GRANDES ( para almogo e jantar) e
CUMBUCAS (para a sopa), material louca na cor branca, bem como bandeja de apoio de
material pléstico e talheres, em inox apropriados para cada refei ¢éo;

5.5.2. A empresa CONTRATADA devera fornecer todos os utensilios necessarios a distribuic¢éo
das refeicOes aos clientes, tais como: porta-talheres, porta-guardanapos, saleiros, bandejas,
pratos e talheres (limpos e em quantidade suficientes por refeicdo) e outros materiais necessarios
adistribuicdo dos alimentos;

5.5.3. Os copos ou canecas de plastico e os guardanapos serdo disponibilizados pela
CONTRATADA, nos locais em que serdo servidas as refei¢oes;

5.5.4. A CONTRATADA deverd instalar balcdes térmicos e toda a estrutura de servigco
necessaria a distribuicdo e ao porcionamento das refeicdes no refeitério;

5.5.5. Caixas térmicas, material de polietileno linear, cor incorporada a quente, com paredes
duplas, isolamento térmico em poliuretano expandido (pu), tampa com encaixe perfeito, travas
de aco inoxidavel, em bom estado de conservacdo e em ndimero suficiente.
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INFORMACOESRELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA
5.6. A demanda do 6rgéo tem como base as seguintes caracteristicas:

5.6.1. A CONTRATADA devera prestar 0s servigos necessarios a realizacdo do objeto deste
termo mediante Concesséo de Uso Oneroso do Espaco Fisico;

5.6.2. Fica vedado a CONTRATADA ceder, transferir, arrendar, sublocar ou emprestar a
terceiros, a qualquer titulo, no todo ou em parte, a &rea concedida para prestacdo do servico ou
sob qualquer forma permitir que terceiros facam uso desta, ainda que tenham a mesma
finalidade;

5.6.3. O contrato de fornecimento de refeicdo com Concessdo de Uso Oneroso vigorara pelo
prazo de 12 (doze) meses, contados da data de sua assinatura;

5.6.4. A CONTRATANTE podera solicitar, sem custo oneroso, o uso do espaco fisico
concedido, desde que previamente solicitado pela CONTRATANTE e aceito pela
CONTRATADA.

5.6.5. CONTRATADA recebera da CONTRATANTE um de Termo de Concessdo de Uso
Oneroso do espaco fisico e do mobiliario de propriedade da UNILAB antes do inicio das
atividades;

5.6.6. O valor da concessdo onerosa seré de R$ 10.379,28 (dez mil, trezentos e setenta e nove
reais e vinte e oito centavos) anuais, devendo ser pago mensamente o valor R$ 864,94
(oitocentos e sessenta e quatro reais e noventa e quatro centavos) a UNILAB, conforme quadro
abaixo. A CONTRATADA declarar4 expressamente, em termo préprio, o recebimento das
instal agBes e mobiliario de propriedade da UNILAB, antes do inicio das atividades,

MEDIDAS (M2)
LOCAL VALOR/MES (R$)
Campusdos Malés 91,16 864,94*
Valor mensal 864,94
Duracao do contrato 12 meses
Valor total da Concesséao 10.379,28

* O valor delocagéo por area construida poderé sofrer reajuste de acordo com o indice geral
de precos do mercado (IGP- M).

5.6.6.1 No periodo de recesso académico, sera concedido desconto de 50% no valor da
concessao previsto no item 5.6.6.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Servigos sem dedicagdo — Atualizagdo: maio/2023 28 de 39
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo



UASG 158634 Termo de Referéncia 6/2023

5.6.6.2. Nos casos em que o Restaurante Universitario precisar ser fechado por interesse da
administracdo, sera concedido desconto proporcional aos dias em que o servico nao foi
prestado.

5.6.6.3. A cada prorrogacdo contratual, o valor da concesséo seré reajustado conforme INDICE IGP-M

5.6.7. As despesas rel ativas a limpeza e conservacdo da area objeto da concessao ficam a cargo da
CONTRATADA, devendo a mesma responsabilizar-se pela preservacdo do imével nas
condic¢des que o recebeu, bem como pela sua limpeza e condi¢des de higiene.

5.6.8. A despesarelativa a vigilancia patrimonial do espaco objeto desta concessao fica a cargo
da CONTRATADA, cabendo a mesma zelar pelaintegridade dos equipamentos, mobiliario e
instalagdes sob sua custodia.

5.6.9. A despesa relativa a energia elétrica sera apurada por meio de medidor proprio e ficara a
cargo da CONTRATADA e, naauséncia dele, por meio de laudo emitido por equipe técnica que
fard levantamento do consumo meédio mensal dos equipamentos elétricos utilizados na area
concedida.

5.6.10. A despesa relativa a agua sera apurada por meio de medidor proprio e ficara a cargo da
CONTRATADA, na auséncia de medidor a despesaficaraa cargo da UNILAB.

5.6.11. As despesas de &gua e luz, quando for o caso, deverdo ser ressarcidas a UNILAB até o 5°
(quinto) dia util do més subsequente ao do fornecimento do servico, por meio de Guia de
Recolhimento da Uni&o. Constituindo-se obrigacdo da CONTRATANTE providenciar a GRU
de formaa possibilitar o pagamento no prazo.

5.6.11.1 A cedente podera, a qualquer momento, solicitar a instalagiio de medidores individuais de agua e energia
elétrica as concessionarias locais em substituicio aos de sua propriedade, caso em que o pagamento das despesas
correspondentes devera ser efetuado diretamente pela cessionaria aos 6rgaos correspondentes

5.6.12 A cedente poderd, a qualquer momento, solicitar a instalacdo de medidores individuais de d4gua e energia elétrica as
concessionarias locais em substituicdo aos de sua propriedade, caso em que o pagamento das despesas correspondentes devera
ser efetuado diretamente pela cessiondria aos 6rgaos correspondentes

5.6.13. Responsabilizar-se pela manutencéo preventiva e corretiva das instalagdes, a fim de que as
mesmas permanecam em perfeito estado de conservacdo e funcionamento, arcando, inclusive,
com as despesas de substitui¢cdes de |ampadas e todos os dispositivos das instalagdes el étricas e
hidraulicas.

5.6.14 A contratada observara a Resolucdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52 /2014, bem como
legislacdo e/ou normas de orgdoes de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais e demais instrumentos
normativos aplicaveis

Especificacao da garantia do servico

5.7. O prazo de garantia contratual dos servicos é aquele estabelecido na Lei n° 8.078, de 11 de
setembro de 1990 (Cédigo de Defesa do Consumidor).

Procedimentos de transi¢do e finalizacao do contrato
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5.8. Os procedimentos de transicdo e finalizacdo do contrato constituem-se das
seguintes etapas.

a) fechamento do caixa e reposicdo de todos os valores arrecadados com a venda de fichas para
a Universidade em forma de GRU.

b) levantamento de todo o equipamento disponibilizado pela Universidade e avaliagdo do estado
de conservacao dos mesmos

¢) retirada, no prazo maximo de 07 dias de todo equipamento da Contratada disponibilizado nas
dependéncias da Universidade

d) quitacdo de toda e qualquer pendencia financeira da contratada relacionada ao contrato, a
exemplo de pagamento de GRU de alugueis etc.

6. Modelo de gestao do contrato

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as normas da Lei n° 14.133,
de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugao total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execugdo sera prorrogado
automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicacdes entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal
formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.

6.4. O 6rgao ou entidade podera convocar representante da empresa para adogdo de providéncias que devam ser cumpridas de
imediato.

6.5. Apos a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgao ou entidade podera convocar o representante da empresa
contratada para reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizacdo, que contera informacdes acerca das obrigacoes
contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para execucdo do objeto, do plano complementar de execugéo da
contratada, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das san¢des aplicaveis, dentre outros.

Preposto

6.6. A Contratada designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestacédo dos servigos, indicando no
instrumento os poderes e deveres em relacdo a execucao do objeto contratado.

6.7. A Contratada deverd manter preposto da empresa no local da execucdo do objeto durante o periodo de prestacdo dos servigos.

6.8. A Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicacdo ou a manutencdo do preposto da empresa, hipétese em
que a Contratada designard outro para o exercicio da atividade.

Fiscalizacao

6.9. A execugdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos substitutos (
Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

Fiscalizacdo Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanharé a execugdo do contrato, para que sejam cumpridas todas as condigdes
estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administracdo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22,
VI
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6.11. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a execucdo
do contrato, com a descri¢do do que for necessario para a regularizacado das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n° 14.133, de
2021, art. 117, §1° e Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, I);

6.12. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificagdes para a correcao da
execugdo do contrato, determinando prazo para a corre¢do. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, III);

6.13. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo hébil, a situacdo que demandar decisdo ou adogdo de
medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necesséarias e saneadoras, se for o caso. (Decreto n° 11.246,
de 2022, art. 22, IV);

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do contrato
comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, V);

6.15. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo hébil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a tempestiva renovagdo ou a prorrogacdo contratual (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, VII).

Fiscalizacdo Administrativa

6.16. O fiscal administrativo do contrato verificara a manutencao das condi¢des de habilitacdo da contratada, acompanhara o
empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer
documentos comprobatérios pertinentes, caso necessario (Art. 23, I e II, do Decreto n° 11.246, de 2022).

6.17. Caso ocorra descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara tempestivamente na
solucdo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua
competéncia; (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 23, IV).

Gestor do Contrato

6.19. O gestor do contrato coordenaré a atualizacdo do processo de acompanhamento e fiscaliza¢do do contrato contendo todos
os registros formais da execucdo no histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servico, do registro de
ocorréncias, das alteragdes e das prorrogagdes contratuais, elaborando relatério com vistas a verificagdo da necessidade de
adequagdes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administracdo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, IV).

6.20. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a
execucdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua
competéncia. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, II).

6.21. O gestor do contrato acompanhara a manutencdo das condigoes de habilitacdo da contratada, para fins de empenho de
despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidacdo e do pagamento da despesa no relatério
de riscos eventuais. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, III).

6.22. O gestor do contrato emitird documento comprobatdrio da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial
quanto ao cumprimento de obrigages assumidas pelo contratado, com mencdo ao seu desempenho na execugdo contratual,
baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de
atesto de cumprimento de obrigagdes. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, VIII).

6.23. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de responsabilizacéo para fins de
aplicacao de sangodes, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo
setor com competéncia para tal, conforme o caso. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, X).

6.24. O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informacgoes sobre a consecucdo dos objetivos que tenham
justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administracdo. (Decreto
n° 11.246, de 2022, art. 21, VI).

6.25. O gestor do contrato devera enviar a documentacao pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos procedimentos
de liquidac@o e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagdo e gestdao nos termos do contrato.
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7. Critérios de medicao e pagamento

7. CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO

7.1. A avaliagdo da execugdo do objeto utilizard o Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR), conforme previsto no Anexo
dste TR.

7.1.1. Serd indicada a reten¢do ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das sangoes
cabiveis, caso se constate que a Contratada:

7.1.1.1. ndo produzir os resultados acordados,
7.1.1.2. deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

7.1.1.3. deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execugdo do servico, ou utiliza-los com qualidade ou
quantidade inferior a demandada.

7.2 A utilizacdo do IMR nédo impede a aplicacdo concomitante de outros mecanismos
para a avaliagao da prestacao dos servigos

Do recebimento

7.4. Os servicos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 05 (cinco) dias, pelos fiscais técnico e administrativo, mediante
termos detalhados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de caréter técnico e administrativo. (Art. 140, I, a , da Lei n°
14.133 e Arts. 22, X e 23, X do Decreto n° 11.246, de 2022).

7.5. O prazo da disposicdo acima sera contado do recebimento de comunicacdo de cobranga oriunda do contratado com a
comprovacao da prestacdo dos servicos a que se referem a parcela a ser paga.

7.6. O fiscal técnico do contrato realizara o recebimento provisoério do objeto do contrato mediante termo detalhado que
comprove o cumprimento das exigéncias de cardater técnico. (Art. 22, X, Decreto n° 11.246, de 2022).

7.7. O fiscal administrativo do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado que
comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo. (Art. 23, X, Decreto n° 11.246, de 2022)

7.8. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizara o recebimento provisério sob o ponto de vista técnico e administrativo.

7.9. Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal técnico do contrato ir4 apurar o
resultado das avaliacdes da execucdo do objeto e, se for o caso, a anélise do desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos
realizados em consonancia com os indicadores previstos, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a
contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato.

7.9.1. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do termo detalhado ou, em havendo mais de um a
ser feito, com a entrega do tltimo;

7.9.2. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou em parte, o
objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execugdo ou materiais empregados, cabendo a
fiscalizagdo ndo atestar a tltima e/ou tinica medigdo de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam
vir a ser apontadas no Recebimento Provisorio.

7.9.3. A fiscalizacdo ndo efetuard o ateste da tltima e/ou tinica medicao de servicos até que sejam sanadas todas as eventuais
pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisério. (Art. 119 c/c art. 140 da Lei n® 14133, de 2021)

7.9.4. O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusdo de todos os testes de campo e a entrega dos
Manuais e Instrugdes exigiveis.
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7.9.5. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagOes constantes neste
Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades

7.10. Quando a fiscalizagdo for exercida por um tnico servidor, o Termo Detalhado devera conter o registro, a analise e a
conclusdo acerca das ocorréncias na execugdo do contrato, em relagdo a fiscalizagdo técnica e administrativa e demais
documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

7.11. Os servicos serdo recebidos definitivamente no prazo de 10 (dez) dias, contados do recebimento provisério, por servidor ou
comissdo designada pela autoridade competente, ap6s a verificacdo da qualidade e quantidade do servigo e consequente aceitacdo
mediante termo detalhado, obedecendo os seguintes procedimentos:

7.11.1. Emitir documento comprobatério da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial, quando houver, no
cumprimento de obrigacdes assumidas pelo contratado, com mengao ao seu desempenho na execucdo contratual, baseado em
indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de
cumprimento de obrigac¢des, conforme regulamento (art. 21, VIII, Decreto n° 11.246, de 2022).

7.11.2. Realizar a andlise dos relatérios e de toda a documentagdo apresentada pela fiscalizacdo e, caso haja irregularidades que
impecam a liquidagdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas contratuais pertinentes, solicitando a CONTRATADA, por
escrito, as respectivas correcoes;

7.11.3. Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com base nos relatérios e
documentacdes apresentadas; e

7.11.4. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado pela fiscalizagdo.

7.11.5. Enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos procedimentos de liquidagdo e
pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacdo e gestdo.

7.12. No caso de controvérsia sobre a execugdo do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade, devera ser observado o
teor do art. 143 da Lei n° 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissdo de Nota Fiscal no que pertine a parcela
incontroversa da execucdo do objeto, para efeito de liquidacdo e pagamento.

7.13. Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solugdo, pelo contratado, de inconsisténcias verificadas na
execucdo do objeto ou no instrumento de cobranca.

7.14 O recebimento provisorio ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranca do servico nem a
responsabilidade ético-profissional pela perfeita execucdo do contrato.

Liquidacao

7.15. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correra o prazo de dez dias tteis para fins de liquidagéo, na
forma desta secdo, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 7°, §2° da Instrucdo Normativa SEGES/ME n°® 77/2022.

7.16. O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogagdo, nos casos de
contratacdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso II do art. 75 da Lei n® 14.133, de
2021.

7.17. Para fins de liquidacdo, o setor competente devera verificar se a nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente
apresentado expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

7.17.1. o prazo de validade;

7.17.2. a data da emissdo;

7.17.3. os dados do contrato e do érgdo contratante;

7.17.4. o periodo respectivo de execucao do contrato;

7.17.5. o valor a pagar; e

7.17.6. eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

7.18. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidagdo da despesa, esta ficara
sobrestada até que o contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a comprovacao da regularizacdo
da situagdo, sem Onus a contratante;
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7.19. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacao da regularidade fiscal, constatada por
meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrénicos
oficiais ou a documentacdo mencionada no art. 68 da Lei n° 14.133/2021.

7.20. A Administragdo deverd realizar consulta ao SICAF para: a) verificar a manutencdo das condigoes de habilitacdo exigidas
no edital; b) identificar possivel razdo que impeca a participacdo em licitagdo, no ambito do 6rgdo ou entidade, que implique
proibicéo de contratar com o Poder Ptiblico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas INSTRUCAO NORMATIVA N° 3,
DE 26 DE ABRIL DE 2018).

7.21. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do contratado, sera providenciada sua notificacdo, por escrito,
para que, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, regularize sua situacdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser
prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do contratante.

7.22. Ndo havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante devera comunicar aos 6rgaos
responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do contratado, bem como quanto a existéncia de
pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus
créditos.

7.23. Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessdrias a rescisdo contratual nos autos do processo
administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

7.24. Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdo do
contrato, caso o contratado ndo regularize sua situacao junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

7.25. O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até dez dias tteis, contados da finalizagdo da liquidacdo da despesa,
conforme secdo anterior, nos termos da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 77, de 2022.

7.26. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados monetariamente entre o termo final
do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizacao, mediante aplicacdo do indice IPCA de corre¢do monetaria.

Forma de pagamento

7.27. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancdria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados pelo
contratado.

7.28. Seréa considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancdria para pagamento.
7.29. Quando do pagamento, sera efetuada a retencdo tributéria prevista na legislagao aplicavel.

7.29.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte, quando da
realizacdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislagdo vigente.

7.30. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n° 123, de 2006, ndo sofrera a
retencao tributéria quanto aos impostos e contribui¢des abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara
condicionado a apresentacdo de comprovagdo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido
previsto na referida Lei Complementar.

Antecipacao de pagamento
7.31. A 7.39 SUPRESSAO.
Cessao de crédito

7.40. E admitida a cessdo fiduciaria de direitos crediticios com instituicdo financeira, nos termos e de acordo com os
procedimentos previstos na Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de Julho de 2020, conforme as regras deste presente
topico.

7.40.1. As cessdes de crédito ndo fiducidrias dependerdo de prévia aprovagdo do contratante.

7.41. A eficacia da cessdo de crédito, de qualquer natureza, em relagdo a Administragdo, estd condicionada a celebragdo de termo
aditivo ao contrato administrativo.
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7.42. Sem prejuizo do regular atendimento da obrigacdo contratual de cumprimento de todas as condi¢des de habilitagdo por
parte do contratado (cedente), a celebracdo do aditamento de cessdo de crédito e a realizagdo dos pagamentos respectivos também
se condicionam a regularidade fiscal e trabalhista do cessiondrio, bem como a certificacdo de que o cessionario ndo se encontra
impedido de licitar e contratar com o Poder Ptiblico, conforme a legislacdo em vigor, ou de receber beneficios ou incentivos
fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n° 8.429, de 1992, tudo nos termos do Parecer JL-01, de
18 de maio de 2020.

7.43. O crédito a ser pago a cessiondria é exatamente aquele que seria destinado a cedente (contratado) pela execucdo do objeto
contratual, restando absolutamente incélumes todas as defesas e exce¢des ao pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes
ao direito comum aplicaveis no regime juridico de direito publico incidente sobre os contratos administrativos, incluindo a
possibilidade de pagamento em conta vinculada ou de pagamento pela efetiva comprovacéo do fato gerador, quando for o caso, e
o desconto de multas, glosas e prejuizos causados a Administracdo.

7.44. A cessdo de crédito ndo afetard a execucdo do objeto contratado, que continuara sob a integral responsabilidade do
contratado.

8. Critérios de selecao do fornecedor

8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUCAO
Forma de selecdo e critério de julgamento da proposta

8.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizacio de procedimento de LICITAGCAO, na modalidade PREGAO, sob a
forma ELETRONICA, com adocdo do critério de julgamento pelo MENOR PRECO.

Regime de execuc¢ao

8.2. O regime de execucio do contrato serd o de EMPREITADA POR PRECO UNITARIO.
Exigéncias de habilitacao

8.3. Para fins de habilitagdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:
Habilitacao juridica

8.4. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha validade para fins de
identificacdo em todo o territério nacional;

8.5. Empresario individual: inscri¢cdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva
sede;

8.6. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja
aceitagdo ficard condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor

>

8.7. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual de
responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Ptiblico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

8.8. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial da
Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a
qual sera considerada como sua sede, conforme Instrucdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco de 2020.

8.9. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada
de documento comprobatério de seus administradores;

8.10. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou
agéncia da sociedade simples ou empresdria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Ptiblico de
Empresas Mercantis onde opera, com averbagdo no Registro onde tem sede a matriz
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8.11. Sociedade cooperativa: ata de fundacdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado
na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107
da Lei n° 5.764, de 16 de dezembro 1971.

8.12. SUPRESSAO

8.13. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragdes ou da consolidagdo respectiva.
Habilitagao fiscal, social e trabalhista

8.14. Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

8.15. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente pela
Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os
créditos tributérios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade
Social, nos termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da
Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

8.16. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

8.17. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo de certidao negativa
ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-
Lein®5.452, de 1° de maio de 1943;

8.18. Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes Estadual ou Municipal relativo ao domicilio ou sede do fornecedor,
pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

8.19. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual ou Municipal do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade em
cujo exercicio contrata ou concorre;

8.20. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos Estadual ou Municipal relacionados ao objeto contratual, devera
comprovar tal condi¢do mediante a apresentacdo de declaracdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra
equivalente, na forma da lei.

8.21. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento
diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscri¢do nos cadastros de
contribuintes estadual e municipal.

Qualificacao Economico-Financeira

8.22. Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do licitante, caso se trate de pessoa
fisica, desde que admitida a sua participagdo na licitacdo (art. 5° inciso II, alinea “c”, da Instrucdo Normativa Seges/ME n° 116,
de 2021), ou de sociedade simples;

8.23. Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n° 14.133, de 2021, art. 69, caput,
inciso II);

8.24. Balango patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis dos 2 (dois) ultimos
exercicios sociais, comprovando:

8.24.1. indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um);

8.24.2. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitagdo e poderado
substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura; e

8.24.3. Os documentos referidos acima limitar-se-do ao tltimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido constituida ha
menos de 2 (dois) anos.

8.24.4. Os documentos referidos acima deverao ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal do Brasil para
transmissdo da Escrituracdo Contébil Digital - ECD ao Sped.

8.25. Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG),
Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido para fins de habilitacdo patriménio liquido minimo de 10% do
valor total estimado da contratagdo.
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8.26. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitacdo e poderdo
substituir os demonstrativos contébeis pelo balango de abertura. (Lei n°® 14.133, de 2021, art. 65, §1°).

8.27. O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item devera ser atestado mediante declaragdo assinada por
profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor.

Qualificacdo Técnica

8.28. Declaragdo de que o licitante tomou conhecimento de todas as informagées e das condi¢ées locais para o cumprimento das
obrigagdes objeto da licitagdo;

8.29. A declaragdo acima poderad ser substituida por declaragdo formal assinada pelo responsdvel técnico do licitante acerca do
conhecimento pleno das condigdes e peculiaridades da contratagdo.

8.30. Registro ou inscrigdo da empresa na entidade profissional competente, (Conselho Regional de Nutrigdo-CRN) da
regido a que estiver vinculada, conforme art. 15, pardgrafo tinico c/c art. 18, da Lei n° 6.583, de 20 de outubro de 1978 e
Decreto n° 84.444 de 30 de janeiro de 1980.

8.30.1. Sociedades empresdrias estrangeiras atenderdo a exigéncia por meio da apresentagdo, no momento da assinatura do
contrato, da solicitagdo de registro perante a entidade profissional competente no Brasil.

8.31.Comprovagdo de aptiddo para execugdo de servigo de complexidade tecnoldgica e operacional com quantidades minimas
de até 50% (cinquenta por cento) das parcelas de maior relevdncia ou valor significativo do objeto, vedadas limitacées de
tempo e de locais especificos relativas aos atestados (art. 67, § 2° da Lei , por meio da apresentagdo de certidées ou atestados,
por pessoas juridicas de direito ptiblico ou privado, n° 14.133, de 2021)ou regularmente emitido(s) pelo conselho profissional
competente, quando for o caso.

8.31.1. Para fins da comprovagdo de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito a contratos executados com as
seguintes caracteristicas minimas:

8.31.1.1. execugdo de servico compativel com o objeto da licitacdo por periodo minimo de 12 (doze) meses

8.31.1.2. O atestados deverd ser referente a0 FORNECIMENTO DE REFEICOES PRONTAS TRANSPORTADAS, pois
essa particularidade do objeto se mostrou bastante preocupante durante a execucéo de contratos anteriores. AS REFEICOES
NAO SAO PRODUZIDAS NAS DEPENDENCIAS DA CONTRATANTE

8.31.2. Serd admitida, para fins de comprovagdo de quantitativo minimo, a apresentagdo e o somatdrio de diferentes
atestados executados de forma concomitante.

8.31.3. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.

8.31.4. O fornecedor disponibilizard todas as informagbes necessdrias a comprovagdo da legitimidade dos atestados,
apresentando, quando solicitado pela Administracdo, copia do contrato que deu suporte a contratagcdo, enderego atual da
contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

8.31.5. SUPRESSAO
8.32. Caso admitida a participagdo de cooperativas, serd exigida a seguinte documentacdo complementar:

8.32.1. A relagdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratagdo e que executardo o contrato,
com as respectivas atas de inscri¢cdo e a comprovagao de que estdo domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado
o disposto nos arts. 4°, inciso XI, 21, inciso I e 42, §82° a 6° da Lei n. 5.764, de 1971;

8.32.2. A declaragao de regularidade de situacdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos cooperados indicados;
8.32.3. A comprovacao do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessarios a prestacdo do servico;

8.32.4. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

8.32.5. A comprovacao de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executardo o contrato; e

8.32.6. Os seguintes documentos para a comprovacao da regularidade juridica da cooperativa: a) ata de fundagdo; b) estatuto
social com a ata da assembleia que o aprovou; c) regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia; d)
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editais de convocagao das trés tltimas assembleias gerais extraordindrias; e) trés registros de presenca dos cooperados que
executardo o contrato em assembleias gerais ou nas reunides seccionais; e f) ata da sessdo que os cooperados autorizaram a
cooperativa a contratar o objeto da licitagdo;

8.32.7. A tltima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n. 5.764, de 1971, ou uma
declaragdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo 6rgao fiscalizador.

8.32.8 Comprovagdo de possuir em seu quadro permanente, na data prevista para entrega da proposta, profissional de nivel
superior de Nutricdo reconhecido pelo Conselho Regional de Nutricionistas (art. 1°, caput, da Lei n. 8.234/1991 e art. 17 do
Decreto n. 84.444/1980), detentor de atestado de responsabilidade técnica relativo a execugdo dos servigos que compdem as
parcelas de maior relevidncia técnica e valor significativo da contratagdo, a saber:

8.32.8.1 Para o profissional Nutrigdo: servicos de planejamento, organizacdo, direcdo, supervisdo e avaliagdo de servicos de
alimentagdo e nutri¢do e controle de qualidade de géneros e produtos alimenticios (art. 3°, inc. II e art. 4, inc. 1V, da Lei n.
8.234/1991).

8.32.8.2 Entende-se, para fins do item acima, como pertencente ao quadro permanente da contratada, na data da proposta, o
sdcio que comprove seu vinculo por intermédio de contrato/estatuto social; o administrador ou o diretor; o empregado
devidamente registrado em Carteira de Trabalho e Previdéncia Social; e o prestador de servicos com contrato escrito firmado
com a contratada, ou com declaragdo de compromisso de vinculagdo futura

9. Estimativas do Valor da Contratacao

Valor (R$): 1.314.432,00

9. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

9.1 O custo estimado total da contratacdo é de R$ 1.314.432,00 (Um milhdo, trezentos e quatorze mil, quatrocentos e trinta e
dois reais ) , conforme custos unitdrios apostos na tabela no item 1.1.

10. Adequacgao orcamentaria
10. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

10.1 A dotac&o orcamentaria da contratagdo € a seguinte:

DOTACAO ORCAMENTARIA

GESTAO/UNIDADE 26442/158634
PTRES 171301

Fonte de Recur sos 1444

Natur eza da Despesa 339039

Pl VMALNNO1SFC
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11. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

VALDIVIA SOUZA DE CARVALHO SANTANA

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
b Assinou eletronicamente em 20/10/2023 as 11:54:05.

JONATAS MARQUES OLIVEIRA DOS SANTOS

Membro da comissdo de contratagdo
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Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo
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Catalogo - Itens selecionados

Sequencial 1D Nome Tipo Unidade Medida

1 3697 Fornecimento de refei¢Bes / lanches / salgados / doces SERVICO UNIDADE
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TABELA DE AVALIAGAO DE RESULTADOS

Para calcular o valor final da fatura a ser quitada, referente aos custos dos servicos a
contratar para os ambientes da Universidade da Integracdo Internacional da Lusofonia
Afro-Brasileira, utilizar-se-3, preliminarmente, da formula a seguir:

NMA =100 - ZPP

Onde,
NMA = Nota Mensal de Avaliagao

2PP = Somatério dos Pontos Perdidos (Somatério da quantidade das condicdes
verificadas multiplicada pelo respectivo indice que Ihe é atribuido).

Extrair-se-a o quantitativo do somatdrio dos pontos perdidos (2PP), através da Tabela
de Avaliagao dos Servigos Prestados, grafada abaixo:

TABELA DE AVALIAGAO DOS SERVICOS PRESTADOS

ITEM | IRREGULARIDADE CONDICAO NIVEL DE iNDICE
CRITICIDADE

Mud d dapi i

1 vdanga de cardaplo sem aviso o, egistro LEVE 0,1
prévio de 48h
N3o encaminhar o cardapio
mensal até o dia 15 do més i

2 . L . Por registro LEVE 0,2
anterior para analise da equipe
de Nutrigao

N3o encaminhar a lista de .
3 . . Por registro LEVE 0,2
ingredientes

Nao fornecer material de limpeza
adequado e em quantidade
4 suficiente para as operacGes de | Por registro LEVE 0,2
higienizacdo no Refeitério da
Unilab

Manter um numero insuficiente
de funcionarios no Refeitério da
Unilab para acompanhar todos Por dia e por
5 os turnos das refeicoes e registro, MEDIO 0,3
desempenhar as fungoes cumulativamente
necessarias, de acordo com as
exigéncias do contrato



10

11

12

13

N3o substituir mdo-de-obra Por dia e por
faltosa em até 24 horas, a partir | registro,

do seu registro cumulativamente

Atrasar em prazo superior a 15
minutos o inicio da distribuicao
das refeicOes, salvo por motivo
de forga maior ou caso fortuito

Por dia e por
registro,

Deixar de indicar preposto ou
indica-lo sem capacidade de
tomar decisdes compativeis com
0S compromissos assumidos

Por registro

Deixar de manter em perfeita
condicao de uso equipamentos e
utensilios de cozinha de
propriedade da Unilab ou da
contratada necessdrios ao
servigo prestado

Por dia e por
registro,

Falta de preparacgdes que nao

possuam opg¢oes equivalentes

por um prazo superior a 15 Por registro
minutos durante o horario da

distribuicao das refeigdes

Permitir que quaisquer dos
empregados que prestam servigo
a contratante, exercam suas
atividades sem uniforme, com
uniforme manchado, sujo, mal
apresentado.

Por registro

Apresentar laudos técnicos de
analise microbioldgica de
alimentos, superficies,
equipamentos e manipuladores
com parametros acima dos
estabelecidos pela legislagdo ou
fora do prazo estabelecido em
Contrato

Por registro

Deixar de substituir
imediatamente apds sua
oficializacdo, empregado que se

Por registro

cumulativamente

cumulativamente

MEDIO

MEDIO

MEDIO

MEDIO

MEDIO

MEDIO

GRAVE

GRAVE

0,3

0,3

0,3

0,3

0,3

0,3

0,4

0,4



conduza de modo inconveniente
ou ndo atenda as necessidades
da contratante.

Paralisacdo do atendimento no Por dia e por
14 prazo superior a 15 minutos registro, GRAVE 0,4
devido a falta de alimentos cumulativamente

Presenca de Contaminantes
15 (fisicos, quimicos ou bioldgicos) | Por registro GRAVE 0,4
na comida

Ocorréncia de surto de Doenga

Transmitida por Alimentos Por dia e por
16 (DTAs) em decorréncia do registro, GRAVISSIMO | 2,0
consumo da alimentagdo cumulativamente

oferecida pela CONTRATADA.

Suspender ou interromper, no

todo em parte, salvo por motivo Por dia e por
, salv iv . .
17 par POrMOLVG 1 egistro, GRAVISSIMO 2,0
de forca maior ou caso fortuito, .
) cumulativamente
0s servigos contratados.
Descumprimento total ou parcial
de qualquer uma das demais
18 clausulas do Contrato, Edital, Por registro LEVE 0,2
Termo de Referéncia e seus
anexos

Nao identificar corretamente as

19 I ~| ! N Por registro LEVE 0,1
preparagdes no balcdo
N3do entregar a documentacao Por dia e por

20 obrigatdria no prazo registro, LEVE 0,1

estabelecido cumulativamente

Ao final, proceder-se-3o as adequagdes conforme enquadramentos a seguir:

NMA com valor igual ou superior a 97, implica em pagamento de 100% dos servicos
prestado no més verificado;

NMA com valor maior ou igual a 94 e inferior a 97, implica em pagamento de 99%
dos servigos prestados no més verificado;

NMA com valor maior ou igual a 90 e inferior a 94, implica em pagamento de 98%
dos servicos prestados no més verificado;



NMA com valor maior ou igual a 86 e inferior a 90, implica em pagamento de 97%
dos servicos prestados no més verificado;

NMA com valor maior ou igual a 82 e inferior a 86, implica em pagamento de 96%
dos servicos prestados no més verificado;

NMA com valor maior ou igual a 78 e inferior a 82, implica em pagamento de 94%
dos servicos prestados no més verificado;

NMA com valor maior ou igual a 74 e inferior a 78, implica em pagamento de 92%
dos servicos prestados no més verificado;

NMA com valor inferior a 74, implica em pagamento de 90% dos servicos prestados
no més verificado.

A ndo regularizagao de possiveis problemas reclamados nos prazos estabelecidos
implicard na aplicagdao de nova penalidade e assim por diante até sua regularizagao;

No caso do registro de ocorréncias que nao constam da Tabela de Avaliagao dos
Servicos Prestados, serd aplicado o Nivel de Criticidade correspondente as
irregularidades de mesmo grau de comprometimento dos servicos nela previstos,
salvo as penalidades passiveis de aplica¢do direta.
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Estudo Técnico Preliminar 4/2023

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23804.001121/2023-13

2. Descricao da necessidade
2.1 Considerando:
2.1.1 Art 6° Constituicdo da Republica Federativa do Brasil, 1988;
2.1.2 aLei 11.346, de 15 de setembro de 2006;
2.1.3 o Decreto N° 7234, de 19 de julho de 2010:

2.1.4 Faz-se necesséria a contratacdo de servigo fornecimento de refeigdes prontas transportadas (almogo e jantar), para o
Restaurante Universitario da UNILAB/campus dos Malés, Sio Francisco do Conde/BA, com CONCESSAO ONEROSA
DE USO DE ESPACO PUBLICO,

2.2 A UNILAB, campus dos Malés, possui hoje cerca de 965 estudantes, matriculados nos cursos de graduacdo presenciais,
136 servidores e 52 funcionarios terceirizados.

2.3 O Campus dos Malés esta localizada em &rea cujo entorno nédo disponibiliza servigos que atendam suficiente e
adequadamente as necessidades de alimentacdo da comunidade académica.

2.4 O fornecimento de uma alimentagdo de qualidade a comunidade académica configura-se como importante
estimulo a permanéncia estudantil, minimizando-se a taxa de evasdo, garantindo a efetividade da oferta de ensino
gratuito e de qualidade a populagéo.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
SERVICO DE ALIMENTACAO E NUTRICAO -SEAN VALDIVIA SOUZA DE CARVALHO SANTANA

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

4.1 Os servigos objeto deste estudo tém natureza CONTINUA SEM MAO-DE-OBRA EXCLUSIVA pelo fato de visar
atender necessidade publica de forma permanente e continua, por mais de um exercicio financeiro, assegurando a
integridade do patriménio publico, o funcionamento das atividades finalisticas do 6rgé&o ou entidade, uma vez que sua
interrupcdo poderia comprometer a prestagdo de um servigo publico ou o cumprimento da missdo institucional, e tem
duracdo de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado sucessivamente até o periodo méximo de 10 (dez) anos, Art. 107, Lei
14133/2021.

4.2 Os servigos serdo executados conforme discriminado abaixo:

4.2.1 A producdo das refeicdes devera ser realizada nas dependéncias da CONTRATADA e depois transportadas para
distribuicdo nas dependéncias da Universidade, localizada na Av. Juvena Eugénio de Queiroz, Baixa Fria, Sdo Francisco do
Conde - BA. O local de producdo das refei¢des deverd distar no maximo 70 km do local de entrega.
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4.2.2 A estimativa do nimero de refei¢des a serem servidas no Campus dos Malés é a que segue:

GRUPO VALOR QUANTIDADE
ITENS DESCRICAO CATSER UND QUANTIDADE
. ESTIMADA
UNICO R$ " ESTIMADA
DIARIA MENSAL
ALM O ¢ O (composto de:
1. Proteina animal 150gr (02 opgdes); arroz200gr, Feijao 100gr,
. ! 3697 19.56 [[UND 150 3.600
ALMOCO guarnigdo 100gr,salada 80 gr, suco250ml, e sobremesa e
1 opgao vegetariana)
T
5 JANTAR (composto de proteina animall50gr (02 opgdes),
. 1
JANTAR arroz 200gr,feijao100gr, guarnicdo 100gr, salada 80gr, 3697 19.56 [[UND 100 2.000
suco250 ml, e sobremesa e opgdo vegetariana)
QUANTIDADE ESTIMADA SEMANAL 1.400
QUANTIDADE ESTIMADA MENSAL 5.600
QUANTIDADEL ESTIMADA ANUAL 67.200
VALOR TOTAL ESTIMADO R$ 1.314.432,00

4.2.3 Em recessos e feriados previstos no calendario académico, o Restaurante Universitério ndo funcionard, havendo aviso
prévio por parte da CONTRATANTE.

4.2.4 Durante o periodo de férias académicas, 0 RU permanecera aberto para o fornecimento de almogo e jantar, podendo
ter o seu quantitativo de refei¢Bes e horario de funcionamento reduzidos, a critério da Administracéo.

4.2.5 Em casos de forca maior que impossibilitem o funcionamento do RU (interrupgéo de energia, necessidade de reforma,
inundacoes, etc.), a CONTRATANTE podera solicitar a distribuicgo das refei ¢des armazenadas em quentinhas (marmitex)
e em acomodaces diferentes da habitual, no mesmo endereco supracitado.

4.6.6 Horarios de funcionamento almogo de segunda a sabado das 11:30 as 14:00hs, e jantar de segunda a sexta das
17:00 as 19:00hs O horario de funcionamento habitual podera ser eventualmente alterado, segundo determinacdo da
CONTRATANTE e respeitando aviso prévio a CONTRATADA, com antecedéncia minima de 24hs.

4.2.7.E terminantemente proibida a comercializacgo: bebidas alcodlicas; artigos de tabacaria; medicamentos em
geral; bilhetes lotéricos; caga niqueis; jogos de azar; substancias que causem dependéncia fisica e ou psiquica (Lei n°
11.343/2006, de 23 de agosto de 2006 e suas possiveis alteragdes)

4.3 Da elabor acédo e composi¢do do cardapio:

4.3.1 As refeicBes deverdo ser preparadas de acordo com as boas préticas de fabricagdo, em local apropriado e que atenda a
todas as exigéncias da legislagdo vigente, sendo transportadas prontas, nas condi¢des sanitérias adequadas de acordo com as
exigéncias da legislacdo vigente.

4.3.2 E de responsabilidade da CONTRATADA a elaboragio dos cardapios, os quais deverdo ser aprovados pela
CONTRATANTE, por meio de profissionais habilitados e designados paratal.

4.3.3 Os cardépios deverdo ser elaborados em consonancia com este documento, de maneira a favorecer a variedade de
alimentos e o equilibrio nutricional, sem desconsiderar os habitos alimentares da regido. Além disso, deverdo também ser
compativeis com as estacles climéticas e sazonalidade, considerando-se a promogado da alimentacdo saudavel preconizada
pela Organizagdo Mundial da Salde, a composi¢do nutricional proposta pela CONTRATANTE, a cultura aimentar, a
seguranca higiénico-sanitéria e a aten¢éo aos aspectos socioambientais.

4.3.4 O cardépio deverd ser plangjado mensalmente por nutricionista da CONTRATADA, devidamente registrado e ativo
no Conselho Regional de Nutri¢do. O cardapio mensal a ser praticado devera ser apresentado completo a fiscalizagdo da
UNILAB, com antecedéncia minima de 15 (quinze) dias em relagdo ao primeiro dia de utilizagdo, para a devida andlise,
podendo a CONTRATADA, em situagfes pontuais, aterar o cardapio apresentado, desde que mantenha os padroes
estabel ecidos em contrato e que apresente motivagdes formais, por escrito, & Equipe de Fiscalizagdo e esta o aceite. Apés
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apresentacdo do cardépio proposto, o corpo técnico gestor do Contrato tem um prazo de 03 (trés) dias Uteis para apresentar
anova proposta.
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4.3.5 O cardapio semanal, ap6s aprovagdo pela fiscalizagdo, deverd ser afixado em local visivel na entrada do
Restaurante Universitério.

4.3.6 Fica a critério da CONTRATADA incrementar o cardapio, desde que ndo modifique o preco cobrado pelo cardapio
basico, nem deixe de oferecer nenhum componente que integre o cardapio basico.

4.3.7 VO valor calérico e recomendagdes nutricionais para o almogo e o jantar, terdo como referéncia o preconizado por
Portaria N° 66/2006 - Programa de Alimentacado do trabalhador-PAT, e Guia Alimentar da Populacdo Brasileira, 2014.

4.3.7 O aimoco e o jantar deverdo conter entre 600 (seiscentas) e 800 (oitocentas) calorias. Admite-se um acréscimo de
vinte por cento em relacdo ao Valor Energético Tota - VET, de 2000 (duas mil) calorias médias, por dia

4.3.9 Sendo assim, os paré@metros nutricionais para a alimentac&o dos comensais do Restaurante Universitario da UNILAB
deverdo ser calculados com base nos seguintes valores diérios de referéncia para macronutrientes, fibra e sodio:

REFEIGAO |[VALOR CARBOIDRATOS|PROTEINAS|GORDURAS|GORDURAS [FIBRAS |SODIO

CALORICO (")
(KCAL) (%) (%) TOTAIS (%) |[SATURADAS (mg)
(%)
ALMOGO/ [600-800  [55-75 10-15 25 <10 7-10  |720-960

JANTAR

4.3.10 As refeicdes preparadas deverdo ser distribuidas no formato de sistema self-service, sendo que o prato principal
(protéico), a opcdo vegetariana, a sobremesa e o suco serdo porcionados e distribuidos por profissionais da
CONTRATADA, devidamente capacitados e uniformizados. Os demais itens (prato base, guarnicdo e salada) serdo
servidos pelos proprios usudrios ficando esses a vontade para repetirem tais itens.

4.3.11 Os produtos industrializados utilizados na elaboragdo das refeicbes deverdo possuir identificacdo de sua origem, bem
COMo 0s registros necessarios a sua comercializacdo e identificagdo de validade dentro do prazo.

4.3.12 A gordura a ser utilizada deve ser de origem vegetal, de preferéncia, 6leo de soja, de canola ou de milho, com grau
de acidez maxima de 0,3% (g de acido oleico/100g 6leo).

4.3.13 O 6leo deve ser descartado quando se observar formag&o de espuma e fumaga durante a fritura, escurecimento
intenso da colaboragéo do 6leo e do alimento e percepcdo do odor e sabor ndo caracteristicos.

4.3.14 Almocgo e jantar deverdo conter: prato principal (dois tipos de proteina), opcao vegetariana, guarnicdo, prato base (arroz
branco, arroz integral, feijéo), saladas ( dois tipos) , sobremesa e suco, que deverdo seguir as seguintes caracteristicas:

4.3.14.1 Saladas: verduras de folhas cruas e legumes cozidos e/ou crus. Fornecer diariamente 02 (dois) tipos de salada,
sendo: salada folhosa (acelga, aface, agrido, chicoria, couve, repolho, mostarda, ricula); salada cozida/crua/conserva
(abobrinha, beterraba, cenoura, chuchu, brécolis, couve-flor, pepino salada, pepino conserva, cebola, tomate, pimentéo,
repolho, repolho roxo, vagem, gréo-de-bico, soja e feijao branco. Um tipo de folhoso deveréa ser servido entre as opgdes que
compdem as saladas do almogo e do jantar do dia. Para a estimativa de consumo, sugere-se considerar no minimo 80g
[cliente; Prato principal: carnes bovinas, suinas, aves, peixes e embutidos, ndo sendo permitida a mesma forma de preparo
dos itens na semana, sendo observada a frequéncia conforme tabela abaixo. As preparacdes inseridas na tabela sdo
sugestdes, devendo ser respeitada a gramagem correspondente. Para as carnes servidas com molho, 0 peso descrito na
planilha contempla apenas a porgdo da carne. Em caso de novas preparagdes, a porcdo do prato proteico devera ser de 150g
de preparacdo pronta, sem 0ssos, gordura aparente e aparas. Em casos de preparaces conjugadas, deve-se obedecer ao
padr&o de 200g por porcao.

SUGESTOES
TIPO DE |QUANTIDADE DE PORCOES
CARNES CORTE MES PREPARACOES| EM (g)
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CARNE
BOVINA

LAGARTO (
corte sem
0SS0, sem

gordura
aparente, sem
peles, com
inspecéo pelos
orgaos
competentes )

2 vezes/més

lombo ao molho

150 gr

COXAO DURO
(corte sem
0SS0, sem

gordura
aparente, sem
peles, com
inspecao pelos
orgaos
competentes )

4 vezes/mes

Strogonof ; Isca
acebolada

150gr

COXAO MOLE
(corte sem
0SS0, sem

gordura
aparente, sem
peles com
inspecéo pelos
orgaos
competentes )

3 vezes/mes

Bife ao molho
barbecue; Bife ao
molho campanha;

Bife ao molho

ferrugem

150 gr

PALETA (corte
sem 0sso, sem
gordura
aparente, sem
peles com
inspecao pelos
orgaos
competentes )

2 vezes/mes

Carne de panela ao
molho ferrugem;
Carne de panela ao
molho madeira

150 gr

PATINHO
(corte sem
0SS0, sem
gordura
aparente, sem
peles, com
inspecao pelos
orgaos
competentes )

11 vezes/mes

Almondegas ao sugo
: Carne moida com
cenoura,
escondidinho;
Lasanha a
bolonhesa; Quibe
com presunto e
mussarela

150 gr
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FILE DE
PEITO ( sem
0SS0, Sem
gordura Estrogonoff ; Frango
aparente, sem cremoso; Filé
peles, com grelhado; Frango
inspecéo pelos xadrez;
6rgaos Fricassé; Isca
competentes ) | 10 vezes ao mes acebolada; 150 gr
SOBRECOXA
(sem osso,
sem gordura
aparente, sem
peles , com
inspecgdo pelos Frango ao molho
CARNE DE 6rgdos com acafrdo; Frango
FRANGO competentes ) 5vezes/mes |assado; Ensopado 200 gr
FILE DE
PEIXE sem
espinhas (filé
congelado,
sem peles, Filé de peixe a
porcoes milanesa; Filé de
padronizadas, peixe ao molho
, com inspecao escabeche; Filé de
pelos érgdos peixe ao molho de
competentes ) 2 vezes/mes moqueca; Ao forno 150 gr
PEIXE EM
POSTA
(posta
congelada,
porcbes
padronizadas,
, com inspecao Peixe ao molho de
CARNE DE pelos érgdos moqueca; Peixe
PEIXE competentes ) lvez/més ensopado; Peixe frito 180 gr

PERNIL (sem
0SS0, sem
gordura
aparente ou
peles, com

6 de 29



UASG 158634

Estudo Técnico Preliminar 4/2023

inspecéo pelos Bife de pernil;
orgaos _
competentes 3 vezes/més Pernil em cubos 150 gr
acebolado
LOMBO
SUINO (sem
0SS0, sem
gordura
aparente ou
CARNE DE peles, com
SUINO inspecdo pelos
orgéos Lombo assado ao
competentes 2 vezes/mes molho branco 150 gr
200 gr (entre
Linguica Feijoada; Tutu a outras
calabresa - mineira proteinas)
EMBUTIDO
(ADICIONAL Lasanha a
DE bolonhesa; Quibe
PREPARACAO) com presunto,
Presunto - mucarela e bacon 150 gr
Bacon -

4.3.14.2 Opcgdo vegetariana: preparacOes a base de soja em gréo ou proteina texturizada (Strogonof, carne de soja,
escondidinho, torta salgada, quibe assado, aiméndegas, refogado com vegetais), e preparacdes a base de leguminosas
como feijdes, lentilha, ervilhas e gréo-de-bico (hamburgueres, croquetes, almdéndegas, quibe), preparacdes a base de
legumes (massa com legumes: macarréo
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com legumes, pastel com recheio de legumes, lasanha recheada de legumes, panquecas com recheio de legumes),
preparacles a base de ovo, sendo observada a frequéncia de: 44 vezesmés (16 vezes a base de soja, 14 vezes a base de
leguminosas, 10 vezes a base de legumes e 4 vezes a base de ovo);

4.3.14.3 Os valores descritos abaixo sdo referentes a gramagem das porgdes, ou sgja, a quantidade do alimento pronto para ser

servido.

4.3.14.4 As preparagOes inseridas na tabela sdo sugestdes, devendo ser respeitada a gramagem correspondente. Em

caso de novas preparagdes, devera ser obedecido o minimo de 150 gr por porgao.

PREPARACAO PORCAO EM (gr)
Abobrinha recheada com legumes 200gr
Abobrinha recheada c/ feijao branco | 200gr
Almondega de soja ao sugo 150gr
Berinjela & Parmegiana 200gr
Berinjela recheada com soja em

graos 200gr
Bife de PTS ao creme de cebola 150gr
Espinafre/Brécolis a Fiorentina c/

PTS 200gr
Cuscuz vegetariano 150gr
Escondidinho de mandioca c/

legumes 150gr
Estrogonofe vegetariano 150gr
Feijoada vegana 200gr
Grao de bico ao molho pomodoro 200gr
Hamburguer de grao de bico 150gr
Hamburguer de lentilha e aveia 150gr
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200gr
sugo ou bechamel
Macarrdo com brécolis e PTS ao
molho sugo 180gr
Mogueca de Banana da Terra e
grao de bico 150gr
Omelete com couve e espinafre 150gr
Panqueca ao molho branco, cenoura
e milho 150gr
Quibe de lentilha 150gr
Rocambole de PTS, cenoura e
mucarela 200gr
Soja Xadrez 150gr
Tomate ou Piment&o recheado com
PTS 200gr
Torta vegana 180gr

4.3.14.5 Para a opgao vegetariana devera ser considerada inicialmente 5% (cinco por cento) do nimero total de refei¢des. Cabe a
CONTRATADA observar e adequar as porcentagens da porcéo geral e da opgdo vegetariana demandadas durante a distribuigéo,

realizando os ajustes necessarios para que ndo falte o fornecimento das opgles citadas.

4.3.14.6 O cardapio vegetariano podera conter em suas preparagdes ovo, leite e derivados. Ocasionalmente, poderéo
também ser elaboradas preparagdes sem ingredientes de origem animal, para o publico vegetariano estrito.
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4.3.15 Guarnigoes. preferencialmente legumes refogados e/ou cozidos, além de farofas, purés, massas, sopa (no jantar),
sendo observada a frequéncia de: 24 vezes/més legumes ou tubérculos, 10 vezes/més farofa, puré ou creme, 06 vezes/més
polenta, cuscuz ou pirdo, 04 vezessmés massa. Para a estimativa de consumo, sugere-se considerar no 100g/cliente da

preparagdo pronta;

4.3.16 Prato base: arroz branco, arroz integral e feijdo, sendo observada a frequéncia de 44 vezes/més cada. Arroz branco e
integral: tipo 1. Frequentemente a preparagdo arroz branco pode ser adicionada de brécolis, cenoura, passas e lentilha,
conforme aceitagdo dos clientes. Feijdo: tipo 1. Poderdo ser servidos feijdo carioca, feijdo preto, tutu de feijdo e feijdo
tropeiro. E proibido o uso de espessantes de qualquer tipo para os feijdes, com excecdo de preparagdo tutu ou feijdo
tropeiro, em que poderdo ser empregadas farinhas de mandioca ou milho;

4.3.17 Sobremesa: deverdo ser servidas saladas de frutas ou frutas da época na frequéncia de 44 vezes por més. As frutas
ndo deverdo ser repetidas no mesmo dia e turnos da semana. As frutas deverdo estar higienizadas e transportadas em
embal agens plésticas devidamente fechadas, bem como dever&o estar integras, com grau de maturagdo que conserve seu
sabor e consisténcia. Os produtos que ndo atenderem estas especificacdes serdo recusados e deverdo ter reposicao imediata.
Deve-se lavar frutas e verduras em égua corrente e higienizé-las em solugdo de hipoclorito propria para aimentos, de
acordo com as instrugdes do fabricante.

4.3.18 Suco de frutas: preparado a base de polpa de fruta para refresco adogado, de diversificados sabores. O suco devera
ser preparado com agua potavel e fornecido em copos ou canecas da propria CONTRATADA, com estimativa de
aproximadamente 250 ml, adocado e gelado. Os sabores dos sucos ndo deverdo repetir durante a semana, nem coincidir
com a fruta servida como sobremesa. O consumo médio de concentrado liquido por dia € de 80 litros, durante a semana, e
50 litros, aos sabados;

4.3.19 A porcdo (gramagem) poderd ser verificada pelos clientes com auxilio de balanga, que devera ser
disponibilizada pela CONTRATADA na &rea de distribuicéo.

4.4 Do controle de qualidade da producéo da alimentagéo e da distribui¢do das r efeicdes:

4.4.1 O manuseio dos alimentos e as preparacfes deverdo obedecer a0 Manual de Boas Préticas - MBP, conforme Portaria n°
1.428/MS de 26/11/93, Portaria SVS/MS n°326, de 30/07/1997 e Resolucdo RDC 216 de 15/09/04 e a0 Procedimento
Operacional Padronizado- POP, de acordo com a Resolugdo 275 de 21/10/2002 da ANVISA do Ministério da Sadde, dentre
outras legislacBes pertinente em vigor, adequando-se a execuggo do servico da Unidade objeto do contrato.

4.4.2 Para garantir a manutencdo da qualidade do servico, a CONTRATADA devera elaborar e implementar Manual de
Boas Préticas e de Procedimentos Operacionais Padronizados.

4.4.3 Esses documentos, bem como os registros de execucdo dos mesmos, deverdo ser apresentados a fiscalizagéo e
devem estar disponiveis para fiscalizagdes, auditorias e autoridades sanitérias e serem mantidos em local de fécil
acesso e consulta para funcionarios.

444 A CONTRATADA devera executar rigoroso controle dos géneros e dos produtos alimenticios utilizados no pré-
preparo, no preparo e na cocgdo das refei ¢des, quanto a qualidade, estado de conservagdo, acondicionamento e condi¢Bes de
higiene. Os alimentos e bebidas comercializados deverdo ser de boa qualidade e estar dentro do prazo de validade. A
CONTRATANTE podera solicitar a CONTRATADA a substituicdo de qualquer género alimenticio, caso este ndo esteja
em condicBes proprias para consumo (sabor, odor e textura ndo caracteristicos) e em desacordo com os padrées
estabel ecidos neste Termo.

4.4.5 Prevenir a ocorréncia de contaminagéo cruzada entre os diversos alimentos durante o pré-preparo e preparo final .

4.4.6 A CONTRATADA deverd utilizar géneros e produtos alimenticios, observando o registro no Ministério da Salide
(MS) ou Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA), Agéncia Naciona de Vigilancia Sanitaria
(ANVISA) ou érgdo competente, bem como o prazo de validade das mercadorias, sendo vedada a utilizagdo de produtos
com prazo de validade expirado ou com alteragGes de caracteristicas, ainda que dentro do prazo de validade.

4.4.7 Observar os critérios de higienizagdo durante o pré-preparo dos alimentos, ressaltando que vegetais crus e frutas
devem sofrer processo de desinfecgdo com solugdo clorada, com 100 a 250 ppm de cloro livre, por 15 minutos, ou demais
produtos adequados, registrados no Ministério da Salde, liberados para este fim e de acordo com as indicacGes do
fabricante. Apds, deve-se proceder o enxégue final com agua.

4.4.8 A CONTRATADA deve utilizar ovos limpos, integros e com registro no érgdo competente. Sao proibidas as
preparaces nas quais 0S 0VoS permanecam crus ou mal cozidos como em maioneses caseiras, mousses, merengues
entre outras preparacbes de alimentos. Os alimentos devem ser preparados somente com ovos pasteurizados,
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desidratados ou tratados termicamente, assegurando-se sua inocuidade. Os ovos submetidos a cocgdo devem apresentar
agematoda dura
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4.4.9 O correto armazenamento dos alimentos é fundamental para que se evite a deterioragdo dos produtos alimenticios,
formacdo de bolor ou infestagéo por insetos e roedores, portanto a CONTRATADA devera executar o controle de géneros
e de produtos alimenticios utilizados quanto ao controle de validade, & qualidade, ao estado de conservagdo, ao
acondicionamento, as condic¢des de higiene, observando as exigéncias vigentes na legislaggo.

4.4.10 Todos os equipamentos, utensilios e superficies de trabalho, usados para a preparagéo de carnes cruas e aves,
devem ser desinfetados por completo antes e apds 0 uso.

4.4.11 Utilizar, em contato com os alimentos, apenas materiais N80 porosos, que ndo transmitam substancias toxicas,
odores, nem sabores aos alimentos e de facil higienizagdo, como utensilios em aco inox, caixas em polietileno, entre outros
gue garantam a inocuidade do alimento. Devem ser mantidos em adequado estado de conservagdo e ser resistentes a
corrosao e arepetidas operagdes de limpeza e desinfecgéo.

4.4.12 Os produtos saneantes devem ser identificados e guardados em local reservado para esta finalidade, distante dos
alimentos. Além disto, os produtos de limpeza utilizados devem ser adequados, tais como: produtos com poder bactericida,
com agdo fungicida e com propriedade vermicida de maneira a se obter a ampla higienizagdo do ambiente, equipamentos e
utensilios de cozinha, bem como das maos dos manipul adores de alimentos.

4.4.13 A CONTRATADA devera disponibilizar os alimentos constantes do cardépio diario, sgjam refei¢des quentes,
saladas variadas, de forma que o usudrio possa se servir conforme sua preferéncia, exceto o prato principal (carne), a
0pc¢ao vegetariana e a sobremesa, que deverdo ser servidos pelos empregados da CONTRATADA e, ainda, manté-los em
temperaturas adequadas ao consumo imediato até o término do horario previsto neste documento para as refeigoes.

4.4.14 Em caso de problema com fornecedor, que impega o preparo e distribuicdo de alimento previsto no cardapio, a
solicitagdo de alteragdo devera ser formalizada e devidamente justificada com antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro)
horas para sua aprovacdo, mediante comunicag8o por escrito, de forma a registrar documentalmente todas as tratativas
realizadas entre a CONTRATANTE, aCONTRATADA e aempresa fornecedora.

4.4.15 A CONTRATADA deverd manter o padréo de qualidade dos cardapios diérios com as reposi¢des necessarias antes
do término dos alimentos, de forma continua, de todas as preparagdes, desde o inicio do horério estabelecido até o ultimo
usudrio sair ou término do horério de prestacdo dos servicos.

4.4.16 As sobras de alimentos expostas para consumo (dispostos no balcdo térmico e/ou refrigerado) e que ndo forem
consumidas ndo poderdo ser reaproveitadas para confecgdo de outras refeicoes, lanches e outros itens fornecidos, nem por
parte dos funcionarios. A CONTRATADA deve ter um plangjamento adequado do nlimero de refeicoes a serem servidas a
fim de evitar o desperdicio de alimentos.

4.4.17 A CONTRATADA devera, durante a execugdo dos servicos, realizar controle de temperatura de todas as etapas
produtivas das refei¢des (desde o recebimento de mercadorias até a distribuicdo) visando atender a legislagdo vigente,
acondicionando as preparagfes em equipamentos adequados ou em recipientes isotérmicos devidamente tampados até o
momento da distribuicdo. Os registros di&rios das temperaturas deverdo ficar arquivados, no proprio restaurante, por
periodo minimo de 30 (trinta) dias, a partir da data de preparagdo dos alimentos, e estar disponivel para consulta pela
autoridade sanitaria e fiscalizagdo da CONTRATANTE.

4.4.18 A temperatura dos equipamentos devera ser aferida diariamente e, caso seja necessario, deve-se proceder aos gjustes
conforme exigido nalegislagdo pararefrigeracdo, congelamento, descongelamento e distribuicéo dos alimentos.

4.4.19 Deverdo ser identificadas pelo nome, por meio de placas indicativas ou etiquetas, todas as preparagdes que estiverem
dispostas nas pistas de distribuicdo para visualizagdo pelo usuério, sem excecdo, inclusive os sabores dos sucos.

4.4.20 E responsabilidade da CONTRATADA redizar controle de temperatura de equipamentos como: camara de
congelamento, de resfriamento e de lixo, além de bal cdes de distribuicdo de refei¢des, passthrough e outros, bem como
manter registros destes procedimentos arquivados no restaurante pelo periodo minimo de 30 (trinta) dias a partir da data
de preparagdo dos alimentos, disponibilizando-os para as fiscalizagdes, sempre que solicitado.

4.4.21 Deverdo ser coletadas, diariamente, em todos os turnos, pelo menos 100g/100mL (cem gramas/mililitros) de
amostra de todos os alimentos e bebidas servidos. As amostras devem ser acondicionadas em embal agens préprias para
alimentos, de primeiro uso, identificadas com, no minimo, a denominag&o e data da preparagdo e mantidos pelo prazo de
72 (setenta e duas) horas para eventuais analises microbiol égicas, a no maximo 4°C para alimentos distribuidos sob
refrigeragdo e liquidos, e sob congelamento, a-18°C, para alimentos que foram distribuidos quentes.
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4.4.22 Quando houver reclamagées ou dividas quanto a qualidade das refei¢des, ou, ainda, quando ocorrer surto de doenca
transmitida por alimentos, ou sgja, quando ocorrer distdrbios gastrintestinais em duas ou mais pessoas apos ingerirem
alimentos de origem comum, a CONTRATADA devera providenciar o imediato encaminhamento de amostra dos
alimentos servidos para andlises laboratoriais, arcando com suas despesas, independentemente da CONTRATANTE tomar
ainiciativa. As amostras também deverdo ser colhidas e enviadas para andise, sem 6nus paraa CONTRATANTE, para
fins de controle de qualidade das refeigdes servidas, com periodicidade bimestral, conforme cronograma estabelecido
pela CONTRATANTE.

4.4.23 O transporte das refeicOes serd de responsabilidade da CONTRATADA. Devera ser em veiculo adequado, mantido
em perfeito estado de conservacdo e higiene, devendo atender a legislagéo vigente (Portaria n° 326/1997) e normas da
ANVISA e ser conduzido por motorista regularmente habilitado em categoria compativel com o veiculo disponibilizado
para execucdo dos servicos e devidamente uniformizado.

4.4.24 E proibido manter ou transportar, no mesmo compartimento de um veiculo, alimentos e substancias
estranhas que possam contaminé-los ou corrompé-los.

4.4.25 Nao é permitido transportar, conjuntamente com os alimentos, pessoas e animais.

4.4.25 Os funcionérios envolvidos no transporte das preparactes deverdo estar devidamente uniformizados, paramentados e
asseados.

4.4.26 As refeigbes devem ser transportadas em caixa térmica (hot-box) e protegidas de eventos climéticos (sol,
chuva, altas temperaturas).

4.4.27 A cabine do condutor deve ser isolada da parte que contém os alimentos.

4.4.28 Os utensilios utilizados durante o transporte e distribuicdo das refei¢ces (por exemplo, caixa térmica ou
hotbox, cubas gastronémicas) deverdo ser adquiridos pela CONTRATADA. Os utensilios utilizados durante a
distribuicdo das refeicdes deverdo passar por processo de pré-lavagem no RU-UNILAB ap6s a distribuicdo. A
higienizacao completa dos recipientes utilizados no transporte devera ser realizada em estabel ecimento préprio e de
responsabilidade da CONTRATADA.

4.4.29 A CONTRATADA devera cumprir os horérios de entrega das preparacOes estabelecidos pela CONTRATANTE,
levando em consideragdo o tempo necessario para prévia aprovacdo e o prazo de validade das preparagdes.

4.4.30 A CONTRATADA devera manter os alimentos ndo consumidos, imediatamente apds o preparo, a uma temperatura
superior a60° C até o momento final da distribuicdo. Para as saladas e sobremesas a temperatura devera ser inferior a 10°C.

4.4.31 A CONTRATADA devera desprezar, no mesmo dia, sobras de alimentos, podendo ser reaproveitados somente
aquel es que ndo foram manipulados, respeitando os respectivos prazos de validade.

4.4.32 A CONTRATADA deverarealizar alimpeza das mesas, cadeiras e do restaurante antes, durante intervalo e depois
de todas as refeicfes servidas, executando todas as etapas da higienizagdo e limpeza no mesmo dia em que as atividades
ocorrerem, mantendo as instal agdes no mais completo estado de higiene e limpeza.

4.4.33 A dedetizacdo do refeitério para controle de pragas e vetores deverd ser efetuada bimestralmente, e de acordo a
necessidade, incluindo a implantagéo de barreiras fisicas e 0 emprego adequado de praguicidas, atendendo a legislagdo e

normas da Vigilancia Sanitaria (RDC n° 52/2009). Devera ser realizada a limpeza da caixa de gordura do refeitério. A caixa de
gordura deve ser periodicamente limpa, de acordo com a necessidade

4.5 Descricdo das atividades:
4.5.1 Caberaa CONTRATATADA executar diariamente:

4.5.1.1 Entregar, receber e acondicionar os alimentos no pass-
through;

4.5.1.2 Distribuir os alimentos nas pistas;

4.5.1.3 Abastecer 0 balcao de distribui¢do com bandejas, talheres,
palitos, guardanapos €tc.;

4.5.1.4 Servir os alimentos aos usuarios do RU-UNILAB, em horéarios definidos pela Universidade;
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4.5.1.5 Fornecer informacdo do valor energético da porcao padronizada dos alimentos em pista de distribuicdo, e
informar caso as preparagées contenham gldten, lactose e/ou aglcar;

4.5.1.6 Redlizar o servigo de atendimento ao usuério, com controle de entrega de talheres, pratos e utensilios;
fornecimento de informagdes gerai s sobre o restaurante universitario, e outras atividades &fins;

4.5.1.7 Langar o numero de refeicoes fornecidas de acordo com os procedimentos de controle de ingresso, nos formulérios e
mapas institucionais destinados para essa finalidade;
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4.5.1.8 Organizar asfilas de portarias de acesso ao refeitdrio, prezando pelo atendimento &gil e de qualidade aos clientes;

4.5.1.9 Acondicionar em recipientes ou embalagens adequadas e armazenar em camara de lixo os restos de aimentos para
posterior recolhimento. Recolher, remover, separar, acondicionar e transportar o lixo para o local indicado para
recolhimento do servico urbano do municipio, quantas vezes forem necessarias, em recipientes apropriados, devidamente
tampados e ensacados, tomando- se medidas eficientes para evitar a penetracdo de insetos, roedores e outros animais,

4.5.1.10 Realizar a coleta das amostras de alimentos;

4.5.1.11 Atendimento de caixa para recarga dos cartdes de acesso ao restaurante universitério;

4.5.1.12 Guarda temporéaria dos valores arrecadados

4.5.1.13 Limpeza e higienizacdo de todos os equipamentos, bancadas, todas as areas fisicas (corredores, portas, janelas,
areas administrativas, etc) do restaurante universitario, lavando e removendo manchas de pisos, paredes, vidros e janelas;

utilizando produtos adequados;

4.5.1.14 Com pano descartavel e alcool 70%, limpar mesas, armarios, arquivos, prateleiras, persianas, peitoris, caixilhos das
janelas, bem como dos demais mdveis existentes, inclusive aparelhos elétricos, extintores de incéndio, etc

4.5.1.15 Cestos de lixo e borrifadores de alcool duas vezes ao dia, sempre apés o encerramento de cada distribuicdo, ou
sempre que necessario

A higienizagao de:

4.5.1.16 Todos os equipamentos e utensilios do RU UNILAB, utilizando produtos adequados;

4.5.1.17 Todas as &ress fisicas (corredores, &reas administrativas, etc) do RU-UNILAB, lavando e removendo manchas
de pisos, paredes, vidros e janelas; copas e outras dreas molhadas, 2 (duas) vezes ao dia apds a distribuicdo, ou sempre

que necessario, com produtos adequados;

4.5.1.18 Cestos de lixo e borrifadores de &l cool duas vezes ao dia, sempre apds o encerramento de cada distribuicdo, ou
sempre que Necessario;

4.5.1.19 Camara de lixo com produtos adequados.

45.2 Cabera a CONTRATADA executar semanalmente:

4.5.2.1 Limpar, polir, lustrar todos os méveis e metais;

4.5.2.2 Higienizar : cAmaras frias (congelamento e refrigeragao);
luminérias, interruptores e tomadas; telas; paredes; portas e janelas e
prateleiras; Limpar atras dos méveis, armérios e arquivos;

4.5.2.3 Retirar o p6 e residuos, com pano umido, dos quadros em geral

4.5.2.4 Limpar, com produto apropriado, as forragdes de couro ou pléstico em assentos e
poltronas; Limpar, com produtos adequados, divisorias e portas revestidas de férmica;

4.5.2.5 Executar outras tarefas pertinentes a funcdo, de mesma natureza e grau de dificuldade e considerados necessarios na
frequéncia semanal.

453 A CONTRATADA dever & executar mensalmente:
4.5.3.1 Limpar externa e internamente luminarias em geral; Remover manchas da parede;

4.5.3.2 Redlizar servico de dedetizaggo do refeitério (areainterna e externa) para controle de pragas e vetores, ou sempre que
Necessario;

4.5.3.3 Executar outras tarefas pertinentes a funcdo, de mesma natureza e grau de dificuldade e considerados necessérios
na frequéncia mensal;
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45.4 A CONTRATADA devera executar trimestralmente:

4.5.4.1 Redlizar o levantamento de todos os utensilios e equipamentos disponibilizados pela UNILAB, acompanhados por um
fiscal daUNILAB;

4.5.4.2 Caso sgjaidentificado um nimero menor de utensilios €/ou equipamentos, ou danos causados por mau uso, 0S
mesmos deverdo ser repostos pela CONTRATADA,;
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45.4.3 A CONTRATADA deverd programar e desenvolver treinamentos periédicos em boas préticas para os
manipuladores. Caso sgja admitido novo colaborador, antes de iniciar as atividades no RU-UNILAB ou nas dependéncias
da CONTRATADA, caberd a CONTRATADA treinar e apresentar comprovante de treinamento desse novo funcionério a
UNILAB. Sera considerado comprovante de treinamento o contelido trabalhado e a lista de presenca assinada pelos
participantes e pelo ministrante;

455A CONTRATADA devera semestralmente:

4.5.5.1 Redlizar atroca dos elementos filtrantes de todos os filtros presentes nos Restaurantes Universitarios, sempre que
necessario e/ou de acordo com o prazo de validade do filtro;

4.5.5.2 Executar outras tarefas pertinentes a fungéo, de mesma natureza e grau de dificuldade e considerados necessarios
na frequéncia semestral;

4.6 A CONTRATADA devera sempre que necessario:

4.6.1 Coordenar e orientar o grupo de trabalho na realizac8o da limpeza do RU-UNILAB. Esta tarefa consiste em fornecer
instrucdes, mostrar como se faz a limpeza, bem como, distribuir os produtos a serem utilizados de forma a conter exageros
e desperdicios;

4.6.2 Colaborar com a UNILAB, sugerindo e/ou propondo meios e técnicas de introducdo gradativa de produtos naturais
mais nutritivose  econdmicos, para oferecer refei¢des balanceadas;

4.6.3 Calcular o valor energético e nutricional das preparagdes servidas aos usuarios,
4.6.4 Orientar o trabalho dos manipuladores, supervisionando o preparo e distribui¢éo das refeigbes no RU-UNILAB;

4.6.5 Preparar, em conjunto com a UNILAB, programas de Educacdo Nutricional, avaliando a alimentag&o de coletividades
sadias, e estimular bons habitos alimentares entre os usuérios da comunidade académica;

4.6.6 Zelar pela ordem e manutencgdo de boas condic¢des higiénicas;

4.6.7 Orientar e supervisionar os funcionarios e providenciar recursos adequados, para assegurar a confecgéo de alimentacao
segurg;

4.6.8 Promover o conforto e a seguranga do ambiente de trabalho, dando orientacdo a respeito, para prevenir acidentes
(Programa de Prevencgdo de Riscos Ambientais - PPRA);

4.6.9 Colaborar na manutengéo das Boas Préticas de Manipulagdo (Resolugdo RDC n° 216, de 15 de setembro de
2004); 4.6.10 Colaborar com a implementagéo de projetos propostos pela UNILAB, sem custo adiciona para a
CONTRATADA; 4.6.11 Manter a higiene e a ordem no loca de trabalho evitando a presenca de vetores, pragas
urbanas e animais domésticos; Utilizar e conservar adequadamente os equipamentos e utensilios de trabal ho;

4.6.12 Operar aparelhos ou equipamentos de aquecimento ou refrigeragdo de alimentos.

4.7 Dos equipamentos e utensilios utilizados para distribuicéo dasr efeicoes:

4.7.1 Os utensilios, a exemplo de caixas hotboxes, estrados, contentores, entre outros, utilizados no Restaurante
Universitario, deverdo estar em boas condi¢des de uso, devem ter superficies lisas, impermedveis, lavaveis e estar isentos
de rugosidades, frestas e outras imperfei¢des que possam comprometer a higienizagcdo dos mesmos e serem fontes de
contaminacdo dos alimentos.

4.7.2 Os talheres deverdo estar embalados individualmente na forma de kit, com guardanapo. Os palitos em
embalagem individual. Sachés de sal e azeite de oliva, e vinagre. Molho de pimenta e farinha de mesa também a
disposicao dos usuarios.

4.7.3 A CONTRATADA devera manter nimero suficiente de materiais utensilios, de uso individual, para atender aos usuérios,
tais como talheres deinox, bandejas plasticas, pratos de louga na cor branca.

4.7.4 A CONTRATANTE néo se responsabiliza por talheres descartados no lixo pelos usuérios do Restaurante, este controle
deve
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ser realizado pela CONTRATADA.
4,75 A CONTRATADA deveradisponibilizar utensilios de servir os alimentos em quantidade suficiente e em local apropriado.
4.7.6 A higienizagdo de utensilios, como bandejas, pratos, talheres de servir e de uso dos usuérios; equipamentos e

moveis, como refresqueiras, passthrough, balcéo de distribuicgo, mesas, bancadas, prateleiras, entre outros, devera ser
realizada no RU pelos funcionarios da CONTRATADA.
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4.7.7 Computadores para o funcionamento exclusivo do sistema informatizado de controle de acesso, serd
disponibilizado pela CONTRATANTE.

4.7.8 Devolver, ao término do contrato, em perfeito estado de conservacdo, equipamentos, utensilios, méveis e instalagdes
prediais pertencentes a CONTRATANTE que forem disponibilizados a CONTRATADA.

4.7.9 Quaisguer alteractes nas instal agdes disponibilizadas pela CONTRATANTE somente poderdo ser realizadas
mediante autorizag8o prévia e por escrito desta. As benfeitorias so poder&o ser realizadas mediante autorizag8o da equipe
de fiscalizacso.

4.8 Dos empr egados e qualificacfes e da responsabilidade técnica:

4.8.1 A CONTRATADA devera manter niumero suficiente de empregados para executar adequadamente o preparo,
fornecimento e a distribuicdo das refei¢des e atender os usuérios do Restaurante Universitario com qualidade e rapidez,
sem interrupgBes, de forma a ndo ocorrer demora em filas.

4.8.2 Deverd@o ser mantidos, nos locais de trabalho, somente empregados que tenham a idade permitida por lei para o
exercicio da atividade, com capacidade técnica e aptiddo atestada por meio de exames préprios para manipuladores de
alimentos, conforme determinag&o da RDC 216 de 2004.

4.8.3 O pessoal necessario a execugdo do servigo objeto da presente concessdo sera de exclusiva responsabilidade da
CONTRATADA, observando obrigages fiscais, previdenci&rias e sociais de seus funcionérios, cuidando de manté-las
rigorosamente em dia com o que determina alegislacdo do pais.

4.8.4 A CONTRATADA éresponsavel por todas as obrigacfes contratuais, sociais, trabal histas e previdenciérias dos seus
funcionérios, cabendo-lhes todos os 6nus destas obrigagdes, incluindo as indenizagdes por acidentes, moléstias e outras de
natureza profissional e ocupacional, além de responsabilizar-se por todas e quaisquer acles judiciais, reivindicagdes ou
reclamagfes de seus empregados que tenham participado na execugdo do objeto deste contrato, sendo a CONTRATADA,
em quaisquer circunstancias, consideradaa UNICA e EXCLUSIVA empregadora e responsavel por quaisquer énus
recorrente.

4.8.5 Os empregados da CONTRATADA que irdo compor o quadro de pessoal deverdo estar em condigdes de higiene e
salide compativeis com as atividades de acordo com o Programa de Controle Médico de Saide Ocupacional, estabelecido
pela Norma Regulamentadora— NR7 do MTE e com devida prote¢do de acordo com a Norma Regulamentadora— NR6 do
MTE, que estabelece os Equipamentos de Protegéo Individual (EPI) e Equipamentos de Protecdo Coletiva (EPCs), bem
como disponibilizar de toucas descartaveis e outros materiais necessarios para fornecer a outras pessoas, devidamente
autorizadas, que venham a entrar nas dependéncias do Restaurante Universitario.

4.8.6 A CONTRATADA devera atender a Resolugdo CFN n° 600/2018, que dispde sobre a defini¢éo das areas de
atuagdo do nutricionista e suas atribuicoes.

487 As refeicbes deverdo ser preparadas sob supervisdo de Nutricionista do quadro de pessoal permanente da
CONTRATADA.

4.8.8 O Nutricionista, Responsavel Técnico, devera participar do planejamento, controle, produgéo e distribuicdo das
refeicdes, conforme Lei n° 8.234, de 17 de setembro de 1991. Em caso de substituicdo do profissional (Nutricionista), a
CONTRATADA devera apresentar outro de forma imediata e de mesmo nivel profissional conforme previsto na
Resolugdo CFN n° 702/2021.

4.8.9 A CONTRATADA devera credenciar, por escrito, junto a0 CONTRATANTE, um preposto idéneo, com experiéncia
no ramo e com poderes para representé-la em tudo que se refere a execugdo dos servigos, inclusive sua supervisao.

4.8.10 O preposto sera responsavel por: (a) responder aos questionamentos dos fiscais e solucionar problemas imediatos;
(b) reportar-se ao fiscal do contrato, apontando providéncias para corregdes de falhas na execucdo do servico; (c) cumprir e
fazer cumprir as diretrizes da CONTRATANTE, observando os termos do contrato; (d) zelar pelo tratamento adequado e
respeitoso dos usudrios do servigo contratado; (€) coordenar, comandar e fiscalizar o bom andamento dos servicos; (f) zelar
pela disciplina de seus empregados; (g) controlar a frequéncia e a apresentagdo pessoal dos funcionérios; (h) fiscalizar o
correto uso dos equipamentos e EPIs.

4.8.11 Os manipuladores de alimentos deverdo ter asseio pessoal, apresentarem-se de cabel os presos e protegidos por redes,
toucas ou outro acessorio apropriado para este fim, ndo sendo permitido o uso de barba. As unhas devem estar curtas, sem
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esmalte ou base. Os manipuladores de alimentos também devem estar isentos de maquiagem e sem adornos pessoais
(brincos, anéis, pulseiras, relégios), apresentando-se diariamente com uniformes completos, padronizados,
preferencialmente de cor clara (calgacompridae
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blusa), bem como cal ¢ado fechado, sem salto e com solado antiderrapante, avental, touca/rede ou gorro, bem como
equipamentos de protecdo individual (EPI) exigidos pelo Ministério da Salide e pelo Ministério do Trabalho, considerando
as particul aridades de cada fungéo.

4.8.12 Os uniformes deverdo ser mantidos limpos e de acordo com as boas préticas de manipulagdo, devendo ser utilizados
somente nas dependéncias internas do estabelecimento, trocados diariamente e sua substituicdo ser feita sempre que ndo
apresentarem bom estado de conservacgdo, garantindo a boa aparéncia dos empregados. A CONTRATADA devera
identificar em cada jogo de uniforme uma caracteristica, numeral ou descrito o dia da semana, comprovando que 0 mesmo
sgjatrocado diariamente.

4.8.13 Os manipuladores devem lavar cuidadosamente as maos ao chegar ao trabalho, antes e apds manipular alimentos,
ap6s qualquer interrupcdo do servico, apds tocar materiais contaminados, apds usar 0s sanitérios e sempre que se fizer
necessario. Devem ser afixados cartazes de orientagéo aos manipul adores sobre a correta lavagem e antissepsia das maos e
demais hébitos de higiene, em locais de facil visuaizagdo, inclusive nas instal agdes sanitarias e lavatorios.

4.8.14 Os manipuladores ndo devem fumar, falar desnecessariamente, cantar, assobiar, espirrar, cuspir, tossir, comer,
manipular dinheiro ou praticar outros atos que possam contaminar o alimento, durante o desempenho das atividades.

4.8.15 A CONTRATADA devera proporcionar treinamento continuado da equipe, curso de capacitacdo e reciclagem, em
temas relevantes para o desempenho do objeto do contrato, conforme orientagdo da Resolugdo RDC n° 216/2004, da
ANVISA. Os treinamentos dever8o ser realizados sob expensas da CONTRATADA, apresentando os respectivos
comprovantesa CONTRATANTE.

4.8.16 O programa de capacitagéo dos manipuladores deve ser descrito, sendo determinada a carga horéria, o contetido
programético e a frequéncia de sua realizacdo, mantendo-se em arquivo os registros da participacéo nominal dos funciondrios.

4.8.17 A CONTRATADA devera substituir, sempre que exigido pela Administracdo, qualquer empregado ou representante
Cuja atuacdo, permanéncia ou comportamento sejam julgados prejudiciais ou inconvenientes a Instituicao ou ao interesse
do Servico Publico.

4.8.18 A CONTRATADA deveraresponsabilizar-se, em caso de acidentes que venham a vitimar seus empregados quando
em servico, por tudo que as leis trabal histas e previdenciérias |hes assegurem e pelas demais exigéncias legais parao
exercicio dafuncéo.

4.8.19 A CONTRATADA devera promover treinamentos semestrais para seus funcionérios em contaminantes alimentares,
doencas transmitidas por alimentos, higiene pessoal, manipulagéo higiénica dos alimentos, boas préticas e qualidade no
atendimento, sem quaisquer 6nus paraa UNILAB, apresentando cronograma dos referidos treinamentos e frequéncia dos
participantes;

4.8.20 O quantitativo sugerido de funcionarios encontra-se detalhado no quadro abaixo:

FUNCAO QUANTIDADE

COPEIRO 02
AUXILIAR DE SERVICOS GERAIS 03
COZINHEIRO (A) 01
AJUDANTE DE COZINHA 03
NUTRICIONISTA 01
MOTORISTA 01
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CAIXA 01

4.8.21 Na comercializagdo das refeicdes (almogo e jantar) a CONTRATADA deverd atender as seguintes categorias de
usuarios: Estudantes de cursos de graduacdo e pés-graduacéo da UNILAB, na modalidade presencial ou a distancia; Estudantes
de outras Instituicbes em atividade académico/cultural, devidamente identificados, Servidores técnico-administrativos e
funcionérios de empresas terceirizadas a servico da UNILAB; Servidores docentes; Visitantes em carater académico/cultural,
devidamente identificados.

4.8.22 A conferéncia para pagamento sera feita por meio de relatérios gerados pelo Sistema de Gestdo da UNILAB.
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4.8.23 O usuério devera utilizar o cartdo magnético de fornecimento da UNILAB parater acesso ao restaurante, utilizando
o sistema"catraca UNILAB". Depois de debitado o valor, o usuério receberd aficha a ser entregue no recebimento da
proteina.

4.8.24 A execucdo dos servigos serd iniciada apds 30 (trinta) dias do recebimento da O.S. (Ordem de Servigo), que sera
emitida pela Divisdo de Administracdo do Campus dos Maés (DIAMCM) da UNILAB, por escrito, contendo todos os
dados. Esse prazo podera ser prorrogado por até 15 (quinze) dias, mediante solicitagdo justificada pela CONTRATADA,
sujeita a aprovagdo da CONTRATANTE.

4.8.25 O gestor do Contrato terd a funcéo de coordenar as atividades relacionadas a fiscalizago técnica, administrativa, e
pelo publico usuario, bem como dos atos preparatérios & instrugdo processua e ao encaminhamento da documentagdo
pertinente ao setor de contratos para formalizag&o dos procedimentos quanto aos aspectos que envolvam a prorrogacéo,
alteracao, reequilibrio, pagamento, eventual aplicacdo de sangBes, extingdo do contrato, dentre outros.

4.8.26 O Fiscal Técnico serd o responsavel pelo acompanhamento com o objetivo de avaliar a execugdo do objeto nos
moldes contratados e, se for o caso, aferir se a quantidade, qualidade, tempo e modo da prestagdo dos servigos estéo
compativeis com os indicadores de niveis minimos de desempenho estipulados no ato convocatério, para efeito de
pagamento conforme o resultado, podendo ser auxiliado pela fiscalizagdo pelo publico usuério.

4.8.27 O ateste da execugdo dos servicos sera realizado pelo Fiscal Técnico através do recebimento provisorio e,
posteriormente, pelo gestor do contrato, através do recebimento definitivo.

4.8.28 A fiscalizagdo pelo publico usudrio se manifesta a partir da pesquisa de satisfagdo junto aos usuérios/recebedores
dos servicos prestados, com o objetivo de aferir os resultados da prestacéo dos servigos da CONTRATADA.

4.8.29 Os contatos serdo realizados com a figura do preposto, representante designado pela empresa paratratar de assuntos
relacionados a execugdo do contrato e sanar possiveis inconsisténcias ou incompatibilidades nas atividades executadas.

4.8.30 As comunicacles serdo realizadas via e-mail ou dependendo da emergéncia ou necessidade da celeridade da
informagdo via telefone, sendo que a CONTRATADA devera realizar o tratamento adequado as solicitagBes em todas as
formas de comunicagdo elencadas.

4.9 Materiais a serem disponibilizados:

4.9.1 Serdo disponibilizadas pela CONTRATANTE os seguintes materiais e equipamentos:
a) 112 cadeiras;

b) 16 mesas,

¢) N&o havera materiais disponibilizados pela CONTRATADA aficar sob responsabilidade da CONTRATANTE, ndo havendo
incorporagdo ao patriménio da UNILAB de materiais utilizados pela CONTRATADA para a prestacéo dos servicos.

4.10 Critérios de Sustentabilidade:

4.10.1 Respeitados os principios da razoabilidade e da proporcionalidade, a CONTRATADA dever4 adotar praticas de
sustentabilidade e de natureza ambiental no fornecimento na execugdo dos servicos e no fornecimento de insumos,
observando, no que for cabivel, a Instrucdo Normativa n° 01 de 19 de janeiro de 2010 da Secretaria de Logistica e
Tecnologia da Informacdo do Ministério do Planejamento, Orcamento e Gestdo, que versa sobre critérios de
sustentabilidade ambiental na aquisicdo de bens, contratacdo ou obras pela Administracdo Publica Federal direta,
autarquica e fundacional, e a Lei n° 12.305 de 02 de agosto de 2010, que Institui a Politica Nacional de Residuos Sélidos

4.10.2 A contratada deverd assumir as seguintes praticas de sustentabilidade:
a) Uso racional de 4gua;
b) Gestao de residuos sélidos;
c) Gestdo energética eficiente;
4.10.4 Conforme dispde o Capitulo III, art. 5°, inciso III da Instrucdo Normativa/MPOG n.°01, de 19 de janeiro de 2010, caso se

aplique, os bens deverdo ser preferencialmente acondicionados em embalagem individual adequada, com o menor volume
possivel, que utilize materiais reciclaveis, de forma a garantir a maxima prote¢do durante o transporte e armazenamento.
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4.10.5 A CONTRATADA devera implementar critérios ambientais, contemplando: 3.10.28.12.2. Uso de produtos de limpeza e
conservagdo de superficies e objetos inanimados que obedecam as classificacdes e especificagdes determinadas pela ANVISA;

4.10.6 Por ocasido da assinatura do contrato a empresa devera fornecer todos os alvards de funcionamento, especialmente o sanitdrio.
A CONTRATADA deverd realizar quaisquer adaptagOes necessdrias a obtencdo dos alvaras, sem 6nus para CONTRATANTE

4.10.7 Medidas para evitar o desperdicio de agua tratada, e capacitar o seu pessoal quanto ao uso raciona da agua;

4.10.8 Comunicar, quando houver ocorréncias, aos fiscais da UNILAB para as devidas providéncias. Exemplos de
ocorréncias mais comuns e que devem ser apontadas sdo: vazamentos de agua nas torneiras e luzes de postes e refletores
ligadas durante o dig;

4.10.9 Fornecimento para os empregados, dos equipamentos de segurancga que se fizerem necessarios (EPI), para a execugdo de
Servigos,

4.10.10 Programa interno para a realizacdo de treinamento sobre responsabilidade socioambiental de seus empregados, no
inicio da execugdo contratual e no minimo semestralmente, para redugdo de consumo de energia elétrica, de consumo de
agua e reducéo de producdo de residuos solidos, observadas as normas ambientais vigentes;

4.10.11 Manter critérios especiais e privilegiados para aquisi¢ao e uso de equipamentos e complementos que promovam a
reducdo do consumo de &gua;

4.10.12 Promover o uso racional de energia elétrica mantendo critérios especiais e privilegiados para aquisi¢do de
produtos e equipamentos que apresentem eficiéncia energética e reducéo de consumo:

4.10.12.1 Os servigos somente poderdo ser prestados com a utilizagdo de equipamentos com a Etiqueta Nacional de
Conservacdo de Energia- ENCE, na(s) classes A ou B, nos termos da Portaria INMETRO, que aprova os Requisitos
de Avaliagdo da Conformidade-RCA do produto e trata da etiquetagem compul soria.

4.10.13 Durante a limpeza noturna, quando permitida, acender apenas as luzes das areas que estiverem sendo ocupadas,

4.10.14 Comunicar a UNILAB sobre equipamentos com mau funcionamento ou danificados como |ampadas queimadas ou
piscando, zumbido excessivo em reatores de luminarias e mau funcionamento de instalagdes energizadas;

4.10.15 Realizar verificagOes e manutengdes periddicas (preventivas e corretivas - com planilha atualizada) nos seus aparelhos
el étricos, equipamentos e extensdes;

4.10.16 Evitar a0 méaximo o uso de extensdes el étricas;

4.10.17 Fornecer sacos de lixo nos tamanhos adequados a sua utilizag8o, com vistas a otimizagdo em seu uso, bem como a
reducdo da geracao de residuos solidos;

4.10.18 Implementar Programa de Coleta Seletiva de Residuos Sdlidos, colaborar de forma efetiva no desenvolvimento das
atividades do programa interno de separacao de residuos solidos, em recipientes para coleta seletiva nas cores
internacional mente identificadas.

4.11 Dasinstalagdes fisicas e equipamentos da CONTRATADA:

4.111. No sentido de minimizar o risco de contaminagdo e multiplicacdo microbiana, controlando o binémio tempo-
temperatura, recomenda-se que o transporte de refei¢des ocorra no menor tempo possivel;

4.11.2 As refeicBes deverdo ser produzidas pela CONTRATADA em loca apropriado para finalidade, que
seja de sua exploracdo, e 0 mesmo deve estar de acordo com todas as especificagdes deste documento, bem como
com todas as normas da vigilancia sanitéria;

4.11.3 A CONTRATADA, além de obedecer a todas as leis e normas vigentes de licitacdo, deverd obedecer em especial:
Lein°® 6.437, de 20 de agosto de 1977, D.O.U. - Diario Oficial da Unido. Poder Executivo, de 24 de agosto de 1977;

4.11.4 Lei n° 6.514, de 22 de dezembro de 1977, D.O.U. - Diario Oficial da Unido. Poder Executivo, de 25 de dezembro
de 1977; Decreto-Lei n° 986, de 21 de outubro de 1969, D.O.U. - Diario Oficial da Unido. Poder Executivo, 1969.
Ministério da Satde;

4.11.5 Portaria n° 1.428 de 26 de novembro de 1993 (DOU de 02/12/93). Portaria n° 58, Ministério de Satde. Secretaria
de Vigilancia Sanitaria, de 17 de maio de 1993. Didrio Oficial da Unido. Poder Executivo, de 31 de maio de 1993;
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4.11.6 Resolucdo RDC n° 175, de 08 de julho de 2003, ANVISA - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, D.O.U. —
Diério Oficial da Unido. Poder Executivo, de 09 de julho de 2003

4.11.7 Resolugdao — RDC n° 218, de 29 de julho de 2005. Resolugdo n° 12 de 1978, Comissdao Nacional de Normas e
Padroes para Alimentos (CNNPA), D.O.U. Diario Oficial da Unido. Poder Executivo, de 24 de julho de 1978;

4.11.8 Resolucdo RDC n° 216, ANVISA, de 15 de setembro de 2004. Portaria n° 518, de 25 de marco de 2004, Ministério
da Satde, de 26 de marco de 2004;

4.11.9 Portaria n° 24 de 29 de dezembro de 1994. PCMSO - Nova redacdo dada pela NR- 7, Secretaria de Seguranca e
Medicina do Trabalho.

4.11.10 A auséncia de citacdo de lei, decreto, regulamento, norma ou quaisquer dispositivos legais ou regulamentadores
ndo implica em reducdo de responsabilidade da CONTRATADA, tampouco desobriga esta do camprimento das mesmas.
A contratacdo de empresa especializada para fornecimento de refeicdes prontas transportadas sera uma contratacdo de
natureza CONTINUADA, pelo periodo de 12 (doze) meses, pelo fato de eventual paralisacdo da atividade contratada
implicar em prejuizo ao exercicio das atividades académicas e institucionais da UNILAB, bem como nos termos de
Decreto 7.234, de 19 de julho de 2010, que trata da assisténcia estudantil

4.12 Sobre a concessao oner osa de espago:

4.12.1 A éreatotal disponibilizada é de 91,16 n2.

4.12.2 O valor da concessao onerosa serd de R$ 10.379,28 (dez mil trezentos e setenta e nove reais e vinte e 0ito centavos
centavos) anuais, devendo ser pago mensalmente o valor de R$ 864,94 (oitocentos e sessenta e quatro reais e noventa e
quatro centavos) a UNILAB, a ser recolhido até o 5° dia (til de cada mésvia GRU.

4.12.3 Havendo prorrogacéo contratual, o valor supracitado podera ser corrigido anualmente pelo indice geral de pregos do
mercado (IGP-M).

4.12.4 Em periodos de recesso académico, sera concedido desconto de 50% no valor da concessdo previsto no item 4.12.1.

4.12.5 Nos casos em que o Restaurante Universitario precisar ser fechado por interesse da CONTRATANTE, sera concedido
desconto proporcional aos dias em que o servico ndo foi prestado.

5. Levantamento de Mercado

5.1 As refeicOes fornecidas a comunidade académica das universidades brasileiras, nos Ultimos anos, vém sido atendida por
intermédio de terceirizagdo nos servicos de alimentagdo. Nesses tipos de servigos, podem ser adotadas vérias modalidades,
conforme quadro abaixo:

MODALIDADE CARACTERISTICAS
Administracgo de A empresaterceirizada utiliza as instal agBes da beneficiaria para o preparo e a distribui¢éo das
Cozinha refeicdes
Refeic¢les Prontas A empresaterceirizada prepara a alimentagéo e atransporta até o local de trabalho

A empresa beneficiaria adquire cestas de alimentos de empresas credenciadas no programa de

. alimentacéo do trabalhador (PAT) para o fornecimento aos seus funcionarios
Cesta de Alimentos
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Distribui¢éo de tiquetes para a aquisi¢cdo de géneros alimenticios em estabel ecimentos comerciais
credenciados (supermercados e similares)

Refeicdo Convénio
(tiquete-refeicao)

Distribui¢éo de tiquetes para compra de refeicdes prontas em estabel ecimentos credenciados
(restaurantes e similares)

Fonte: Silva; Oliveira; Haddad (2016).

6. Descricao da solucao como um todo

6.1 Contratacdo dos servicos de transporte e fornecimento de refeicdes prontas (almogo e jantar) com preparo nas
instalacdes da CONTRATADA e CONCESSAO ONEROSA DE ESPACO PUBLICO, para o funcionamento do

Restaurante Universitério do
por igual periodo até o limite

7. Estimativa das Q

7.1 A quantidade demandada
12 meses ( agosto de 2022 a

Campus dos Malés, na quantidade estimada de 67.200 refeigdes, por 12 meses, prorrogaveis
de 10 (dez) anos, Art 107, Lei 14133/2021.

uantidades a serem Contratadas

baseia-se na série historica recente de consumo, tomando como base o periodo dos Ultimos
ulho de 2023), conforme pode ser conferido nos relatérios extraidos do sistema de Controle

Administrativo de Tr&fego Académico Automatizado - CATRACA, em anexo.

MEDIA DE REFEICOESDE SEMESTRESANTERIORES

QUANTITATIVO DIARIO MEDIA*
Almocgo (segunda a sexta) 150
Almoco (Sabado) 100
Jantar 100

* Valores observados em relatérios de consumo diario registrados em sistema eletronico utilizado no restaurante universitario
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8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 1.314.432,00
8.1 Valor (R$): 1.314.064,00
8.2 Considerando os orgamentos encontrados e excluidas os valores considerados extremos optou-se pelo uso da MEDIANA

para o grupo 1, que resultou no valor orgado estimado de R$ 1.314.432,00 (Um milh&o, trezentos e quatorze mil, quatrocentos e
trinta e doisreais), conforme pode ser observado natabelado item 4.2.2.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

9.1 Né&o ha opc¢ao de parcelamento pelo fato da contratagdo prever um item Unico, englobando os servigos de preparo e
fornecimento.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1 N&o se verificam contratacfes correlatas nem interdependentes para a viabilidade e contratagdo desta demanda.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1 Existe previsao no Plano Anual de Contratagdes 2023, com o objeto constando sob o registro N° 19, 632 - SERVICOS DE
FORNECIMENTO DE COMIDA, 158634-8/2022.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

12.1 A contrataggo deve possibilitar o fornecimento de refei¢des balanceadas, a comunidade académicada UNILAB -
Campus dos Malés, funcionando como instrumento de politica socioeducativa da | nstituicdo, que prevé uma série de
politicas assistenciais como forma de promog&o da permanéncia estudantil, além de agregar qualidade de vida a
comunidade, que se vé desguarnecida de servigos semel hantes nas proximidades da Universidade.

13. Providéncias a serem Adotadas
13.1 Para a plenitude da solugdo contratada, faz-se necesséria a adequagdo no espago fisico da area destinada ao

Restaurante Universitario no que se refere a capacidade elétrica total das instalagdes, bem como aimplementagéo de
ar condicionado, o que jaesta sendo realizado.
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14. Possiveis Impactos Ambientais

14.1 N&o haimpactos ambientais previstos, desde que a contratada siga as determinagdes constantes deste
documento, especificamente no que se refere as politicas de descarte e gerenciamento de residuos.
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15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

15.1 Com base nas informagdes levantadas neste documento e, levando em conta que ha disponibilidade orcamentéria, a
contratagdo da solugdo pretendida mostra-se técnica e financeiramente viavel.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

VALDIVIA SOUZA DE CARVALHO SANTANA
NUTRICIONISTA

1Y
tf Assinou eletronicamente em 20/10/2023 as 11:49:42.
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Lista de Anexos

non

Atencdo: Apenas arquivos nos formatos ".pdf", ".txt", ".jpg",
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13/11/2023 11:49 Projeto Catraca

BRASIL Acesso a informagao Participe Servigos Legislagao Canais
. C C N\ F
=7 SN

Relatéorio de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésTodos os turnos
Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

01/08/2022216 0 0 0 1 217
02/08/2022225 0 1 1 2 229
03/08/2022209 0 1 0 0 210
04/08/2022220 0 1 0 1 222
05/08/2022202 0 1 0 0 203
06/08/202265 0 0 0 0 65
07/08/20220 0 0 0 0 0
08/08/2022178 0 0 0 0 178
09/08/2022220 0 0 0 0 220
10/08/2022260 O 1 0 1 262
11/08/2022284 0 1 0 1 286
12/08/2022142 0 2 0 0 144
13/08/20220 0 0 0 0 0
14/08/20220 0 0 0 0 0
15/08/20220 0 0 0 0 0
16/08/20220 0 0 0 0 0
17/08/20220 0 0 0 0 0
18/08/20220 0 0 0 0 0
19/08/20220 0 0 0 0 0
20/08/20220 0 0 0 0 0
21/08/20220 0 0 0 0 0
22/08/202288 0 0 0 0 88
23/08/2022123 0 0 1 0 124
24/08/2022124 0 1 0 1 126
25/08/202296 O 1 1 0 98
26/08/202285 0 1 0 0 86
27/08/202233 0 0 0 0 33
28/08/20220 0 0 0 0 0
29/08/2022138 0 0 1 0 139
30/08/2022102 0 2 0 0 104
31/08/2022134 0 0 0 0 134
Somatério3144 0 13 4 7 3168

CATRACA | Copyright © 2015 - DTI Relatério Emitido em: 13-11-2023 11:51:02
Relatério de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésAlmocgo
Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

01/08/2022129 0 0 0 1 130
02/08/2022136 0 1 0 1 138
03/08/2022128 O 1 0 0 129
04/08/2022121 0 1 0 1 123
05/08/2022122 0 1 0 0 123
06/08/202265 O 0 0 0 65
07/08/20220 0 0 0 0 0
08/08/2022107 O 0 0 0 107
09/08/2022129 0 0 0 0 129
10/08/2022128 0 1 0 1 130
11/08/2022174 0O 1 0 1 176
12/08/2022142 0 2 0 0 144
13/08/20220 0 0 0 0 0
14/08/20220 0 0 0 0 0
15/08/20220 0 0 0 0 0
16/08/20220 0 0 0 0 0
17/08/20220 0 0 0 0 0
18/08/20220 0 0 0 0 0
19/08/20220 0 0 0 0 0
20/08/20220 0 0 0 0 0

10.6.0.20/index.php?unidade0=1&data_inicial=2022-08-01&data_final=2022-08-31&pagina=relatorio_consumo&gerar=Gerar 12
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Data
21/08/20220
22/08/202249
23/08/202282
24/08/202280
25/08/202265
26/08/202213
27/08/202233
28/08/20220
29/08/202283
30/08/202279
31/08/202290

o o

[clololololoNoNeNe]

Somatério1955 0

CATRACA | Copyright © 2015 - DTI Relatorio Emitido em: 13-11-2023 11:51:02
Relatéorio de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésJantar
AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

Data
01/08/202287
02/08/202289
03/08/202281
04/08/202299
05/08/202280
06/08/20220
07/08/20220
08/08/202271
09/08/202291
10/08/2022132
11/08/2022110
12/08/20220
13/08/20220
14/08/20220
15/08/20220
16/08/20220
17/08/20220
18/08/20220
19/08/20220
20/08/20220
21/08/20220
22/08/202239
23/08/202241
24/08/202244
25/08/202231
26/08/202272
27/08/20220
28/08/20220
29/08/202255
30/08/202223
31/08/202244

0

[eNolololololololololololololololololololololololololoNoNe N

Somatoério1189 0

CATRACA | Copyright © 2015 - DTI Relatério Emitido em: 13-11-2023 11:51:02

10.6.0.20/index.php?unidade0=1&data_inicial=2022-08-01&data_final=2022-08-31&pagina=relatorio_consumo&gerar=Gerar
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Projeto Catraca

AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

87
91
81
99
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0

0
71
91
132
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0
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09/11/2023 14:37 Projeto Catraca

BRASIL Acesso a informagao Participe Servigos Legislagao Canais
. C C N\ F
=7 SN

Relatéorio de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésTodos os turnos
Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

01/09/2022130 O 1 0 1 132
02/09/2022138 0 0 0 0 138
03/09/202250 O 0 0 0 50
04/09/20220 0 0 0 0 0
05/09/2022149 0 0 0 0 149
06/09/2022140 O 1 1 1 143
07/09/20220 0 0 0 0 0
08/09/2022156 0 0 0 1 157
09/09/2022155 0 1 0 0 156
10/09/202247 O 0 0 0 47
11/09/20220 0 0 0 0 0
12/09/2022138 0 1 1 0 140
13/09/2022146 O 2 1 1 150
14/09/2022161 0 1 1 1 164
15/09/2022147 O 2 0 0 149
16/09/2022117 O 0 0 0 117
17/09/202227 0O 0 0 0 27
18/09/20220 0 0 0 0 0
19/09/2022216 0 0 2 1 219
20/09/2022240 O 1 2 1 244
21/09/2022253 0 9 2 0 264
22/09/2022233 0 1 1 0 235
23/09/2022217 0 3 2 0 222
24/09/202255 O 0 0 0 55
25/09/20220 0 0 0 0 0
26/09/2022261 0 1 0 1 263
27/09/2022309 0 0 0 0 309
28/09/2022392 0 0 3 1 396
29/09/2022354 0 0 0 0 354
30/09/2022278 0 0 1 0 279
Somatério4509 0 24 17 9 4559

CATRACA | Copyright © 2015 - DTI Relatério Emitido em: 09-11-2023 14:33:16
Relatério de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésAlmogo
Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

01/09/202284 O 1 0 1 86
02/09/202289 0 0 0 0 89
03/09/202250 O 0 0 0 50
04/09/20220 0 0 0 0 0
05/09/202296 0 0 0 0 96
06/09/202293 0O 1 1 0 95
07/09/20220 0 0 0 0 0
08/09/2022100 0 0 0 1 101
09/09/2022107 O 1 0 0 108
10/09/202247 O 0 0 0 47
11/09/20220 0 0 0 0 0
12/09/202286 0 1 1 0 88
13/09/202299 0O 2 1 1 103
14/09/202298 0O 1 1 0 100
15/09/2022110 O 2 0 0 112
16/09/202286 0O 0 0 0 86
17/09/202227 0O 0 0 0 27
18/09/20220 0 0 0 0 0
19/09/2022128 0 0 2 1 131
20/09/2022129 0 1 1 1 132
21/09/2022129 0 7 1 0 137

https://catracasfc.unilab.edu.br/index.php?unidade0=1&data_inicial=2022-09-01&data_final=2022-09-30&pagina=relatorio_consumo&gerar=Gerar  1/2
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Projeto Catraca

Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

22/09/2022134
23/09/2022122
24/09/202255
25/09/20220
26/09/2022140
27/09/2022174
28/09/2022193
29/09/2022197
30/09/2022151

[cNololololoNoNeNe]

Somatério2724 0
CATRACA | Copyright © 2015 - DTI Relatério Emitido em: 09-11-2023 14:33:16

Relatéorio de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésJantar
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Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

01/09/202246
02/09/202249
03/09/20220
04/09/20220
05/09/202253
06/09/202247
07/09/20220
08/09/202256
09/09/202248
10/09/20220
11/09/20220
12/09/202252
13/09/202247
14/09/202263
15/09/202237
16/09/202231
17/09/20220
18/09/20220
19/09/202288
20/09/2022111
21/09/2022124
22/09/202299
23/09/202295
24/09/20220
25/09/20220
26/09/2022121
27/09/2022135
28/09/2022199
29/09/2022157
30/09/2022127

[eNolololololololololololololololololololololololololoNoNe N

Somatério1785 0
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09/11/2023 14:38 Projeto Catraca

BRASIL Acesso a informagao Participe Servigos Legislagao Canais

. C C =
P =) CATRACA L ANE
=7 SN

Relatéorio de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésTodos os turnos
Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

01/10/202283 0 0 0 0 83
02/10/20220 0 0 0 0 0
03/10/20220 0 0 0 0 0
04/10/20220 0 0 0 0 0
05/10/2022374 O 0 3 1 378
06/10/2022396 O 0 4 1 401
07/10/2022349 0 1 7 0 357
08/10/202290 4 0 1 0 95
09/10/20220 0 0 0 0 0
10/10/2022339 1 1 2 2 345
11/10/2022395 0 0 1 0 396
12/10/20220 0 0 0 0 0
13/10/2022330 O 0 0 1 331
14/10/202278 0 2 1 2 83
15/10/20220 0 0 0 0 0
16/10/20220 0 0 0 0 0
17/10/2022334 0O 0 1 2 337
18/10/2022369 0 1 2 0 372
19/10/2022392 0 1 2 0 395
20/10/2022380 O 0 0 1 381
21/10/2022335 0 1 4 1 341
22/10/202273 O 0 0 0 73
23/10/20220 0 0 0 0 0
24/10/2022356 0O 2 0 0 358
25/10/2022353 O 0 1 0 354
26/10/2022365 O 1 4 1 371
27/10/2022400 O 0 1 0 401
28/10/20220 0 0 0 0 0
29/10/20220 0 0 0 0 0
30/10/20220 0 0 0 0 0
31/10/2022290 0 0 0 1 291
Somatério6081 5 10 34 13 6143

CATRACA | Copyright © 2015 - DTI Relatério Emitido em: 09-11-2023 14:40:07
Relatério de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésAlmocgo
Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

01/10/202283 0 0 0 0 83
02/10/20220 0 0 0 0 0
03/10/20220 0 0 0 0 0
04/10/20220 0 0 0 0 0
05/10/2022190 O 0 1 1 192
06/10/2022209 O 0 2 0 211
07/10/2022180 O 1 3 0 184
08/10/202290 4 0 1 0 95
09/10/20220 0 0 0 0 0
10/10/2022185 1 1 0 1 188
11/10/2022217 0O 0 0 0 217
12/10/20220 0 0 0 0 0
13/10/2022187 0 0 0 0 187
14/10/202253 O 2 1 2 58
15/10/20220 0 0 0 0 0
16/10/20220 0 0 0 0 0
17/10/2022187 O 0 1 1 189
18/10/2022176 0O 1 1 0 178
19/10/2022192 0 1 0 0 193
20/10/2022194 0 0 0 0 194

https://catracasfc.unilab.edu.br/index.php?unidade0=1&data_inicial=2022-10-01&data_final=2022-10-31&pagina=relatorio_consumo&gerar=Gerar  1/2
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Projeto Catraca

Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

21/10/2022172
22/10/202273
23/10/20220
24/10/2022187
25/10/2022159
26/10/2022205
27/10/2022199
28/10/20220
29/10/20220
30/10/20220
31/10/2022157

[oNolololololoNoNeNoNe)

Somatério3295 5
CATRACA | Copyright © 2015 - DTI Relatério Emitido em: 09-11-2023 14:40:07

Relatéorio de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésJantar
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Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

01/10/20220
02/10/20220
03/10/20220
04/10/20220
05/10/2022184
06/10/2022187
07/10/2022169
08/10/20220
09/10/20220
10/10/2022154
11/10/2022178
12/10/20220
13/10/2022143
14/10/202225
15/10/20220
16/10/20220
17/10/2022147
18/10/2022193
19/10/2022200
20/10/2022186
21/10/2022163
22/10/20220
23/10/20220
24/10/2022169
25/10/2022194
26/10/2022160
27/10/2022201
28/10/20220
29/10/20220
30/10/20220
31/10/2022133

[eNoNololololololololololololololololololololololoNolNoNe oo N

Somatério2786 0
CATRACA | Copyright © 2015 - DTI Relatorio Emitido em: 09-11-2023 14:40:07
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BRASIL

-
= 7

Acesso a informagao

Projeto Catraca

CATRACA

Participe

Servigos

Legislagao

Canais

=
I A\
[ (DI

Relatéorio de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésTodos os turnos
AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

Data
01/11/2022333
02/11/20220
03/11/2022363
04/11/2022305
05/11/202278
06/11/20220
07/11/2022365
08/11/2022431
09/11/2022338
10/11/2022391
11/11/202287
12/11/202261
13/11/20220
14/11/202262
15/11/20220
16/11/2022320
17/11/2022348
18/11/2022304
19/11/202294
20/11/202282
21/11/2022262
22/11/2022369
23/11/2022369
24/11/2022135
25/11/2022251
26/11/202270
27/11/20220
28/11/20220
29/11/2022275
30/11/2022287

Somatoério5980 28

o

0
0
0
0
0
0
8
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
2
0
0
0
0
0
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0
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N-20O0O0O0 AW, 0, W,r 000000 W_rO0O~0ONPMO

29

1

000 ~~r0000C 000~ NO 00000 ~~000-~0O0

10

337
0
368
312
78
0
366
440
341
395
87
61
0
63
0
322
351
309
115
82
263
370
372
137
254
71
0

0
277
290
6061

CATRACA | Copyright © 2015 - DTI Relatério Emitido em: 09-11-2023 14:41:16
Relatério de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésAlmogo

Data
01/11/2022180
02/11/20220
03/11/2022185
04/11/2022168
05/11/202278
06/11/20220
07/11/2022186
08/11/2022217
09/11/2022167
10/11/2022210
11/11/20220
12/11/202261
13/11/20220
14/11/202262
15/11/20220
16/11/2022168
17/11/2022168
18/11/2022153
19/11/202294
20/11/202261
21/11/2022140
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AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

182
0
189
174
78
0
187
218
169
213
0
61
0
63
0
168
171
157
115
61
141

https://catracasfc.unilab.edu.br/index.php?unidade0=1&data_inicial=2022-11-01&data_final=2022-11-30&pagina=relatorio_consumo&gerar=Gerar ~ 1/2
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Projeto Catraca

Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

22/11/2022199
23/11/2022183
24/11/2022135
25/11/2022123
26/11/202270
27/11/20220
28/11/20220
29/11/2022147
30/11/2022164
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CATRACA | Copyright © 2015 - DTI Relatério Emitido em: 09-11-2023 14:41:16

Relatéorio de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésJantar

Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

01/11/2022153
02/11/20220
03/11/2022178
04/11/2022137
05/11/20220
06/11/20220
07/11/2022179
08/11/2022214
09/11/2022171
10/11/2022181
11/11/202287
12/11/20220
13/11/20220
14/11/20220
15/11/20220
16/11/2022152
17/11/2022180
18/11/2022151
19/11/20220
20/11/202221
21/11/2022122
22/11/2022170
23/11/2022186
24/11/20220
25/11/2022128
26/11/20220
27/11/20220
28/11/20220
29/11/2022128
30/11/2022123

[eNololololololololololololololelololoNololoNeoloNoloNoNe Nl
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0
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09/11/2023 14:40

BRASIL

-
= 7

Acesso a informagao

Projeto Catraca

CATRACA

Participe

Servigos

Legislagao Canais

-
| A\
)

Relatéorio de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésTodos os turnos

Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

01/12/2022297
02/12/2022112
03/12/202249
04/12/20220
05/12/2022145
06/12/2022392
07/12/2022397
08/12/2022178
09/12/20220
10/12/202257
11/12/20220
12/12/2022304
13/12/2022355
14/12/2022123
15/12/2022274
16/12/2022223
17/12/202250
18/12/20220
19/12/2022269
20/12/2022229
21/12/2022209
22/12/2022170
23/12/202262
24/12/20220
25/12/20220
26/12/202256
27/12/2022100
28/12/2022124
29/12/2022103
30/12/2022100
31/12/20220

»

0
0
0
0
0
1
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0

o

Somatoério4378 7
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Relatério de Consumo Diario
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Restaurantes: Campus dos MalésAlmocgo
Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

01/12/2022170
02/12/2022112
03/12/202249
04/12/20220
05/12/2022145
06/12/2022203
07/12/2022214
08/12/2022115
09/12/20220
10/12/202257
11/12/20220
12/12/2022168
13/12/2022200
14/12/20220
15/12/2022154
16/12/2022127
17/12/202250
18/12/20220
19/12/2022144
20/12/2022143

»

0
0
0
0
0
1
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0

2
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306
114
49
0
145
394
402
179
0
58
0
305
356
126
277
227
50
0
269
229
209
170
62
0

0
57
101
125
103
100
0
4413

179
114
49
0
145
203
218
116
0
58
0
168
201
0
157
128
50
0
144
143

https://catracasfc.unilab.edu.br/index.php?unidade0=1&data_inicial=2022-12-01&data_final=2022-12-31&pagina=relatorio_consumo&gerar=Gerar  1/2



09/11/2023 14:40

Projeto Catraca

Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

21/12/2022121
22/12/202299
23/12/202262
24/12/20220
25/12/20220
26/12/202256
27/12/2022100
28/12/2022124
29/12/2022103
30/12/2022100
31/12/20220

[oNolololololoNoNeNoNe)

Somatério2816 7
CATRACA | Copyright © 2015 - DTI Relatério Emitido em: 09-11-2023 14:42:03

Relatéorio de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésJantar
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99
62
0

0
57
101
125
103
100
0
2841

Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

01/12/2022127
02/12/20220
03/12/20220
04/12/20220
05/12/20220
06/12/2022189
07/12/2022183
08/12/202263
09/12/20220
10/12/20220
11/12/20220
12/12/2022136
13/12/2022155
14/12/2022123
15/12/2022120
16/12/202296
17/12/20220
18/12/20220
19/12/2022125
20/12/202286
21/12/202288
22/12/202271
23/12/20220
24/12/20220
25/12/20220
26/12/20220
27/12/20220
28/12/20220
29/12/20220
30/12/20220
31/12/20220

[eNoNololololololololololololololololololololololoNolNoNe oo N
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09/11/2023 14:40 Projeto Catraca

BRASIL Acesso a informagao Participe Servigos Legislagao Canais
. C C N\ F
=7 SN

Relatéorio de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésTodos os turnos
Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

01/01/20230 0 0 0 0 0
02/01/2023129 0 0 0 129
03/01/2023166 0 0 0 2 168
04/01/2023201 O 0 0 0 201
05/01/2023241 0 0 1 0 242
06/01/2023227 0 0 3 0 230
07/01/202367 O 0 0 0 67
08/01/20230 0 0 0 0 0
09/01/2023273 0 0 0 0 273
10/01/2023343 0 2 1 2 348
11/01/2023289 0 1 2 1 293
12/01/2023253 0O 0 0 0 253
13/01/2023252 0 0 2 1 255
14/01/202367 0O 0 0 0 67
15/01/20230 0 0 0 0 0
16/01/2023305 O 0 0 1 306
17/01/2023339 0 0 1 0 340
18/01/2023332 0 0 1 0 333
19/01/2023315 0 0 3 0 318
20/01/2023303 O 0 1 0 304
21/01/202368 0O 0 0 0 68
22/01/20230 0 0 0 0 0
23/01/2023285 0 0 0 1 286
24/01/2023287 O 0 2 0 289
25/01/2023304 O 0 3 1 308
26/01/2023243 0 0 1 0 244
27/01/2023248 0 0 1 0 249
28/01/20230 0 0 0 0 0
29/01/20230 0 0 0 0 0
30/01/2023262 0 2 2 2 268
31/01/2023200 0 1 0 0 201
Somatério5999 0 6 24 1 6040

CATRACA | Copyright © 2015 - DTI Relatério Emitido em: 09-11-2023 14:42:45
Relatério de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésAlmocgo
Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

01/01/20230 0 0 0 0 0
02/01/202374 0O 0 0 0 74
03/01/2023102 0O 0 0 2 104
04/01/2023110 0 0 0 0 110
05/01/2023133 0 0 1 0 134
06/01/2023130 O 0 2 0 132
07/01/202367 O 0 0 0 67
08/01/20230 0 0 0 0 0
09/01/20238 0 0 0 0 8
10/01/2023343 0 2 1 2 348
11/01/2023140 O 1 1 1 143
12/01/2023134 0 0 0 0 134
13/01/2023132 0O 0 1 1 134
14/01/202367 O 0 0 0 67
15/01/20230 0 0 0 0 0
16/01/2023305 O 0 0 1 306
17/01/2023173 0 0 1 0 174
18/01/2023166 0O 0 1 0 167
19/01/2023156 0O 0 2 0 158
20/01/2023158 0 0 1 0 159

https://catracasfc.unilab.edu.br/index.php?unidade0=1&data_inicial=2023-01-01&data_final=2023-01-31&pagina=relatorio_consumo&gerar=Gerar  1/2



09/11/2023 14:40

Projeto Catraca

Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

21/01/202368
22/01/20230
23/01/2023147
24/01/2023154
25/01/2023154
26/01/2023139
27/01/2023248
28/01/20230
29/01/20230
30/01/2023262
31/01/2023128

[oNolololololoNoNeNoNe)

Somatério3698 0
CATRACA | Copyright © 2015 - DTI Relatério Emitido em: 09-11-2023 14:42:45

Relatéorio de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésJantar
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68
0
148
156
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140
249
0

0
268
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3733

Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

01/01/20230
02/01/202355
03/01/202364
04/01/202391
05/01/2023108
06/01/202397
07/01/20230
08/01/20230
09/01/2023265
10/01/20230
11/01/2023 149
12/01/2023119
13/01/2023120
14/01/20230
15/01/20230
16/01/20230
17/01/2023166
18/01/2023166
19/01/2023159
20/01/2023145
21/01/20230
22/01/20230
23/01/2023138
24/01/2023133
25/01/2023150
26/01/2023104
27/01/20230
28/01/20230
29/01/20230
30/01/20230
31/01/202372
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09/11/2023 14:41 Projeto Catraca

BRASIL Acesso a informagao Participe Servigos Legislagao Canais
. C C N\ F
=7 SN

Relatéorio de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésTodos os turnos
Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

01/02/2023202 0 1 1 1 205
02/02/2023175 0 0 0 0 175
03/02/2023178 0 1 0 1 180
04/02/202359 0 0 0 0 59
05/02/20230 0 0 0 0 0
06/02/2023170 0 0 0 1 171
07/02/2023162 0 2 0 0 164
08/02/2023157 0 2 0 0 159
09/02/2023150 0 1 0 0 151
10/02/2023121 0 0 0 0 121
11/02/202325 0 0 0 0 25
12/02/20230 0 0 0 0 0
13/02/202375 O 0 0 0 75
14/02/202380 O 1 1 0 82
15/02/202350 O 0 0 0 50
16/02/202341 0 1 0 0 42
17/02/20230 0 0 0 0 0
18/02/20230 0 0 0 0 0
19/02/20230 0 0 0 0 0
20/02/20230 0 0 0 0 0
21/02/20230 0 0 0 0 0
22/02/202334 0 0 0 0 34
23/02/202343 0 0 0 0 43
24/02/202356 0 0 0 0 56
25/02/202342 0 0 0 0 42
26/02/20230 0 0 0 0 0
27/02/202390 0 0 0 0 90
28/02/2023107 0 0 2 1 110
Somatério2017 0 9 4 4 2034

CATRACA | Copyright © 2015 - DTI Relatério Emitido em: 09-11-2023 14:43:23
Relatério de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésAlmocgo
Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

01/02/2023132 0 1 1 1 135
02/02/2023112 0 0 0 0 112
03/02/2023114 0 1 0 1 116
04/02/202359 0 0 0 0 59
05/02/20230 0 0 0 0 0
06/02/2023102 0O 0 0 1 103
07/02/202396 O 2 0 0 98
08/02/202397 0O 2 0 0 99
09/02/202395 O 1 0 0 96
10/02/202385 0O 0 0 0 85
11/02/202325 O 0 0 0 25
12/02/20230 0 0 0 0 0
13/02/202357 0O 0 0 0 57
14/02/202366 O 1 1 0 68
15/02/202350 0O 0 0 0 50
16/02/202341 0O 1 0 0 42
17/02/20230 0 0 0 0 0
18/02/20230 0 0 0 0 0
19/02/20230 0 0 0 0 0
20/02/20230 0 0 0 0 0
21/02/20230 0 0 0 0 0
22/02/20230 0 0 0 0 0
23/02/202343 0 0 0 0 43

https://catracasfc.unilab.edu.br/index.php?unidade0=1&data_inicial=2023-02-01&data_final=2023-02-28&pagina=relatorio_consumo&gerar=Gerar  1/2



09/11/2023 14:41 Projeto Catraca
Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

24/02/202356 0 0 0 0 56
25/02/202342 0O 0 0 0 42
26/02/20230 0 0 0 0 0
27/02/202389 0 0 0 0 89
28/02/2023711 0 0 2 1 74
Somatério1432 0 9 4 4 1449

CATRACA | Copyright © 2015 - DTI Relatorio Emitido em: 09-11-2023 14:43:23
Relatéorio de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésJantar
Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

01/02/202370 0 0 0 0 70
02/02/202363 0 0 0 0 63
03/02/202364 O 0 0 0 64
04/02/20230 0 0 0 0 0
05/02/20230 0 0 0 0 0
06/02/202368 0 0 0 0 68
07/02/202366 0 0 0 0 66
08/02/202360 0 0 0 0 60
09/02/202355 0 0 0 0 55
10/02/202336 0O 0 0 0 36
11/02/20230 0 0 0 0 0
12/02/20230 0 0 0 0 0
13/02/202318 0 0 0 0 18
14/02/202314 O 0 0 0 14
15/02/20230 0 0 0 0 0
16/02/20230 0 0 0 0 0
17/02/20230 0 0 0 0 0
18/02/20230 0 0 0 0 0
19/02/20230 0 0 0 0 0
20/02/20230 0 0 0 0 0
21/02/20230 0 0 0 0 0
22/02/202334 0 0 0 0 34
23/02/20230 0 0 0 0 0
24/02/20230 0 0 0 0 0
25/02/20230 0 0 0 0 0
26/02/20230 0 0 0 0 0
27/02/20231 0 0 0 0 1
28/02/202336 0 0 0 0 36
Somatoério585 0 0 0 0 585

CATRACA | Copyright © 2015 - DTI Relatério Emitido em: 09-11-2023 14:43:23

https://catracasfc.unilab.edu.br/index.php?unidade0=1&data_inicial=2023-02-01&data_final=2023-02-28&pagina=relatorio_consumo&gerar=Gerar  2/2



09/11/2023 14:42 Projeto Catraca

BRASIL Acesso a informagao Participe Servigos Legislagao Canais
. C C N\ F
=7 SN

Relatéorio de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésTodos os turnos
Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

01/03/2023112 0 1 1 0 114
02/03/2023128 0 0 3 2 133
03/03/2023102 0 1 1 0 104
04/03/202335 O 0 0 1 36
05/03/20230 0 0 0 0 0
06/03/2023106 0 2 1 0 109
07/03/2023129 0 0 1 0 130
08/03/2023177 0O 0 0 0 177
09/03/2023171 0 1 1 1 174
10/03/2023118 O 0 1 0 119
11/03/202333 0O 0 0 0 33
12/03/20230 0 0 0 0 0
13/03/2023176 0O 0 0 0 176
14/03/2023187 0 0 0 0 187
15/03/2023203 O 1 1 0 205
16/03/2023212 5 0 3 0 220
17/03/2023200 O 0 2 0 202
18/03/202332 0O 0 0 0 32
19/03/20230 0 0 0 0 0
20/03/2023141 0 0 4 0 145
21/03/2023214 0O 0 0 0 214
22/03/2023284 0 0 1 0 285
23/03/2023314 0 1 2 1 318
24/03/2023233 0 0 4 1 238
25/03/202338 0 0 0 0 38
26/03/20230 0 0 0 0 0
27/03/2023280 O 0 2 0 282
28/03/2023281 0 1 0 0 282
29/03/2023275 0 1 1 1 278
30/03/2023256 0O 1 3 0 260
31/03/2023217 0 0 1 1 219
Somatério4654 5 10 33 8 4710

CATRACA | Copyright © 2015 - DTI Relatério Emitido em: 09-11-2023 14:43:57
Relatério de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésAlmocgo
Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

01/03/202381 0 1 1 0 83
02/03/202385 0 3 2 90
03/03/202381 O 1 1 0 83
04/03/202335 0 0 0 1 36
05/03/20230 0 0 0 0 0
06/03/202377 O 2 1 0 80
07/03/202384 0 0 1 0 85
08/03/2023115 O 0 0 0 115
09/03/2023110 O 1 1 0 112
10/03/202387 0O 0 0 0 87
11/03/202333 0 0 0 0 33
12/03/20230 0 0 0 0 0
13/03/202396 0O 0 0 0 96
14/03/2023104 O 0 0 0 104
15/03/2023110 O 1 1 0 112
16/03/2023111 5 0 3 0 119
17/03/2023114 O 0 0 0 114
18/03/202332 0O 0 0 0 32
19/03/20230 0 0 0 0 0
20/03/202366 O 0 1 0 67

https://catracasfc.unilab.edu.br/index.php?unidade0=1&data_inicial=2023-03-01&data_final=2023-03-31&pagina=relatorio_consumo&gerar=Gerar  1/2



09/11/2023 14:42

Projeto Catraca

Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

21/03/202395
22/03/2023157
23/03/2023171
24/03/2023123
25/03/202338
26/03/20230
27/03/2023149
28/03/2023135
29/03/2023143
30/03/2023144
31/03/2023133

o o

[clololololoNoNeNe]

Somatério2709 5
CATRACA | Copyright © 2015 - DTI Relatério Emitido em: 09-11-2023 14:43:57

Relatéorio de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésJantar
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158
173
126
38
0
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136
145
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Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

01/03/202331
02/03/202343
03/03/202321
04/03/20230
05/03/20230
06/03/202329
07/03/202345
08/03/202362
09/03/202361
10/03/202331
11/03/20230
12/03/20230
13/03/202380
14/03/202383
15/03/202393
16/03/2023101
17/03/202386
18/03/20230
19/03/20230
20/03/202375
21/03/2023119
22/03/2023127
23/03/2023143
24/03/2023110
25/03/20230
26/03/20230
27/03/2023131
28/03/2023146
29/03/2023132
30/03/2023112
31/03/202384

[eNoNololololololololololololololololololololololoNolNoNe oo N

Somaté6rio1945 0
CATRACA | Copyright © 2015 - DTI Relatorio Emitido em: 09-11-2023 14:43:57

https://catracasfc.unilab.edu.br/index.php?unidade0=1&data_inicial=2023-03-01&data_final=2023-03-31&pagina=relatorio_consumo&gerar=Gerar
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13/11/2023 11:53 Projeto Catraca

BRASIL Acesso a informagao Participe Servigos Legislagao Canais
. C C N\ F
=7 SN

Relatéorio de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésTodos os turnos
Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

01/04/20230 0 0 0 0 0
02/04/20230 0 0 0 0 0
03/04/2023300 0 0 1 0 301
04/04/2023315 5 1 0 0 321
05/04/2023286 0 1 1 0 288
06/04/2023119 0 1 0 0 120
07/04/20230 0 0 0 0 0
08/04/20230 0 0 0 0 0
09/04/20230 0 0 0 0 0
10/04/2023315 0 0 2 0 317
11/04/2023314 0 0 0 0 314
12/04/2023356 0 1 0 0 357
13/04/2023346 0 0 3 0 349
14/04/2023294 0 0 0 0 294
15/04/202327 O 0 0 0 27
16/04/20230 0 0 0 0 0
17/04/2023317 O 0 0 0 317
18/04/2023332 0 0 0 0 332
19/04/2023362 0 0 0 0 362
20/04/2023321 0 1 2 0 324
21/04/20230 0 0 0 0 0
22/04/202352 0 0 0 0 52
23/04/20230 0 0 0 0 0
24/04/2023325 0 0 1 0 326
25/04/2023343 0 1 2 0 346
26/04/2023346 0 0 1 0 347
27/04/2023330 0 0 1 0 331
28/04/2023296 0 0 2 0 298
29/04/202365 0 0 0 0 65
30/04/20230 0 0 0 0 0
Somatoério5761 5 6 16 0 5788

CATRACA | Copyright © 2015 - DTI Relatério Emitido em: 13-11-2023 11:55:36
Relatério de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésAlmogo
Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

01/04/20230 0 0 0 0 0
02/04/20230 0 0 0 0 0
03/04/2023156 0O 0 1 0 157
04/04/2023171 5 0 0 0 176
05/04/2023147 0 0 0 0 147
06/04/202374 0O 0 0 0 74
07/04/20230 0 0 0 0 0
08/04/20230 0 0 0 0 0
09/04/20230 0 0 0 0 0
10/04/2023148 O 0 2 0 150
11/04/2023156 0O 0 0 0 156
12/04/2023177 O 1 0 0 178
13/04/2023169 0 0 1 0 170
14/04/2023145 O 0 0 0 145
15/04/202327 O 0 0 0 27
16/04/20230 0 0 0 0 0
17/04/2023159 O 0 0 0 159
18/04/2023172 0O 0 0 0 172
19/04/2023165 0 0 0 0 165
20/04/2023159 0 1 1 0 161
21/04/20230 0 0 0 0 0
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Data
22/04/202352
23/04/20230
24/04/2023152
25/04/2023190
26/04/2023161
27/04/2023165
28/04/2023157
29/04/202365
30/04/20230

[cNololololoNoNeNe]

Somatério2967 5

CATRACA | Copyright © 2015 - DTI Relatério Emitido em: 13-11-2023 11:55:36
Relatério de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésJantar
AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

Data
01/04/20230
02/04/20230
03/04/2023144
04/04/2023144
05/04/2023139
06/04/202345
07/04/20230
08/04/20230
09/04/20230
10/04/2023167
11/04/2023158
12/04/2023179
13/04/2023177
14/04/2023149
15/04/20230
16/04/20230
17/04/2023158
18/04/2023160
19/04/2023197
20/04/2023162
21/04/20230
22/04/20230
23/04/20230
24/04/2023173
25/04/2023153
26/04/2023185
27/04/2023165
28/04/2023139
29/04/20230
30/04/20230

[eNolololololololololololololololololololololololololoNoNe N

Somatério2794 0
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Projeto Catraca

AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

52

0
153
192
161
165
158
65

0
2983

0

0
144
145
141
46
0

0

0
167
158
179
179
149
0

0
158
160
197
163
0

0

0
173
154
186
166
140
0

0
2805

2/2



13/11/2023 11:55 Projeto Catraca

BRASIL Acesso a informagao Participe Servigos Legislagao Canais
. C C N\ F
=7 SN

Relatéorio de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésTodos os turnos
Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

01/05/20230 0 0 0 0 0
02/05/2023328 1 0 0 0 329
03/05/2023359 0 0 2 0 361
04/05/2023326 0 1 1 0 328
05/05/2023251 0O 0 1 0 252
06/05/202372 0 0 0 0 72
07/05/20230 0 0 0 0 0
08/05/2023272 0 0 1 0 273
09/05/2023343 0 0 1 0 344
10/05/2023358 0 0 1 0 359
11/05/2023335 0 1 1 0 337
12/05/2023295 O 0 1 0 296
13/05/202366 O 0 0 0 66
14/05/20230 0 0 0 0 0
15/05/2023338 0 0 2 0 340
16/05/2023385 0 0 0 0 385
17/05/2023367 0O 1 1 0 369
18/05/2023326 O 0 1 0 327
19/05/2023255 O 0 0 0 255
20/05/202369 0 0 0 0 69
21/05/20230 0 0 0 0 0
22/05/2023279 0 1 0 0 280
23/05/2023301 O 2 1 0 304
24/05/2023304 2 1 2 0 309
25/05/2023272 0 1 1 0 274
26/05/2023226 0 0 0 0 226
27/05/202356 O 0 0 0 56
28/05/20230 0 0 0 0 0
29/05/2023330 O 0 2 0 332
30/05/2023376 0O 0 0 0 376
31/05/2023318 0 0 0 0 318
Somatério7207 3 8 19 0 7237

CATRACA | Copyright © 2015 - DTI Relatério Emitido em: 13-11-2023 11:56:56
Relatério de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésAlmocgo
Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

01/05/20230 0 0 0 0 0
02/05/2023158 1 0 0 0 159
03/05/2023184 0O 0 1 0 185
04/05/2023187 0 1 1 0 189
05/05/2023106 O 0 1 0 107
06/05/202372 0 0 0 0 72
07/05/20230 0 0 0 0 0
08/05/2023134 0 0 1 0 135
09/05/2023175 0O 0 0 0 175
10/05/2023164 0O 0 0 0 164
11/05/2023176 0O 1 1 0 178
12/05/2023171 O 0 0 0 171
13/05/202366 O 0 0 0 66
14/05/20230 0 0 0 0 0
15/05/2023158 0O 0 1 0 159
16/05/2023188 0 0 0 0 188
17/05/2023165 O 1 0 0 166
18/05/2023183 0 0 0 0 183
19/05/2023141 O 0 0 0 141
20/05/202369 O 0 0 0 69
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13/11/2023 11:55

Data
21/05/20230
22/05/2023150
23/05/2023165
24/05/2023170
25/05/2023147
26/05/2023142
27/05/202356
28/05/20230
29/05/2023164
30/05/2023190
31/05/2023137

0
0

0
2
0
0
0
0
0
0

o

Somatério3818 3

CATRACA | Copyright © 2015 - DTI Relatorio Emitido em: 13-11-2023 11:56:56
Relatéorio de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésJantar
AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

Data
01/05/20230
02/05/2023170
03/05/2023175
04/05/2023139
05/05/2023145
06/05/20230
07/05/20230
08/05/2023138
09/05/2023168
10/05/2023194
11/05/2023159
12/05/2023124
13/05/20230
14/05/20230
15/05/2023180
16/05/2023197
17/05/2023202
18/05/2023143
19/05/2023114
20/05/20230
21/05/20230
22/05/2023129
23/05/2023136
24/05/2023134
25/05/2023125
26/05/202384
27/05/20230
28/05/20230
29/05/2023166
30/05/2023186
31/05/2023181

o o

0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0

o

Somatoério3389 0

CATRACA | Copyright © 2015 - DTI Relatério Emitido em: 13-11-2023 11:56:56
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Projeto Catraca

AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

0
150
167
174
148
142
56
0
166
190
137
3837

0
170
176
139
145
0

0
138
169
195
159
125
0

0
181
197
203
144
114
0

0
130
137
135
126
84
0

0
166
186
181
3400
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13/11/2023 11:55 Projeto Catraca

BRASIL Acesso a informagao Participe Servigos Legislagao Canais
. C C N\ F
=7 SN

Relatéorio de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésTodos os turnos
Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

01/06/2023399
02/06/2023289
03/06/202372
04/06/20230
05/06/2023328
06/06/2023330
07/06/2023281
08/06/20230
09/06/2023108
10/06/202335
11/06/20230
12/06/2023293
13/06/2023322
14/06/2023318
15/06/2023298
16/06/2023255
17/06/202362
18/06/20230
19/06/2023188
20/06/2023236
21/06/2023148
22/06/202387
23/06/202348
24/06/20230
25/06/20230
26/06/202377
27/06/202386
28/06/202389
29/06/20230
30/06/20230
Somatério4349 20

o o
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402
292
73
0
329
331
283
0
108
55
0
2095
322
319
299
259
63
0
188
238
150
87
48
0

0
77
87
89
0

0
4394

CATRACA | Copyright © 2015 - DTI Relatério Emitido em: 13-11-2023 11:57:48

Relatéorio de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésAlmogo
Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

01/06/2023217
02/06/2023154 0
03/06/202372 0
04/06/20230 0
05/06/2023161 0
06/06/2023172 0O
07/06/2023156 O
08/06/20230 0
09/06/202371 O
10/06/202335 2
11/06/20230 0
12/06/2023146 O
0
0
0
0
0
0
0
0
0

o

13/06/2023163
14/06/2023135
15/06/2023166
16/06/2023152
17/06/202362
18/06/20230
19/06/202399
20/06/2023141
21/06/202394

10.6.0.20/?unidade0=1&data_inicial=2023-06-01&data_final=2023-06-30&pagina=relatorio_consumo&gerar=Gerar
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0
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0
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13/11/2023 11:55

Data
22/06/202362
23/06/202348
24/06/20230
25/06/20230
26/06/202359
27/06/202363
28/06/202389
29/06/20230
30/06/20230

Somatério2517 20

o o

0
0
0
0
0
0
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OO OOOOO0OO

WOOO~~0000CO0

Projeto Catraca

AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

62
48

0

0

59
64
89

0

0
2555

CATRACA | Copyright © 2015 - DTI Relatério Emitido em: 13-11-2023 11:57:48

Relatéorio de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésJantar
AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

Data
01/06/2023182
02/06/2023135
03/06/20230
04/06/20230
05/06/2023167
06/06/2023158
07/06/2023125
08/06/20230
09/06/202337
10/06/20230
11/06/20230
12/06/2023147
13/06/2023159
14/06/2023183
15/06/2023132
16/06/2023103
17/06/20230
18/06/20230
19/06/202389
20/06/202395
21/06/202354
22/06/202325
23/06/20230
24/06/20230
25/06/20230
26/06/202318
27/06/202323
28/06/20230
29/06/20230
30/06/20230

[eNolololololololololololololololololololololololololoNoNe N

Somatério1832 0
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184
137
0

0
167
158
125
0
37
0

0
147
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13/11/2023 13:00 Projeto Catraca

BRASIL Acesso a informagao Participe Servigos Legislagao Canais
. C C N\ F
=7 SN

Relatéorio de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésTodos os turnos
Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

01/07/20230 0 0 0 0 0
02/07/20230 0 0 0 0 0
03/07/2023191 0 0 1 0 192
04/07/2023218 30 1 0 0 249
05/07/2023193 0 0 0 0 193
06/07/2023211 0 1 1 0 213
07/07/2023200 O 0 1 0 201
08/07/202353 0 0 0 0 53
09/07/20230 0 0 0 0 0
10/07/2023144 O 0 1 0 145
11/07/2023142 0 0 1 0 143
12/07/2023129 0 1 0 0 130
13/07/2023142 0 2 0 0 144
14/07/2023144 O 0 0 0 144
15/07/202354 O 0 0 0 54
16/07/20230 0 0 0 0 0
17/07/2023159 0O 0 0 0 159
18/07/2023121 0O 0 0 0 121
19/07/2023149 O 0 1 0 150
20/07/2023138 0 1 1 0 140
21/07/2023141 0O 0 1 0 142
22/07/202342 O 0 0 0 42
23/07/20230 0 0 0 0 0
24/07/2023155 O 0 0 0 155
25/07/2023142 0 0 0 0 142
26/07/2023170 0 1 0 0 171
27/07/2023142 0 0 0 1 143
28/07/2023137 0O 0 0 0 137
29/07/202356 0 0 0 0 56
30/07/20230 0 0 0 0 0
31/07/2023107 0O 0 0 0 107
Somatério3480 30 7 8 1 3526

CATRACA | Copyright © 2015 - DTI Relatério Emitido em: 13-11-2023 11:58:38
Relatério de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésAlmocgo
Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

01/07/20230 0 0 0 0 0
02/07/20230 0 0 0 0 0
03/07/2023109 O 0 1 0 110
04/07/2023132 30 1 0 0 163
05/07/2023114 O 0 0 0 114
06/07/2023131 0 1 1 0 133
07/07/2023122 0 0 0 0 122
08/07/202353 0O 0 0 0 53
09/07/20230 0 0 0 0 0
10/07/202390 O 0 1 0 91
11/07/202397 O 0 1 0 98
12/07/202388 0O 1 0 0 89
13/07/202390 0O 2 0 0 92
14/07/202393 O 0 0 0 93
15/07/202354 O 0 0 0 54
16/07/20230 0 0 0 0 0
17/07/2023106 O 0 0 0 106
18/07/202375 0O 0 0 0 75
19/07/2023101 O 0 1 0 102
20/07/202390 O 1 1 0 92
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Projeto Catraca

Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

21/07/202393
22/07/202342
23/07/20230
24/07/202393
25/07/202395
26/07/2023109
27/07/202394
28/07/202394
29/07/202356
30/07/20230
31/07/202371
Somatério2292 30
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94
42
0
93
95
110
95
94
56
0
71
2337

CATRACA | Copyright © 2015 - DTI Relatério Emitido em: 13-11-2023 11:58:38

Relatéorio de Consumo Diario

Restaurantes: Campus dos MalésJantar

Data AlunoVisitanteServidor TAEServidor DocenteTerceirizadoTotal

01/07/20230
02/07/20230
03/07/202382
04/07/202386
05/07/202379
06/07/202380
07/07/202378
08/07/20230
09/07/20230
10/07/202354
11/07/202345
12/07/202341
13/07/202352
14/07/202351
15/07/20230
16/07/20230
17/07/202353
18/07/202346
19/07/202348
20/07/202348
21/07/202348
22/07/20230
23/07/20230
24/07/202362
25/07/202347
26/07/202361
27/07/202348
28/07/202343
29/07/20230
30/07/20230
31/07/202336
Somatoério1188 0
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0
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79
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0

0

54
45
41
52
51
0

0

53
46
48
48
48
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1189
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TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N° XXXX/2023

ANEXO 1l

MODELO DE TERMO DE CONTRATO
Lei n® 14.133, de 1° de abril de 2021
SERVIGOS - LICITAGAO

UNIVERSIDADE DA INTEGRACAO INTERNACIONAL DA LUSOFONIA AFRO-BRASILEIRA/CAMPUS
DOS MALES

(Processo Administrativo n° 23804.001121/2023-13)

CONTRATO ADMINISTRATIVO N° ........ /2023, QUE FAZEM
ENTRE SI A UNIVERSIDADE DA INTEGRAGAO
INTERNACIONAL DA LUSOFONIA AFRO-BRASILEIRA -
CAMPUS DOS MALES, POR INTERMEDIO DA DIVISAO DE
ADMINISTRAGAO, E ..ot e

A UNIVERSIDADE DA INTEGRAGAO INTERNACIONAL DA LUSOFONIA AFRO-
BRASILEIRA - CAMPUS DOS MALES, por meio da Divisdo de Administragdo, sediada na Avenida Juvenal
Eugénio Queiroz, s/n, na cidade de S&o Francisco do Conde/Bahia, CEP: 43.900-000, Baixa Fria, inscrito no
CNPJ sob o n°® 12.397.930/0002-90, neste ato representado(a) pelo(a) sua Diretora, a senhora MIRIAN
SUMICA CARNEIRO REIS, portadora da matricula funcional n® 2215602, nomeada pela Portaria n® 360, de
30/04/2018, com delegacédo de competéncia para pratica de atos de gestdo conferida pela Portaria n.° 559,

de 02/06/2016, doravante denominada CONTRATANTE, € 0(a) .....ccvvvvvvveveeiinieeenn. , inscrito(a) no CNPJ/MF
(7] o ol R , sediado(@) na ........cooeevviieiiiieeeeeee, L EM i doravante designado
CONTRATADO, neste ato representado(a@) pPoOr .......ccccccevecvvvvveenennnnn. (nome e fungdo no contratado),

conforme atos constitutivos da empresa OU procuragao apresentada nos autos, tendo em vista o que consta
no Processo n° 23804.001121/2023-13 e em observancia as disposi¢cdes da Lei n° 14.133, de 1° de abril de
2021, e demais legislagéo aplicavel, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente do Pregéo
Eletrénico n° 02/2023, mediante as clausulas e condi¢des a seguir enunciadas.

CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO (art. 92, | e Il)

1.1. O objeto do presente instrumento é a contratagdo de servigos comuns de fornecimento de refeicoes
prontas transportadas (almogo e jantar), para o refeitério da Universidade da Integracdo Internacional da
Lusofonia Afro- Brasileira (UNILAB), Campus dos Malés — S&o Francisco do Conde/BA, com CONCESSAO
ONEROSA DE USO DE ESPACO PUBLICO, nas condigdes estabelecidas no Termo de Referéncia.

1.2. Objeto da contratacao:

Pagina 1]12
Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Atualizagdo: maio/2023
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Aprovado pela Secretaria de Gestao e Inovagao.
Identidade visual pela Secretaria de Gestéo e Inovagao



TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N° XXXX/2023

ITEM ESPECIFICAGAO

CATSER

UNIDADE
DE
MEDIDA

QUANTI
DADE

VALOR
UNITARIO

($)

VALOR TOTAL
ANUAL ($)

ALMOCO -

3697

REFEIC

43.200

Composto 02 opgdes de AO
proteina animal, com
150gr/prato; opcao
vegetariana, guarnigdes,

sobremesa e suco

JANTAR -
Composto 02 opgdes de
proteina animal, com
150gr/prato; opgao
vegetariana, guarnicgoes,
sobremesa e suco

3697 REFEIC | 24.000

AO

VALOR TOTAL ANUAL (R$)

1.3. Vinculam esta contratagao, independentemente de transcrigao:
1.3.1.
1.3.2.
1.3.3.
1.34.

O Termo de Referéncia;
O Edital da Licitagao;
A Proposta do contratado;

Eventuais anexos dos documentos supracitados.

CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGAGAO

21. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 12 (doze) meses, contados a partir da data de inicio da
execugao dos servicos, que esta prevista para 30 (trinta) dias apds o recebimento da Ordem de Servico,
prorrogavel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n® 14.133, de 2021.

2.2. A prorrogagao de que trata este item é condicionada ao ateste, pela autoridade competente, de que
as condi¢cdes e os precos permanecem vantajosos para a Administragdo, permitida a negociagédo com o
contratado, atentando, ainda, para o cumprimento dos seguintes requisitos:

a) Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestagao dos servigos tem natureza
continuada;

b) Sejajuntado relatério que discorra sobre a execugao do contrato, com informagdes de que os servigcos
tenham sido prestados regularmente;

c) Sejajuntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administragdo mantém interesse na realizagao
do servigo;

d) Haja manifestagcdo expressa do contratado informando o interesse na prorrogagéao;
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TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N° XXXX/2023

e) Seja comprovado que o contratado mantém as condig¢des iniciais de habilitagio.
2.3. O contratado ndo tem direito subjetivo a prorrogagéo contratual.
24. A prorrogacao de contrato devera ser promovida mediante celebragdo de termo aditivo.

2.5. Nas eventuais prorrogagdes contratuais, os custos ndo renovaveis ja pagos ou amortizados ao longo
do primeiro periodo de vigéncia da contratagao deverao ser reduzidos ou eliminados como condi¢céo para a
renovagao.

2.6. O contrato ndo podera ser prorrogado quando o contratado tiver sido penalizado nas sangdes de
declaragcdo de inidoneidade ou impedimento de licitar e contratar com poder publico, observadas as
abrangéncias de aplicagéo.

CLAUSULA TERCEIRA - MODELOS DE EXECUGAO E GESTAO CONTRATUAIS (art. 92, IV, Vil e
XV

3.1. O regime de execugdo contratual, os modelos de gestao e de execugao, assim como 0s prazos e
condigdes de concluséo, entrega, observagao e recebimento do objeto constam no Termo de Referéncia,
anexo a este Contrato.

CLAUSULA QUARTA - SUBCONTRATAGAO

4.1. N&o sera admitida a subcontratagéo do objeto contratual.

CLAUSULA QUINTA - PRECO (art. 92, V)

5.1. O valor total da contratagdo é de RS.......... (valor por extenso)

5.2. No valor acima estéo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas decorrentes da
execucgao do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e
comerciais incidentes, taxa de administragao, frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do
objeto da contratagao.

5.3. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos ao contratado
dependerao dos quantitativos efetivamente fornecidos.

CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO (art. 92, V e VI)

6.1. O prazo para pagamento ao contratado e demais condi¢des a ele referentes encontram-se definidos
no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE (art. 92, V)

71. Os pregos inicialmente contratados sao fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data do
orcamento estimado,em __ / /  (DD/MM/AAAA).

7.2. Apbs o interregno de um ano, e independentemente de pedido do contratado, os pregos iniciais serdo
reajustados, mediante a aplicagao, pelo contratante, do indice IPCA, exclusivamente para as obrigagdes
iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade.

7.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos
efeitos financeiros do ultimo reajuste.

7.4. No caso de atraso ou nao divulgacdo do(s) indice (s) de reajustamento, o contratante pagara ao
contratado a importancia calculada pela ultima variacdo conhecida, liquidando a diferenca correspondente tao
logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).
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7.5. Nas afericdes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(do), obrigatoriamente, o(s)
definitivo(s).

7.6. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer
forma ndo possa(m) mais ser utilizado(s), sera(ao) adotado(s), em substituicdo, o(s) que vier(em) a ser
determinado(s) pela legislagdo entdo em vigor.

7.7. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.8. O reajuste sera realizado por apostilamento.

CLAUSULA OITAVA - OBRIGAGOES DO CONTRATANTE (art. 92, X, XI e XIV)

8.1. Sao obrigagdes do Contratante:

8.2. Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pelo Contratado, de acordo com o contrato
€ seus anexos;

8.3. Receber o objeto no prazo e condigbes estabelecidas no Termo de Referéncia;

8.4. Notificar o Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorre¢des verificadas no objeto
fornecido, para que seja por ele substituido, reparado ou corrigido, no total ou em parte, as suas expensas;

8.5. Acompanhar e fiscalizar a execugéo do contrato e o cumprimento das obrigagdes pelo Contratado;

8.6. Comunicar a empresa para emissao de Nota Fiscal em relagcao a parcela incontroversa da execugao
do objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento, quando houver controvérsia sobre a execugéo do objeto,
quanto a dimensao, qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei n® 14.133, de 2021;

8.7. Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente a execugéo do objeto, no prazo, forma
e condigcdes estabelecidos no presente Contrato e no Termo de Referéncia;

8.8. Aplicar ao Contratado as sangdes previstas na lei e neste Contrato;

8.9. Cientificar o 6rgao de representacao judicial da Advocacia-Geral da Unido para adog¢do das medidas
cabiveis quando do descumprimento de obrigagdes pelo Contratado;

8.10. Explicitamente emitir decisao sobre todas as solicitagdes e reclamacgodes relacionadas a execugao do
presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatérios ou
de nenhum interesse para a boa execucgao do ajuste.

8.10.1. A Administracdo tera o prazo de 30 (trinta) dias, a contar da data do protocolo do
requerimento para decidir, admitida a prorrogagao motivada, por igual periodo.

8.11. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econédmico-financeiro feitos pelo
contratado no prazo maximo de 30 (trinta) dias.

8.12. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para apuracdo de
descumprimento de clausulas contratuais.

8.13. Comunicar o Contratado na hipétese de posterior alteragdo do projeto pelo Contratante, no caso do
art. 93, §2° da Lei n® 14.133, de 2021.

8.14. A Administragdo nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado com
terceiros, ainda que vinculados a execugao do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em
decorréncia de ato do Contratado, de seus empregados, prepostos ou subordinados.
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CLAUSULA NONA - OBRIGAGOES DO CONTRATADO (art. 92, XIV, XVI e XVII)

9.1. O Contratado deve cumprir todas as obrigagbes constantes deste Contrato e de seus anexos,
assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execugédo do
objeto, observando, ainda, as obrigagdes a seguir dispostas:

9.2. Manter preposto aceito pela Administragdo no local do servigo para representa-lo na execugao do
contrato.

9.3. A indicagdo ou a manutengao do preposto da empresa podera ser recusada pelo 6rgao ou entidade,
desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio da atividade.

9.4. Atender as determinagdes regulares emitidas pelo fiscal do contrato ou autoridade superior (art. 137,
1) e prestar todo esclarecimento ou informagéao por eles solicitados;

9.5. Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas deste contrato, com
habilitagdo e conhecimento adequados, fornecendo os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios
demandados, cuja quantidade, qualidade e tecnologia deverado atender as recomendagdes de boa técnica e
a legislagao de regéncia;

9.6. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo
fixado pelo fiscal do contrato, os servigos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultantes
da execugdo ou dos materiais empregados;

9.7. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugéo do objeto, de acordo com o Cddigo
de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de 1990), bem como por todo e qualquer dano causado a
Administragao ou terceiros, nao reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou o0 acompanhamento da
execugao contratual pelo Contratante, que ficara autorizado a descontar dos pagamentos devidos ou da
garantia, caso exigida no edital, o valor correspondente aos danos sofridos;

9.8. Nao contratar, durante a vigéncia do contrato, cénjuge, companheiro ou parente em linha reta,
colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do contratante ou do fiscal ou gestor do contrato,
nos termos do artigo 48, paragrafo unico, da Lei n°® 14.133, de 2021;

9.9. Quando néo for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores —
SICAF, o contratado devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizagdo do contrato, até o dia trinta do
més seguinte ao da prestagcao dos servigos, os seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa a
Seguridade Social; 2) certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certidoes
que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou sede do contratado;
4) Certidao de Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT;

9.10. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagdes previstas em Acordo, Convencao, Dissidio
Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigagbes
trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais previstas em legislacdo especifica, cuja
inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade ao Contratante;

9.11. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal
ou acidente que se verifique no local dos servicgos.

9.12. Prestar todo esclarecimento ou informagao solicitada pelo Contratante ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a
execugao do empreendimento.

9.13. Paralisar, por determinagdo do Contratante, qualquer atividade que nao esteja sendo executada de
acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de terceiros.

Pagina 5|12
Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Atualizagdo: maio/2023
Termo de contrato modelo para Pregdo Eletronico — Servicos sem mao de obra em regime de dedicacéo exclusiva - Lei n.° 14.133, de 2021.
Aprovado pela Secretaria de Gestao e Inovagao.
Identidade visual pela Secretaria de Gestéo e Inovagao



TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N° XXXX/2023

9.14. Promover a guarda, manutengéo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario
a execucgao do objeto, durante a vigéncia do contrato.

9.15. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagdo pertinente, cumprindo as
determinagdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos e nas melhores condicoes
de segurancga, higiene e disciplina.

9.16. Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para analise e aprovagao, quaisquer mudangas
nos métodos executivos que fujam as especificagbes do memorial descritivo ou instrumento congénere.

9.17. Nao permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condigao de
aprendiz para os maiores de quatorze anos, nem permitir a utilizagdo do trabalho do menor de dezoito anos
em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

9.18.  Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas
as condicdes exigidas para habilitagdo na licitagéo;

9.19.  Cumoprir, durante todo o periodo de execugado do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para
pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de
cargos previstas na legislagao (art. 116);

9.20. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado pelo fiscal do
contrato, com a indicagdo dos empregados que preencheram as referidas vagas (art. 116, paragrafo Unico);

9.21. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

9.22. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo
complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta nao seja satisfatorio para o atendimento do
objeto da contratagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, 1l, d, da Lei n® 14.133,
de 2021;

9.23. Cumopirir, além dos postulados legais vigentes de dmbito federal, estadual ou municipal, as normas de
seguranga do Contratante;

10. CLAUSULA DECIMA- GARANTIA DE EXECUGAO (art. 92, XII)

10.1. O contratado apresentara, no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis, prorrogaveis por igual periodo, a
critério do contratante, contado da assinatura do contrato, comprovante de prestagdo de garantia, podendo
optar por caugdo em dinheiro ou titulos da divida publica ou, ainda, pela fianga bancaria, em valor
correspondente a 5% (cinco por cento) do valor total do contrato.

10.2. Caso utilizada a modalidade de seguro-garantia, a apdlice devera ter validade durante a vigéncia do
contrato e por mais 90 (noventa) dias apds término deste prazo de vigéncia, permanecendo em vigor mesmo
que o contratado nao pague o prémio nas datas convencionadas.

10.3. A apdlice do seguro garantia devera acompanhar as modificagdes referentes a vigéncia do contrato
principal mediante a emissao do respectivo endosso pela seguradora.

10.4. Sera permitida a substituicdo da apdlice de seguro-garantia na data de renovagéo ou de aniversario,
desde que mantidas as condi¢cdes e coberturas da apdlice vigente e nenhum periodo fique descoberto,
ressalvado o disposto no item 10.5 deste contrato.

10.5. Na hipdtese de suspenséo do contrato por ordem ou inadimplemento da Administragéo, o contratado
ficara desobrigado de renovar a garantia ou de endossar a apdlice de seguro até a ordem de reinicio da
execugao ou o adimplemento pela Administragao.

10.6. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

Pagina 6|12
Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Atualizagdo: maio/2023
Termo de contrato modelo para Pregdo Eletronico — Servicos sem mao de obra em regime de dedicacéo exclusiva - Lei n.° 14.133, de 2021.
Aprovado pela Secretaria de Gestao e Inovagao.
Identidade visual pela Secretaria de Gestéo e Inovagao



TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N° XXXX/2023

10.6.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das
demais obrigagdes nele previstas;

10.6.2. multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administracéo a contratada; e

10.6.3. obrigacdes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, nao

adimplidas pelo contratado, quando couber.

10.7. A modalidade seguro-garantia somente serd aceita se contemplar todos os eventos indicados no item
10.6, observada a legislagcao que rege a matéria.

10.8. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor do contratante, em conta especifica na Caixa
Econémica Federal, com corregdo monetaria.

10.9. Caso a opgéao seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma
escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidagdo e de custddia autorizado pelo Banco
Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econdmicos, conforme definido pelo Ministério da Economia.

10.10. No caso de garantia na modalidade de fianga bancaria, devera ser emitida por banco ou instituicdo
financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil, e devera constar expressa
renuncia do fiador aos beneficios do artigo 827 do Cddigo Civil.

10.11. No caso de alteracdo do valor do contrato, ou prorrogagao de sua vigéncia, a garantia devera ser
ajustada ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados quando da contratagao.

10.12. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigagéo, o
Contratado obriga-se a fazer a respectiva reposi¢ao no prazo maximo de 30 (trinta) dias uteis, contados da
data em que for notificada.

10.13. O Contratante executara a garantia na forma prevista na legislagdo que rege a matéria.

10.13.1. O emitente da garantia ofertada pelo contratado devera ser notificado pelo contratante quanto
ao inicio de processo administrativo para apuragao de descumprimento de clausulas contratuais (art. 137,
§ 4°, da Lein.° 14.133, de 2021).

10.13.2. Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a vigéncia da
apolice, sua caracterizagdo e comunicagao poderao ocorrer fora desta vigéncia, ndo caracterizando fato
que justifique a negativa do sinistro, desde que respeitados os prazos prescricionais aplicados ao contrato
de seguro, nos termos do art. 20 da Circular Susep n° 662, de 11 de abril de 2022.

10.14. Extinguir-se-a a garantia com a restituicdo da apdlice, carta fianga ou autorizagao para a liberagao de
importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaragdo do contratante,
mediante termo circunstanciado, de que o contratado cumpriu todas as clausulas do contrato;

10.15. A garantia somente sera liberada ou restituida apés a fiel execugao do contrato ou apés a sua extingao
por culpa exclusiva da Administragao e, quando em dinheiro, sera atualizada monetariamente.

10.16. O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo contratante com o
objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar san¢des a contratada.

10.17. O contratado autoriza o contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista neste
Contrato.

10.18. A garantia de execucdo é independente de eventual garantia do produto ou servigo prevista
especificamente no Termo de Referéncia.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - INFRAGOES E SANGOES ADMINISTRATIVAS (art. 92, XIV)

11.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n° 14.133, de 2021, o contratado que:
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a) der causa a inexecugao parcial do contrato;

b) der causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave dano a Administragcdo ou ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa a inexecugéo total do contrato;
d) ensejar o retardamento da execugéo ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo justificado;
e) apresentar documentagéao falsa ou prestar declaracgao falsa durante a execugao do contrato;
f)  praticar ato fraudulento na execugao do contrato;
g) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.
11.2. Serédo aplicadas ao contratado que incorrer nas infracées acima descritas as seguintes sancoes:

i) Adverténcia, quando o contratado der causa a inexecugdo parcial do contrato, sempre que nao se
justificar a imposi¢ao de penalidade mais grave (art. 156, §2°, da Lei n® 14.133, de 2021);

i) Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c” e
“d” do subitem acima deste Contrato, sempre que nao se justificar a imposi¢do de penalidade mais grave
(art. 156, § 4°, da Lei n® 14.133, de 2021);

i) Declaragao de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas
alineas “e”, “f", “g” e “h” do subitem acima deste Contrato, bem como nas alineas “b”, “c” e “d”, que
justifiquem a imposi¢ao de penalidade mais grave (art. 156, §5°, da Lei n® 14.133, de 2021).

iv) Multa:

(1) Moratéria de 0,5% (cinco décimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da
parcela inadimplida, até o limite de 15 (quinze) dias;

(2) Moratéria de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor total do contrato por dia de atraso
injustificado, até o maximo de 2% (dois por cento), pela inobservancia do prazo fixado para
apresentacao, suplementagao ou reposi¢ao da garantia.

a. O atraso superior a 60 (sessenta) dias autoriza a Administragdo a promover a extingao do
contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispde o inciso
| do art. 137 da Lei n. 14.133, de 2021.

(3) Compensatoria, para as infragdes descritas nas alineas “e” a “h” do subitem 12.1, de 0,5% a
30% do valor do Contrato.

(4) Compensatéria, para a inexecugéo total do contrato prevista na alinea
de 0,5% a 30% do valor do Contrato.

(5) Para infragéo descrita na alinea “b” do subitem 12.1, a multa sera de 0,5% a 30% do valor do
Contrato.

(6) Para infragdes descritas na alinea “d” do subitem 12.1, a multa sera de 0,5% a 30% do valor
do Contrato.

(7) Para ainfracao descrita na alinea “a” do subitem 12.1, a multa sera de 0,5% a 30% do valor
do Contrato, ressalvadas as seguintes infragdes:

¢” do subitem 12.1,

11.3. A aplicagao das sanc¢des previstas neste Contrato ndo exclui, em hipétese alguma, a obrigagao de
reparagao integral do dano causado ao Contratante (art. 156, §9°, da Lei n® 14.133, de 2021)

11.4. Todas as sangdes previstas neste Contrato poderao ser aplicadas cumulativamente com a multa (art.
156, §7°, da Lei n® 14.133, de 2021).

11.41. Antes da aplicacdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze)
dias uteis, contado da data de sua intimacao (art. 157, da Lei n® 14.133, de 2021)
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11.5. Se a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento
eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera
descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente (art. 156, §8°, da Lei n® 14.133, de 2021).

11.6. Previamente ao encaminhamento a cobranga judicial, a multa podera ser recolhida
administrativamente no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a contar da data do recebimento da comunicagao
enviada pela autoridade competente.

11.7. A aplicagao das sancgobes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditorio e a
ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da
Lei n° 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaragdo de
inidoneidade para licitar ou contratar.

11.8. Na aplicagdo das sanc¢des serdo considerados (art. 156, §1°, da Lei n°® 14.133, de 2021):

a) a natureza e a gravidade da infragdo cometida;

b) as peculiaridades do caso concreto;

c) as circunstancias agravantes ou atenuantes;

d) os danos que dela provierem para o Contratante;

e) aimplantagado ou o aperfeigoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagdes dos
6rgaos de controle.

11.9. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n°® 14.133, de 2021, ou em outras leis de
licitagbes e contratos da Administragdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n°
12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito
procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei (art. 159).

11.10. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso
do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste Contrato ou para
provocar confusao patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das san¢des aplicadas a pessoa juridica serdo
estendidos aos seus administradores e sécios com poderes de administragdo, a pessoa juridica sucessora
ou a empresa do mesmo ramo com relagéo de coligagéo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado,
observados, em todos os casos, o contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia
(art. 160, da Lei n® 14.133, de 2021)

11.11. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de aplicagéo da
sangdo, informar e manter atualizados os dados relativos as sangdes por ela aplicadas, para fins de
publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de
Empresas Punidas (Cnep), instituidos no ambito do Poder Executivo Federal. (Art. 161, da Lei n® 14.133, de
2021)

11.12. As sangdes de impedimento de licitar e contratar e declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar
sao passiveis de reabilitagdo na forma do art. 163 da Lei n® 14.133/21.

11.13. Os débitos do contratado para com a Administragdo contratante, resultantes de multa administrativa
e/ou indenizagbes, ndo inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou parcialmente, com os
créditos devidos pelo referido 6rgéao decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos administrativos
que o contratado possua com 0 mesmo 6rgao ora contratante, na forma da Instrucdo Normativa SEGES/ME
n°® 26, de 13 de abril de 2022.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DA EXTINGAO CONTRATUAL (art. 92, XIX)

12.1. O contrato sera extinto quando vencido o prazo nele estipulado, independentemente de terem sido
cumpridas ou n&o as obrigagdes de ambas as partes contraentes.
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TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N° XXXX/2023

12.2. O contrato podera ser extinto antes do prazo nele fixado, sem 6nus para o contratante, quando esta
nao dispuser de créditos orgamentarios para sua continuidade ou quando entender que o contrato ndo mais
Ihe oferece vantagem.

12.3. A extingdo nesta hipétese ocorrera na proxima data de aniversario do contrato, desde que haja a
notificagdo do contratado pelo contratante nesse sentido com pelo menos 2 (dois) meses de antecedéncia
desse dia.

12.4. Caso a notificagdo da ndo-continuidade do contrato de que trata este subitem ocorra com menos de
2 (dois) meses da data de aniversario, a extingdo contratual ocorrera apos 2 (dois) meses da data da
comunicagao.

12.5. O contrato podera ser extinto antes de cumpridas as obrigagdes nele estipuladas, ou antes do prazo
nele fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei n® 14.133/21, bem como amigavelmente,
assegurados o contraditério e a ampla defesa.

12.5.1. Nesta hipotese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

12.5.2. A alteracdo social ou a modificagao da finalidade ou da estrutura da empresa nao ensejara a
extingdo se nao restringir sua capacidade de concluir o contrato.

12.5.2.1. Se a operacéo implicar mudanga da pessoa juridica contratada, devera ser formalizado termo
aditivo para alteragao subjetiva.

12.6. O termo de extingdo, sempre que possivel, sera precedido:
12.6.1.1. Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
12.6.1.2. Relagdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
12.6.1.3. Indenizacbes e multas.

12.7. A extingdo do contrato ndo configura dbice para o reconhecimento do desequilibrio econémico-
financeiro, hipoétese em que sera concedida indenizagéo por meio de termo indenizatério (art. 131, caput, da
Lei n.° 14.133, de 2021).

12.8. O contrato podera ser extinto caso se constate que o contratado mantém vinculo de natureza técnica,
comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgao ou entidade contratante ou com
agente publico que tenha desempenhado fungéo na licitagdo ou atue na fiscalizagédo ou na gestao do contrato,
ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro
grau (art. 14, inciso IV, da Lei n.° 14.133, de 2021).

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DOTAGAO ORGAMENTARIA (art. 92, VIII)

13.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Orgamento Geral da Unido deste exercicio, na dotagdo abaixo discriminada:

|.Gestdo/Unidade: 26442/158634
Il.Fonte de Recursos: 1444

Ill.Programa de Trabalho: 171301
IV.Elemento de Despesa: 339039
V.Plano Interno: VMALNNO1SFC
VI.Nota de Empenho:

Pagina 10|12
Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Atualizagdo: maio/2023
Termo de contrato modelo para Pregdo Eletronico — Servicos sem mao de obra em regime de dedicacéo exclusiva - Lei n.° 14.133, de 2021.
Aprovado pela Secretaria de Gestao e Inovagao.
Identidade visual pela Secretaria de Gestéo e Inovagao



TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N° XXXX/2023

13.2. A dotagdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apds aprovagéo da Lei
Orgamentaria respectiva e liberagado dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

CLAUSULA DECIMA QUARTA — DOS CASOS OMISSOS (art. 92, IlI)

14.1. Os casos omissos serdo decididos pelo contratante, segundo as disposi¢cdes contidas na Lei n°
14.133, de 2021, e demais normas federais aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as disposi¢cdes contidas
na Lei n® 8.078, de 1990 — Cddigo de Defesa do Consumidor — € normas e principios gerais dos contratos.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - ALTERAGOES

15.1. Eventuais alteragdes contratuais reger-se-&o pela disciplina dos arts. 124 e sequintes da Lei n°
14.133, de 2021.

15.2. O contratado € obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, os acréscimos ou supressoes
que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

156.3. As alteragbes contratuais deverao ser promovidas mediante celebragdo de termo aditivo, submetido
a prévia aprovagao da consultoria juridica do contratante, salvo nos casos de justificada necessidade de
antecipagao de seus efeitos, hipétese em que a formalizagdo do aditivo devera ocorrer no prazo maximo de
1 (um) més (art. 132 da Lei n® 14.133, de 2021).

15.4. Registros que ndo caracterizam alteragdo do contrato podem ser realizados por simples apostila,
dispensada a celebragao de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n°® 14.133, de 2021.

CLAUSULA DECIMA SEXTA - PUBLICAGAO

16.1.  Incumbira ao contratante divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de Contratagées Publicas
(PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de 2021, bem como no respectivo sitio oficial na Internet,
em atencédo ao art. 91, caput, da Lei n.° 14.133, de 2021, e ao art. 8°, §2°, da Lei n. 12.527, de 2011, c/c art.
7°, §3°, inciso V, do Decreto n. 7.724, de 2012.

CLAUSULA DECIMA SETIMA- FORO (art. 92, §1°)

17.1. Fica eleito o Foro da Justica Federal no Ceard, Secao Judiciaria de Fortaleza para dirimir os litigios
que decorrerem da execugéo deste Termo de Contrato que ndo puderem ser compostos pela conciliagao,
conforme art. 92, §1°, da Lei n® 14.133/21.

S3o0 Francisco do Conde, 14 de novembro de 2023.

Representante legal do CONTRATANTE

Representante legal do CONTRATADO
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TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N° XXXX/2023

TESTEMUNHAS:

1-
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MINISTERIO DA EDUCAGAO

Universidade da Integragdo Internacional da Lusofonia Afro-Brasileira — UNILAB

Campus dos Malés

ANEXO Ill - PROPOSTA DE PRECO

A Universidade da Inegracdo Internacional da Lusofonia Afro-Brasileira - UNILAB

Campus dos Malés

Avenida Juvenal Eugénio de Queiroz s/n, Baixa Fria. Sdo Francisco do Conde

CEP 43.900-000

A/C: Setor de Logistica

Pregdo Eletronico n xx/2023

ITEM DESCRICAO UNIDADE QUANTIDADE VALPR VALOR TOTAL
GRUPO TOTAL ANUAL UNITARIO
1 1 almoco refeicdo 43.200 RS 0,00 RS 0,00
2 jantar refeicdo 24.000 RS 0,00 RS 0,00
PREGAO GLOBAL R$ 0,00
CUSTOS DECORRENTES DA EXECUC[\O CONTRATUAL
Ne DESCRICAO VALOR MENSAL VALOR ANUAL %
1linsumos RS 0,00 #DIV/0!
2|pessoal RS 0,00 RS 0,00 #DIV/0!
despesas predial e
3linstala¢des RS 0,00 #DIV/0!
despesas
4|administrativas RS 0,00 #DIV/O!
5|equipamentos RS 0,00 #DIV/0!
6|outras despesas RS 0,00 #DIV/0!
6|lucro esperado RS 0,00 #DIV/0!
RS 0,00 #DIV/0!

Declara que CONSIDEROU, NA FORMULAGAO DOS CUSTOS DA PROPOSTA DE PREGOS:

a) o valor do produto; b) o fornecimento na forma exigida; c) os tributos (impostos, taxas, contribui¢des); d)
fretes; e) seguros; f) os encargos sociais, trabalhistas e previdenciarios incidentes; e g) outros que incidam ou
venham a incidir sobre o prego a ser ofertado.

Finalizando, declaramos que estamos de pleno acordo com todas as condigdes estabelecidas no
Edital e seus Anexos.

Validade da proposta 90 dias

Razdo Social

CNPJ

Endereco

Telefone

E-mail

Dados bancarios

Municipio/UF / /

Assinatura e carimbo

Obs. Tada a proposta é exemplificativa e, caso seja adotado o modelo proposta, o licitante deve preencher as cédulas marcadas e

manter as demais que possuem formulas de preenchimento automdtica




VALOR TOTAL RS 0,00 100%
QUANT. TOTAL 67200 100%
QUANT ALMOCO 43.200 64,29%
QUANT JANTAR 24.000 35,71%
CUSTO ALMOCO RS 0,00 64,29%
CUSTO JANTAR RS 0,00 35,71%
QUADRO PESSOAL
cargo quantidade valor por posto |valor total

nutricionista RS 0,00
cozinheiro RS 0,00
aux de servigos
gerais RS 0,00
copeiro RS 0,00
caixa RS 0,00
motorista RS 0,00
RS 0,00

Obs: os valores apresentados sdo apenas ilustrativos, devendo cada fornecedor preencher a
planilha com a quantidade e profissionais necessdrios para a prestagdo do servigo, além dos
gastos totais com cada profissional

MATERIAIS E EQUIPAMENTOS

TAXA DE DEPRECIACAO
DESCRICAO QUANT VALOR ANUAL 20%

CAIXA TERMICA 100L RS 0,00

MAQ_LAVAR LOUCA

IND. RS 0,00

FOGAO IND. 06 BC RS 0,00

FORNO INDUSTRIAL RS 0,00

REFRIGERADOR RS 0,00

FREEZER RS 0,00

LIQUIDIFICADOR IND.

15L RS 0,00

LIQUIDIFICADOR IND

aL RS 0,00

DESCASCADOR DE

LEGUMES IND. RS 0,00

BALANCA TIPO

PLATAFORMA DE

BANCADA 50KG RS 0,00

BALANCA DOMESTICA RS 0,00

PALLETS OU ESTRADOS

EM POLIETILENO RS 0,00

ESTANTE COM 5 PRAT.

EM INOX RS 0,00

BATEDEIRA INDUSTRIAL

12L RS 0,00

PASS THROUGH RS 0,00

REFRESQUEIRA DUPLA

30L TOTAL RS 0,00

CARRINHO DE

TRANSPORTE INOX RS 0,00

OUTROS

OUTROS

OUTROS RS 0,00
RS 0,00

Obs: os valores apresentados sdo apenas ilustrativos, devendo cada fornecedor preencher a
planilha com a quantidade de equipamentos necessaria para a prestagdo do servigo.




EDITAL - PREGAO ELETRONICO N° 02/2023

ANEXO IV
MODELO DE TERMO DE VISTORIA

TERMO DE VISTORIA

[PAPEL COM TIMBRE DA EMPRESA]

Declaro para fins do PREGAO ELETRONICO N° 02/2023 e junto a Universidade da Integracéo Internacional
da Lusofonia Afro-Brasileira - Campus dos Malés que a empresa
........................................................................ , CNPJ nC..........................., conforme determinagao editalicia,
vistoriei o espacgo fisico destinado a prestacdo de servico de fornecimento de refeicbes prontas
transportadas, para o refeitério da Universidade da Integragdo Internacional da Lusofonia Afro-Brasileira
(UNILAB), Campus dos Malés — Sao Francisco do Conde/BA, com CONCESSAO ONEROSA DE USO DE
ESPACO PUBLICO, conforme especificagbes constantes do Edital e Anexos, e, tendo tomado
conhecimento de todas as suas peculiaridades, estando apto para uso.

Municipio/UF, ........ de .o de 202.....

Assinatura do Representante legal da empresa

Assinatura do servidor responsavel

DECLARACAO DE ABSTENCAO DE VISTORIA

[PAPEL COM TIMBRE DA EMPRESA]

A (=] 0] 0] =YY= RPN , inscrita no CNPJ n°
......................................... , DECLARA, para todos os efeitos legais, que tem conhecimento de todas as
condicdes para prestagdo do servigo objeto do PREGAO ELETRONICO N° 02/2023, realizado pela
Universidade da Integragao Internacional da Lusofonia Afro-brasileira/UNILAB — Campus dos Malés, e que
fez a opgao de se abster da vistoria, ndo cabendo posteriormente nenhum questionamento contra a UNILAB
em razao disto, nem tdo pouco eximir-se de qualquer obrigagcdo assumida ou revisdo dos termos do
contrato que vier a firmar.

Municipio/UF, ........ de .o de 202.....

Assinatura do Representante legal da empresa
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TABELA DE AVALIAGAO DE RESULTADOS

Para calcular o valor final da fatura a ser quitada, referente aos custos dos servicos a
contratar para os ambientes da Universidade da Integracdo Internacional da Lusofonia
Afro-Brasileira, utilizar-se-3, preliminarmente, da formula a seguir:

NMA =100 - ZPP

Onde,
NMA = Nota Mensal de Avaliagao

2PP = Somatério dos Pontos Perdidos (Somatério da quantidade das condicdes
verificadas multiplicada pelo respectivo indice que Ihe é atribuido).

Extrair-se-a o quantitativo do somatdrio dos pontos perdidos (2PP), através da Tabela
de Avaliagao dos Servigos Prestados, grafada abaixo:

TABELA DE AVALIAGAO DOS SERVICOS PRESTADOS

ITEM | IRREGULARIDADE CONDICAO NIVEL DE iNDICE
CRITICIDADE

Mud d dapi i

1 vdanga de cardaplo sem aviso o, egistro LEVE 0,1
prévio de 48h
N3o encaminhar o cardapio
mensal até o dia 15 do més i

2 . L . Por registro LEVE 0,2
anterior para analise da equipe
de Nutrigao

N3o encaminhar a lista de .
3 . . Por registro LEVE 0,2
ingredientes

Nao fornecer material de limpeza
adequado e em quantidade
4 suficiente para as operacGes de | Por registro LEVE 0,2
higienizacdo no Refeitério da
Unilab

Manter um numero insuficiente
de funcionarios no Refeitério da
Unilab para acompanhar todos Por dia e por
5 os turnos das refeicoes e registro, MEDIO 0,3
desempenhar as funcoes cumulativamente
necessarias, de acordo com as
exigéncias do contrato



10

11

12

13

N3o substituir mdo-de-obra Por dia e por
faltosa em até 24 horas, a partir | registro,

do seu registro cumulativamente

Atrasar em prazo superior a 15
minutos o inicio da distribuicao
das refeicOes, salvo por motivo
de forga maior ou caso fortuito

Por dia e por
registro,

Deixar de indicar preposto ou
indica-lo sem capacidade de
tomar decisdes compativeis com
0S compromissos assumidos

Por registro

Deixar de manter em perfeita
condicao de uso equipamentos e
utensilios de cozinha de
propriedade da Unilab ou da
contratada necessdrios ao
servigo prestado

Por dia e por
registro,

Falta de preparacgdes que nao

possuam opg¢oes equivalentes

por um prazo superior a 15 Por registro
minutos durante o horario da

distribuicao das refeigcdes

Permitir que quaisquer dos
empregados que prestam servigo
a contratante, exercam suas
atividades sem uniforme, com
uniforme manchado, sujo, mal
apresentado.

Por registro

Apresentar laudos técnicos de
analise microbioldgica de
alimentos, superficies,
equipamentos e manipuladores
com parametros acima dos
estabelecidos pela legislagdo ou
fora do prazo estabelecido em
Contrato

Por registro

Deixar de substituir
imediatamente apds sua
oficializacdo, empregado que se

Por registro

cumulativamente

cumulativamente

MEDIO

MEDIO

MEDIO

MEDIO

MEDIO

MEDIO

GRAVE

GRAVE

0,3

0,3

0,3

0,3

0,3

0,3

0,4

0,4



conduza de modo inconveniente
ou ndo atenda as necessidades
da contratante.

Paralisacdo do atendimento no Por dia e por
14 prazo superior a 15 minutos registro, GRAVE 0,4
devido a falta de alimentos cumulativamente

Presenca de Contaminantes
15 (fisicos, quimicos ou bioldgicos) | Por registro GRAVE 0,4
na comida

Ocorréncia de surto de Doenga

Transmitida por Alimentos Por dia e por
16 (DTAs) em decorréncia do registro, GRAVISSIMO | 2,0
consumo da alimentagdo cumulativamente

oferecida pela CONTRATADA.

Suspender ou interromper, no

todo em parte, salvo por motivo Por dia e por
, salv iv . .
17 par POrMOLNVG 1 egistro, GRAVISSIMO 2,0
de forca maior ou caso fortuito, .
) cumulativamente
0s servigcos contratados.
Descumprimento total ou parcial
de qualquer uma das demais
18 clausulas do Contrato, Edital, Por registro LEVE 0,2
Termo de Referéncia e seus
anexos

Nao identificar corretamente as

19 R N Por registro LEVE 0,1
preparagdes no balcdo
N3do entregar a documentacao Por dia e por

20 obrigatdria no prazo registro, LEVE 0,1

estabelecido cumulativamente

Ao final, proceder-se-3o as adequacgdes conforme enquadramentos a seguir:

NMA com valor igual ou superior a 97, implica em pagamento de 100% dos servigos
prestado no més verificado;

NMA com valor maior ou igual a 94 e inferior a 97, implica em pagamento de 99%
dos servigos prestados no més verificado;

NMA com valor maior ou igual a 90 e inferior a 94, implica em pagamento de 98%
dos servicos prestados no més verificado;



NMA com valor maior ou igual a 86 e inferior a 90, implica em pagamento de 97%
dos servicos prestados no més verificado;

NMA com valor maior ou igual a 82 e inferior a 86, implica em pagamento de 96%
dos servicos prestados no més verificado;

NMA com valor maior ou igual a 78 e inferior a 82, implica em pagamento de 94%
dos servicos prestados no més verificado;

NMA com valor maior ou igual a 74 e inferior a 78, implica em pagamento de 92%
dos servicos prestados no més verificado;

NMA com valor inferior a 74, implica em pagamento de 90% dos servicos prestados
no més verificado.

A nao regularizagao de possiveis problemas reclamados nos prazos estabelecidos
implicard na aplicagdao de nova penalidade e assim por diante até sua regularizagao;

No caso do registro de ocorréncias que nao constam da Tabela de Avaliagao dos
Servicos Prestados, serd aplicado o Nivel de Criticidade correspondente as
irregularidades de mesmo grau de comprometimento dos servicos nela previstos,
salvo as penalidades passiveis de aplicacdo direta.



EDITAL - PREGAO ELETRONICO N° 02/2023

APENDICE | AO ANEXO VI

MODELO DE DECLARAGAO PARA INSTALACAO DE ESCRITORIO

[PAPEL COM TIMBRE DA EMPRESA]

A empresa (Nome da empresa, CNPJ e Enderego) declara, sob as penas da lei, que:

() possui e mantera escritorio(s) instalado(s) com infraestrutura adequada a prestagado dos servigos objeto
da licitagao localizado em uma das cidades relacionadas abaixo, em atendimento ao item 5.4.9.2 do Anexo |
ao Edital.

() compromete-se a instalar e a manter escritério com infraestrutura adequada a prestacéo dos servigos
objeto desta licitagdo, no prazo maximo de 30 (trinta) dias, contados da data de assinatura do contrato,
localizado em uma das cidades relacionadas abaixo, em atendimento ao item 5.4.9.2 do Anexo | ao Edital.

O escritorio esté/sera sediado na cidade de:
( ) Sao Francisco do Conde;

( ) Candeias;

( ) Santo Amaro;

( ) Madre de Deus;

() Outro municipio da Regido Metropolitana de Salvador:

Citar municipio:

() Municipio localizado no raio de 70km dos locais de execugéo dos servicos:

Citar municipio:

(Observagao: assinalar com um “X”, conforme a declaragéo seja para uma ou outra necessidade de escolha.)

A declaracdo acima estéa prevista no item 10.6, alinea a, do Anexo VII-A da IN n° 05/2017.

Municipio/UF, ......... de .o, de 202.....

Assinatura do representante legal da licitante
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EDITAL - PREGAO ELETRONICO N° 02/2023

APENDICE Il AO ANEXO VI

MODELO DE AUTORIZACAO PARA A UTILIZACAO DA GARANTIA E DE PAGAMENTO DIRETO
(CONFORME ESTABELECIDO NA ALINEA "D" DO ITEM 1.2 DO ANEXO VII-B DA IN SEGES/MP N. 5/2017)

[PAPEL COM TIMBRE DA EMPRESA]

A empresa (identificagcdo
do licitante), inscrita no CNPJ n° , AUTORIZA a UNIVERSIDADE DA
INTEGRACAO INTERNACIONAL DA LUSOFONIA AFRO-BRASILEIRA — UNILAB — CAMPUS DOS
MALES, para os fins do Anexo VII-B da Instrugdo Normativa n° 05, de 26/05/2017 e dos dispositivos

correspondentes do Edital do Pregao n°® 02/2023:

1) que sejam descontados da fatura e pagos diretamente aos trabalhadores alocados
a qualquer tempo na execugdo do contrato acima mencionado os valores relativos aos salarios e
demais verbas trabalhistas, previdenciarias e fundiarias devidas, quando houver falha no
cumprimento dessas obrigagdes por parte da CONTRATADA, até o momento da regularizagdo, sem

prejuizo das sangdes cabiveis.

2) que a CONTRATANTE utilize o valor da garantia prestada para realizar o
pagamento direto das verbas rescisoérias aos trabalhadores alocados na execugéo do contrato, caso a
CONTRATADA nao efetue tais pagamentos até o fim do segundo més apds o encerramento da

vigéncia contratual.

Municipio/UF, .......... o [T de 202.....

(assinatura do representante legal do licitante)
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